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Instrucciones para la instalacion, el uso, el mantenimiento
Anweisungen fiir die Installation, den Gebrauch, die Wartung
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Installation, use and maintenance instructions
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Instructies voor installatie, gebruik, onderhoud

Instrugdes para instalagdo, utilizacdo e manutencao
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Bruksanvisningar och underhall av induktionshallar

Betjenings- og vedlikeholdsinstrukser for koketopper
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Fig.1 - Abb.1 - Afb. 1-Puc. 1-Rys. 1-Kuva 1.- B 1 - 1. 4bra - Erk. 1.

Zona de coccion / Cooking Zone / Zone de cuisson / Zona de cozedura

Seguro para nifios / Child Lock / Sécurité enfant / Dispositivo de seguranca de criancas

Boton de encendido/apagado / ON / OFF / MARCHE / ARRET / Ligar/Desligar

Menos - /Minus - / Moins - / Negativo -

Mas + /Plus +/ Plus +/ Positivo +

BOOSTER: Méaxima potencia / Maximum Power / Puissance maximum / Poténcia maxima

Temporizador / Minuteur / Timer / Temporizador

Fig.2 - Abb.2 - Afb. 2 - Puc. 2 - Rys. 2 - Kuva 2.- ] 2 - 2. 4bra - Erk. 2.
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Fig.3 - Abb.3 - Afb. 3 - Puc. 3
Rys. 3 - Kuva 3. - [&3 - 3. dbra - Eik. 3.

Fig.4 - Abb.4 - Afb. 4 - Puc. 4 - Rys. 4 - Kuva 4. - [&4 - 4. dbra - Ewk. 4.



W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm)

X(mm)

435 58 54 570 405

50 mini

Fig.5 - Abb.5 - Afb. 5 - Puc. 5 - Rys. 5 - Kuva 5.- |¥] 5 - 5. abra - Erk. 5.
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S,

ESTE  PRODUCTO  FUE
CONCEBIDO  PARA_ UN
USO DE TIPO DOMESTICO.
EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL
CASO DE DANOS EVENTUALES
A COSAS O PERSONAS
QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION  INCORRECTA
O DE UN USO IMPROPIO,
ERRADO O ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales
sobre el material eléctrico de baja
tension prescritos en al directiva
2014/35/EU 'y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el
material que se pueda magnetizar como
tarjetas de crédito, discos, calculadoras,
etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el vidrio

- Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
ser puestos sobre la superficie del vidrio
para evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de
fondo antiadherente, sin condimentos
agregados, limitar el tiempo de
precalentamiento a uno o dos minutos.

- La coccion de alimentos con tendencia
a pegarse en el fondo, comenzar a
potencia minima para luego aumentar
revolviendo frecuentemente.

- Después del uso, apague con el
dispositivo correspondiente (disminucion
hasta “0”) y no confie en el detector de
ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de
sufrir un shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- Elaparatoy sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar
los elementos calefactores.

- Los nifios menores de 8 afios deben
permanecer alejados a menos que estén
bajo supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afios y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o instruccion
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a realizar por el
usuario no deben realizarlos los nifios
sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa
0 aceite sin estar presente ya que
pueden resultar en un incendio.
NUNCA trate de extinguir un fuego
con agua, desconecte



sin embargo el aparato y entonces cubra
las llamas, por ejemplo, con una tapa o
con una sabana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

-Una coccion desatendida con grasa
0 aceite puede ser peligrosa y podria
causar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar
elementos en las superficies de coccion.

- Utilizar s6lo protectores de encimera
disefiados por el fabricante del aparato
de coccion o indicado por el fabricante
en las instrucciones para el uso como
adecuado o protectores de encimera
incorporados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar
accidentes.

Instale en el cableado fijo un medio de
desconexion de la red eléctrica con una
separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa
en condiciones de sobretension de
categoria lll, de acuerdo con la normativa
de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar

tienen que ser facilmente alcanzables con

el aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo

funcionar por medio de un temporizador

externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsa-

bilidad en el caso de que lo dicho arriba y

las usuales normas contra los infortunios

no sean respetados.

Si el cable de alimentacion se
dana, hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de
asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia
similar, a fin de prevenir todo
tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1)

Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la

mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electronico gobierna el funcionamiento de la bobina

(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.

La coccion por induccion dispone de las siguientes caracteristicas.

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacion) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida

3 Campo magnético

4 Inductor

5 Circuito electronico

6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario. (fig. 2)
1 Zona de coccion

2 Seguro para nifios

3 Botén de encendido/apagado

4 Menos -

5 Mas +

6 Booster (méxima potencia)

7 Temporizador

Potencia de la zona de calor

Potencia méx. (230 V) (Booster)

Heating Zone Max.Power(230V)

©) 1200/1500W (booster)

) 1800/2300W (booster)

(o 2300/3000W (booster)




Instalacién

Todos los trabajos de instalacion (conexion eléctrica) debe llevarlos a
cabo personal técnico cualificado de conformidad con la legislacion
vigente.

Consulte la documentacion para el instalador para obtener
instrucciones especificas.

Para poner en marcha la coccién

1. Toque el botdn de encendido/apagado.

Cuando se enciende, el avisador acistico suena una vez y todos los
indicadores muestran «—» para informar de que la placa de induccion
estd en modo de espera.

2. Cologue un recipiente apropiado en la zona de coccion que desee
utilizar.

> Aseglrese de que la base del recipiente y la superficie de la zona
de coccion estén limpias y secas.

3. Seleccione la zona de calentamiento en la que se encuentra el
recipiente pulsando la tecla « » (1). Aparece el simbolo 0.

4. Seleccione el nivel de potencia pulsando la tecla « »B)ola
tecla « . (@).

5. El nivel de potencia comenzard en el 5. Pulsando «+» aumentard el
nivel de potencia entre el 5 y el 9 en orden numérico. Pulsando «-», el
nivel de potencia disminuird de 9a 0.

> Si no selecciona un ajuste de calor en un intervalo de un

minuto,la placa de induccion se apagar & de forma autom ¢ tica.

En tal caso, deber & comenzar de nuevo desde el paso 1.
> Puede modificar el ajuste de calor en cualquier momento durante
el cocinado.

Silapantalla = “ < parpadea de forma alterna con el ajuste
de calor

Esto significa:

> que no ha colocado un recipiente en la zona de coccién correcta;
> que el recipiente que esta utilizando no es apropiado para una
cocina de induccion;

> que el recipiente es demasiado pequefio 0 no esta bien centrado
en la zona de coccion.

El calentamiento no comienza si no se coloca un recipiente apropiado
en la zona de coccion.

La pantalla se apagard automaticamente tras un minuto si no se
coloca ningdn recipiente apropiado.

Activacion de la funcion de Booster

1. Seleccione la zona de calentamiento tocando la tecla de seleccion
de zona (1).

2. Tocando la tecla de Booster (6), el indicador de zona

mostrara «P» y la potencia alcanzard el nivel méximo.

Anulacion de la funcién de Booster

1. Toque la tecla de seleccién de zona (1) que desee desactivar.

1a. Toque la tecla «-» (4) para anular la funcién de Booster y, a
continuacion, la zona de coccién correspondiente volvera al nivel 9.
1b. Si pulsa las teclas «-» y «+» a la vez se apaga la zona de
coccion y la funcién de Booster se anula de forma automatica.

> La funcién se puede utilizar en cualquier zona de coccion.

> La zona de coccion vuelve al nivel 9 transcurridos 5 minutos.

Al finalizar la coccion

1. Toque la tecla de seleccion de la zona (A) que desee apagar.

2. Pulsando la tecla «-» la potencia disminuira de unidad en unidad
hasta el nivel «0», y pulsando «+» y «-» a la vez, el nivel de potencia

disminuird hasta 0 directamente.

3.Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra «H» indica qué zona de coccion estd caliente y no debe
tocarse. Desaparecera cuando la superficie se haya enfriado hasta
una temperatura segura. También se puede emplear como funcién
de ahorro de energia: si desea calentar otros recipientes, utilice la
placa que esta todavia caliente.

Modo seguro (seguro para niiios)

> Puede bloquear las teclas para evitar un uso no intencionado (p.
¢j. que los nifios activen de forma accidental las zonas de coccion).
> Si las teclas estén bloqueadas, todas las teclas estan inhabilitadas
excepto la de desconexion.

Bloqueo de las teclas

Toque la tecla de bloqueo durante 3 segundos. El indicador
temporizador mostrard «Lo»

Desbloqueo de las teclas

1. Asegurese de que la placa de induccion esté encendida.

2. Mantenga pulsada la tecla de bloqueo durante unos segundos.

3. Ya puede comenzar a utilizar la placa de induccién.

Cuando la placa esta en modo de bloqueo, todas las teclas estan
inhabilitadas excepto la de desconexién. Puede apagar la placa
en cualquier momento con la tecla de desconexion en caso de
emergencia, pero debera deshloquear la placa primero cuando
vuelva a utilizarla.

Uso del temporizador

Hay dos formas de utilizar el temporizador:

> Puede utilizarlo como avisador. En ese caso, el temporizador no
desconectara ninguna zona de coccion cuando transcurra el tiempo
ajustado.

> Puede configurarlo para que desconecte una zona de coccién una
vez transcurrido el intervalo ajustado.

> Puede configurar el temporizador hasta un méaximo de 99 minutos.

Uso del temporizador como avisador
Si no ha seleccionado ninguna zona de coccion:

1. Aseglirese de que esta encendida la placa de coccién.
Nota: Puede utilizar el avisador aunque no seleccione ninguna zona
de coccion.

2. Toque la tecla del temporizador (7) « & ». El indicador del
avisador comenzard a parpadear y aparecera «10» en la pantalla del
temporizador.

3. Ajuste el tiempo pulsando las teclas «-» 0 «+» del temporizador.
Consejo: > Toque las teclas «-» 0 «+» del temporizador una vez para
disminuir o aumentar el tiempo en intervalos de un minuto.

> Mantenga pulsada la tecla «» 0 «+» del temporizador para
disminuir o incrementar el tiempo en intervalos de 10 minutos.

> Si pulsa «-» y «+» a |a vez se desactiva el temporizador y se apaga
el indicador del temporizador.

4. Una vez ajustado el tiempo comenzard de inmediato la cuenta
atras. En la pantalla aparecera el tiempo restante.

5. El avisador acdstico sonaré durante 30 segundos y el indicador del
temporizador se apagard cuando finalice el tiempo ajustado.

Ajuste del temporizador para apagar una o varias zonas de
coccion

Si el temporizador esta configurado en una zona:

1. Seleccione la zona de coccion en marcha tocando la tecla de



seleccion de zona (1). N
2. Pulse la tecla del temporizador (7) « ; el indicador de tiempo
parpadeard y podrd ajustar el temporizador en ese momento.

3. Con las teclas «+» y «-» puede ajustar un intervalo de tiempo entre
1y 99 minutos.

Consejo: Toque las teclas «-» 0 «+» del temporizador una vez para
disminuir o aumentar el tiempo en intervalos de un minuto.
Mantenga pulsad la tecla «-» 0 «+» del temporizador para disminuir
0 aumentar el tiempo en intervalos de 10 minutos.

Si pulsa «-» y «+» a la vez se desactiva el temporizador y se apaga el
indicador del temporizador.

4. Una vez ajustado el tiempo comenzara de inmediato la cuenta
atrés. En la pantalla se mostrara el tiempo restante, y el indicador del
temporizador parpadeara durante 5 segundos.

NOTA: El punto rojo junto al indicador del nivel de potencia .. se
iluminara para indicar qué zona esta seleccionada.

5. Cuando finalice el tiempo de coccién se apagara autométicamente
la zona de coccion correspondiente.

El resto de zonas de coccion continuaran en marcha si se
encendieron previamente.

Apagado automatico

Una vez encendido, el touch se apaga de modo automatico después
de 60 segundos de inactividad. Después de haber seleccionado una
zona de coccién, el tiempo de apagado automético se subdivide en
60 segundos, transcurridos los cuales se deselecciona la zona y,
después de otros 60 segundos, el touch se apaga.

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura
peligrosa en caso de contacto con el rea situada sobre la zona
de coccion. La temperatura es determinada segin un modelo
matematico y en caso de presencia de calor residual, ello es indicado
con una “H” por el correspondiente display de siete segmentos.

El calentamiento y el enfriamiento se calculan sobre la base de:

- El nivel de potencia seleccionado (entre “0“ y “9")

- El periodo de activacion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente
display mostrard “H” hasta que la temperatura de la zona haya
descendido por debajo del nivel critico (< 60°C) segtin el modelo
matemético.

Funcion de apagado automatico (lim. del tiempo de
funcionamiento)

En relacién con el nivel de potencia, en caso de no efectuarse
ninguna operacion, cada zona de coccion se apaga despues de un
tiempo maximo preestablecido. Cada operacion en la zona de coccion
(mediante las teclas MAS y MENOS) reinicializa el tiempo méximo de
operacion de la zona devolviéndolo a su valor inicial.

Proteccion en caso de encendido involuntario

- En caso de que el control electronico verifique la presion continua
de un tecla por aprox. 10 s, se apagara automéaticamente. El control
emite una sefial acustica de error para advertir al usuario que los
sensores han detectado la presencia de un objeto. Los displays
muestran el codigo de error “ ER 0 3 “,que permanecera expuesto
hasta que el control electrénico advierta el error. Si la zona de
coccion “quema”, aparecera una “H* en el display alternativamente
con la sefal de error.

- En caso de no activarse ninguna zona de coccién dentro de los 60
segundos sucesivos al encendido del Touch, el control retornaré a
la modalidad stand-by.

- Cuando el control se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el
control pueda ser apagado en cualquier momento incluso en caso
de presion muiltiple o continua de teclas.

- En modalidad stand-by una presion continua de teclas no producird
ningUin efecto. En cualquier caso, para poder encender nuevamente
el control electronico éste debera haber detectado que ninguna
tecla se encuentre presionada.

Seiial aciistica (zumbador)

Durante el uso las siguientes actividades son senaladas mediante

un zumbador:

- Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

- Presion continua sobre las teclas durante mas de 10 s con un
sonido largo intermitente.

Ollas (Fig. 3)

- Si acercando un imén al fondo de un recipiente permanece atraido,
esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir ollas declaradas idoneas para la coccion por induccion.

- ollas con fondo plano y espeso.

- una olla de igual didametro que la zona permite aprovechar la
maxima potencia.

-una olla mas pequeiia reduce la potencia pero no causard
dispersion de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso
de recipientes con didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox con el fondo a capas mdltiples o inox ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

- en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el
fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitrioceramica.

-no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético
(austenico)

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, aziicar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser
inmediatamente removidos del plano de coccion con un raspador
para evitar posibles dafios en la superficie del cristal. Sucesivamente
limpiar con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuagar
con agua y secar con un paiio limpio. De ninguna manera usar
esponjas 0 estropajos abrasivos; evitar también el uso de
detergentes quimicos agresivoso quitamanchas

Instrucciones para el instalacién

Instalacién

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia
para la instalacion, regulacion y mantenimiento seguin las leyes y
las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas
siempre con el aparato desenchufado.

Colocacién (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se

ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario

verificar que:

- el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ninglin modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- preveer pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccion®

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las
normas y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar

material apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas

y para la temperatura de trabajo. El cable en ninglin punto tendra

que llegar a una temperatura superior de 50°C sobre la temperatura

ambiente.



DIESES PRODUKT IST ALS HAUSHALTSGERAT
GEDACHT. FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE AUF FALSCHE INSTALLATION
BZW.  UNGEEIGNETEN ~ GEBRAUCH ODER
MISSBRAUCH ~ ZURUCKZUFUHREN  SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLEI
VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erkldrt hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der EG-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU bzw.
der EMV-Richtlinie 2014/30/EU entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstande wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals  Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkte direkt auf die
Fldche legen; keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochflache legen, damit sie nicht heiB werden.

-Beim  Kochen mit  Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von Fett
ist die eventuelle Vorwdrmzeit auf eine oder
zwei Minuten zu beschranken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf kleinster Stufe beginnen
um dann, unter haufigem Rihren, auf hohere
Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch tber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung bis
auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss
das Gerat beim Platzen des Kochfelds sofort
vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt
werden.

- Das Gerat und seine zuganglichen Teile konnen
wahrend des Betriebes hei werden.

- Esist darauf zu achten, dass die Heizelemente
nicht beriihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren missen fern
gehalten werden, sofern sie nicht stindig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern tber acht Jah-
ren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen oder psychischen Fahigkeiten
oder eingeschrankter Wahrnehmungsfahig-
keit oder fehlender Erfanrung und Kenntnis
benutzt werden, wenn diese im sicheren Um-
gang mit dem Gerat angemessen und unter
Aufsicht eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die vom
Benutzer durchzufiihrende Reinigung und
Instandhaltung darf von Kindern nicht ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten
kann gefahrlich sein, weil Brande entstehen
konnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand
mit Wasser zu loschen. Schalten Sie das Gerat
vielmehr aus und decken Sie die Flammen
dann beispielsweise mit einem Deckel oder
einem Betttuch ab.

- Der Kochvorgang muss iberwacht werden.
Ein kurzfristiger Kochvorgang muss standig
iberwacht werden.

- Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld
mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
einem Brand fiihren.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

-Nur vom Hersteller des Kochgerates
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte Kochfeldschiitzer verwenden. Die
Verwendung ungeeigneter Schiitzer kann zu
Unféllen flihren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung eine
Abschaltvorrichtung mit omnipolarem Trenn-
schalter, der im Falle einer Uberspannung der
Kategorie Ill eine vollstandige Abschaltung
vom Netz nach den giiltigen Verkabelungs-
vorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter
miissen bei dem installierten Apparat leicht zu
erreichen sein.

Dieses Gerét ist nicht fiir den Gebrauch mit einer



externen Zeitschaltuhr oder einem gesonderten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls
oben genannte Ausfiinrungen und die dblichen
Unfallnormen nicht eingehalten werden.

Falls das Netzkabel beschédigt ist, muss es
durch den Hersteller oder seinen technischen
Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
entsprechend qualifizierte Fachkraft ersetzt
werden, um jedes Risiko auszuschlieBen.

ARBEITSWEISE (Abb. 1)

Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils
der Kochgefasse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die
ein Magnetfeld aufbaut.

Die Wérme wird vom Topf selbst an die Speise {ibertragen.

Der Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben.

- minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad)

- das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

-das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitdt und
Genauigkeit in der Regulierung

(Abb. 1)

1 GefdBe

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 Induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Bedienungsanleitung (Abb. 2)

1 Kochzone

2 Kindersicherung

3 Ein/Aus

4 Minus -

5 Plus +

6 Booster (Héchste Stufe)
7 Timer

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installation

Alle Installationsarbeiten (elektrischer Anschluss) sollten von
Fachpersonal in Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften
durchgefiihrt werden.

Die spezifischen Anweisungen dazu finden Sie im Abschnitt fiir den
Installateur.

Mit dem Kochen beginnen

1. Den Ein-/Ausschalter betétigen.

Nach dem Einschalten piept der Summer einmal.

Auf allen Anzeigen erscheint ,—*, um anzuzeigen,

dass das Induktionskochfeld in den Bereitschaftsmodus
iibergegangen ist.

2. Stellen Sie eine geeignete Pfanne auf die Kochstelle, die Sie
verwenden mdchten.

> Stellen Sie sicher, dass der Boden der Pfanne und die Oberfléche
der Kochzone sauber und trocken

sind.

3. Je nach Heizzone, auf der sich die Pfanne befindet, wéhlen Sie
eine entsprechende Zonenwahltaste durch Driicken der Taste ,,
“(1). Das Symbol 0.

der ausgewdhlten Zone leuchtet dauerhaft

4. Wahlen Sie mit der Taste ,, “ (6) oder [
Leistungsstufe aus

“ (4) die

5. Die Leistungsstufeneinstellung beginnt bei 5. Durch Driicken der
Taste ,+“ werden die Leistungsstufen von 5 bis 9 in numerischer
Reihenfolge hochgezéhlt, durch Driicken der Taste ,-“ wird die
Leistung direkt von 9 auf 0 heruntergeschaltet.

> Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Leistungsstufe wahlen,
schaltet sich der Herd automatisch ab. Dann miissen wieder mit bei
Schritt 1 beginnen.

> Sie konnen die Temperatureinstellung wahrend des Garvorgangs
jederzeit &ndern

Wenn das Display mit der Temperatureinstellung abwechselnd
blinkt =<

bedeutet das:

> Sie haben keine Pfanne auf die richtige Kochstelle gestellt oder

> die Pfanne, die Sie verwenden, ist nicht zum Induktionskochen
geeignet oder

> die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochstelle
zentriert.

Ohne eine geeignete Pfanne auf der Kochstelle findet keine
Erwdrmung statt.

Das Display schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn
keine geeignete Pfanne aufgesetzt wird

Das Kochen beenden

1. Schalten Sie die gewiinschte Zone durch Driicken der
Auswahltaste (1) aus.

2. Durch Driicken der Taste ,,-“ reduzieren Sie die Leistung auf die
Stufe ,0“ oder

durch gleichzeitiges Driicken der Tasten ,+“ und ,-“ reduzieren Sie
die Leistung sofort auf 0.

3. Vorsicht mit den heiBen Flachen!

Mit ,H* wird angezeigt, welche Kochzone zu heiB zum Anfassen ist.
Das ,H" verschwindet wieder,

wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist
Diese Anzeige kann auch

als Energiesparhilfe genutzt werden. Wenn Sie nach Abschluss des
Garens einen weiteren Garvorgang beginnen méchten,

kénnen Sie so eine noch heiBe Kochplatte vorziehen.



Die Boost-Funktion aktivieren
1. Wahlen Sie die Kochzone durch Betétigen der Zonenauswahltaste
(1) aus.
2. Nach Betatigen der Boost-Taste (6) ,,

\ B:.f‘ “zeigt die Zonenanzeige

,P.“ an und die maximale Leistung wird erzeugt.

Die Boost-Funktion beenden

1. Driicken Sie die Auswahltaste (1) der Zone, die Sie ausschalten
mdchten.

1a. Driicken Sie die Taste ,-“ @), um die Boost-Funktion
abzubrechen. Die Kochzone schaltet auf Stufe 9 zuriick.

1b. Betétigen Sie ,-“ und ,+* gleichzeitig, um die Kochzone und die
Boost-Funktion gleichzeitig abzuschalten.

> Die Funktion funktioniert an jeder Kochzone.

> Nach 5 Minuten kehrt die Kochzone auf Stufe 9 zuriick.

Sicherheitsmodus (Kindersicherung)

> Sie konnen die Bedienelemente gegen unbeabsichtigte Benutzung
sperren (z. B.

Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).

> Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Bedienelemente
auBer dem Ausschalter deaktiviert.

Steuerelemente blockieren

Betétigen Sie die Kindersicherungstaste 3 Sekunden lang. Die
Anzeige des Zeitschalters zeigt ,Lo" an

Steuerelemente freigeben

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet
ist.

2. Halten Sie die Kindersicherungstaste fiir eine Weile gedriickt.

3. Nun kdnnen Sie den Herd wieder normal bedienen.

Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle
Bedienelemente auBer dem Ausschalter deaktiviert. Sie konnen
das Kochfeld im Notfall immer mit dem Ausschalter ausschalten,
aber im Normalfall sollten Sie es erst wir im folgenden Kapitel
beschrieben entsperren.

Mit Timer garen

Sie konnen den Timer auf zwei Weisen einsetzen:

> Sie konnen ihn als Minutenzéhler verwenden. In diesem Fall
schaltet der Timer keine Kochzone aus, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist.

> Sie konnen einstellen, dass eine Kochzone nach Ablauf der
eingestellten Zeit ausgeschaltet wird.

> Sie konnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Den Timer als Minutenzéhler verwenden

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet
ist.

Hinweis: Sie konnen den Minutenzahler auch dann verwenden, wenn
Sie keine Kochzone auswahlen.

2. Betatigen Sie die Timer-Taste (7) , |8 ’ “. Die Minutenzéhler-
Anzeige blinkt und in der Timer- Anzelge erschemt ,10%

3. Stellen Sie die Zeit mit den Tasten ,,-“ und ,,+* des Timers ein.

So geht’s: Driicken Sie einmal die Taste ,-“ oder ,+“ des Timers,
um die Timerzeit

um 1 Minute zu verringern oder zu erhéhen.

Driicken und halten Sie die Taste ,-“ oder ,+“ des Timers, um die
Timerzeit

um 10 Minute zu verringern oder zu erhohen.

> Durch gleichzeitiges Betatigen von ,-“ und ,+“ wird der Timer
abgebrochen

und schaltet sich die Timeranzeige aus.

4. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt der Timer sofort mit der
Riickwartszahlung. Das Display zeigt die verbleibende Zeit an.

5. Der Summer ertont 30 Sekunden lang und die Timeranzeige
erlischt, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer oder mehrerer
Kochzonen
Wenn der Timer auf eine Zone eingestellt ist:

1. Wahlen Sie die gerade arbeitende Kochzone durch Betatigen der
Zonenauswahltaste (1) aus. N
2. Betétigen Sie die Timer-Taste (7) , \\@¥4"“ Die Zeitanzeige beginnt
2u blinken und Sie kinnen nun den Timer einstellen.

3. Mit den Tasten ,+“ und ,-“ konnen Sie den Timer auf 1 bis 99
Minuten einstellen.

So geht’s: Driicken Sie einmal die Taste ,-“ oder ,+“ des Timers,
um die Timerzeit

um 1 Minute zu verringern oder zu erhéhen.

Driicken und halten Sie die Taste ,-“ oder ,+“ des Timers, um die
Timerzeit

um 10 Minute zu verringern oder zu erhéhen.

Durch gleichzeitiges Betétigen von ,-“ und ,+“ wird der Timer
abgebrochen

und schaltet sich die Timeranzeige aus.

4. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt der Timer sofort mit der
Riickwartszéhlung. Die

Anzeige zeigt die verbleibende Zeit an und die Timeranzeige blinkt
fiir 5 Sekunden.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige
auf und

zeigt damit an, dass die Zone aktiviert ist.

5. Nach Ablauf der Garzeit wird die entsprechende Kochzone
automatisch abgeschaltet.

Andere Kochzonen bleiben in Betrieb, wenn sie vorher eingeschaltet
wurden.

Automatisches Ausschalten

Wenn die Steuerung eingeschaltet ist, schaltet sie sich nach 60
Sekunden automatisch aus, wenn innerhalb dieser Zeitspanne
keine Kochzone oder Auswahltaste betétigt wurde. Im Falle einer
Kochstellenwahl setzt sich die automatische Ausschaltzeit aus 60
Sekunden Abwahlzeit fiir eine Kochstelle bei Einstellung ,,0“ plus 60
Sekunden Ausschaltzeit zusammen.

(

Es-sleuchtet

Restwdrmeanzeige

Diese Anzeige soll dem Benutzer signalisieren, dass die
Glaskeramik in der Umgebung einer Kochzone eine geféhrliche
Beriihrungstemperatur hat. Die Temperatur wird anhand eines
Algorithmus berechnet und die verbleibende Restwarme mittels ,H“
auf der entsprechenden 7-Segment-Anzeige angezeigt.

Das Aufheizen und Abkihlen wird in Abhéngigkeit von folgenden

Parametern berechnet:

- Die ausgewéhlte Garstufe (,0“ bis ,,9)

- Die Ein-/Aus-Zeit

Nach Ausschalten der Kochzone zeigt das jeweilige Display ,H*
an, bis die zugeordnete Kochzonentemperatur rechnerisch in einen
unkritischen Bereich gesunken ist. (< 60 °C).

Automatische Abschaltfunktion (Betriebszeitbegrenzung)
Abhdngig von der gewéhlten Einstellung wird jede Kochzone nach
einer definierten maximalen Betriebszeit abgeschaltet, wenn
innerhalb dieser Zeitspanne_keine Bedienung der zugeordneten
Kochzone erfolgt. Bei jeder Anderung des Zustands der Kochzone
(mit Hilfe der PLUS- oder MINUS- Taste) wird die maximale
Betriebszeit dieser Kochstelle wieder auf den Anfangswert der
Betriebszeitbegrenzung hochgesetzt.



Akustische Riickmeldung (Summer)

Folgende Aktivitdten wéhrend des Betriebes der Steuerung werden

akustisch (iber einen Summer riickgemeldet:

- reguldrer Tastendruck durch kurzen Ton

- Dauerbetétigung von Tasten (ber eine langere Zeit hinaus
(_10s) durch langeren, intermittierender Ton.

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten

-Wenn die Elektronik eine Dauerbetétigung von Tasten fiir ca. 10
Sekunden erkennt, schaltet sie die Kochzone automatisch aus. Die
Steuerung gibt dann ein akustisches Stormeldesignal aus, so dass
der Benutzer das versehentlich auf der Bedienoberflache platzierte
Objekt entfernen kann. Auf den Displays wird der Fehlercode ,, E R
0 3 “ angezeigt. Wenn der Fehler langer als 10 Sekunden andauert,
wird nur der Code ,E R 0 3“ angezeigt, solange der Fehler von der
elektronischen Steuerung erkannt wird. Ist die Kochzone im Zustand
,heiB“, erscheint im Display ,H* im Wechsel mit der Stormeldung.

- Wird innerhalb von 60 Sekunden nach dem Einschalten mit der
Power-Taste keine Kochzone aktiviert, schaltet die Steuerung vom
EIN-Zustand in den Bereitschaftsmodus zuriick.

- Bei eingeschalteter Steuerung hat die Ein-/Austaste Vorrang vor
allen anderen Tasten, so dass die Steuerung jederzeit, auch bei
Mehrfach- oder Dauerbetétigung von Tasten, ausgeschaltet werden
kann.

-Im Bereitschaftsmodus wird eine Dauerbetdtigung von Tasten
nicht signalisiert. Bevor die elektronische Steuerung jedoch wieder
eingeschaltet werden kann, muss sie erkennen, dass keine Tasten
betatigt werden.

KochgeféBe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefdBes angendhert
wird, von diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen
geeigneter Topf.

- Vorziehen von KochgeféBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- und von KochgefaBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die
Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigbaren Leistung.

- ein kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GeféBen
abgeraten, deren Durchmesser kleiner als 10 cm ist.

- rostfreien GeféBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus
rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- GuBeisernen GefdBen besser mit emailliertem Boden, um
Verkratzungen der Glaskeramikfldche zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GeféBen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen mussen sofort mit einem Schaber
von der Kochflache entfernt werden um mdgliche Schaden an der
Fléche zu vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel
und Kiichenpapier saubern, dann mit klarem Wasser nachspiilen
und abschlieBend mit einem Lappen trocken wischen. Keine
Putzschwémme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen; abzuraten
ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur
als Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung,
geméB den geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe
diirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.
Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerat ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsflache, wie in der
Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Flache des
Kochgerats rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse
versiegeln. Es wird von dem Aufbau (iber einem Ofen abgeraten
sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen Kiihlsystem ausgestattet ist;

- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Flache
aufsteigt;

- daB Luftdurchl&sse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon (iberzeugen,

daB:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild dbereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen ErdanschluB gemaB den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB
ist gemaB Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/ oder mit einem

Material zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild

Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C iiber
entsprechenden Stecker ausgeriistet ist, muB gleichwertiges

angegeben, und fiir die Arbeitstemperatur verwendet werden. Das

der Raumtemperatur erreichen



CE PRODUIT EST CONCU

EXCLUSIVEMENT POUR
USAGE DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR DECLINE

TOUTE RESPONSABILITE POUR
DOMMAGES ET BLESSURES
CAUSEES PAR UNE
INSTALLATION  INCORRECTE
OU PAR UN USAGE IMPROPRE,
ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit
remplit  toutes les  conditions
essentielles requises par la directive
2014/35/EU sur matériel électrique

de basse tension, et par la directive
2014/30/EU sur compatibilité
électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium
ni placez directement d’aliments
enveloppés dans le papier d’aluminium
sur le plan de cuisson

- N'appuyez pas dobjets métalliques
tels que couteaux, fourchettes, cuillers
et couvercles sur la surface du plan de
cuisson pour éviter qu'ils se chauffent

- Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

-Lors de la cuisson d’aliments qui

=

E2) o

pourraient attacher sur le fond de la
casserole, commencez a puissance
minimale et augmentez progressivement
tout en remuant souvent.

-En fin d'utilisation, éteindre en
intervenant sur le dispositif prévu a cet
effet (décrément jusqu’a “0”) et ne pas
se fier au détecteur de marmites.

- Si la surface de la plague se casse,
débrancher immédiatement I'appareil
du réseau électrique pour éviter un
éventuel choc électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour
le nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles
peuvent  chauffer  pendant e
fonctionnement.

- Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants 4gés de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil,
sauf s'ils sont placés sous surveillance
permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
bien par des personnes possédant
une expérience ou des connaissances
insuffisantes, a condition de les placer
sous surveillance, de leur avoir donné
les instructions appropriées concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et de leur faire prendre conscience des
dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations
de nettoyage et de maintenance qui



incombent a [lutilisateur ne doivent
pas étre réalisées par des enfants non
surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile
sans surveillance présente un risque
d’incendie. Ne tentez JAMAIS d’éteindre
un feu avec de I'eau. En cas d’incendie,
débranchez I'appareil et couvrez les
flammes avec le couvercle d'une
casserole ou un drap, par exemple.

- Le processus de cuisson doit étre
effectué sous surveillance. Un processus
de cuisson a court terme doit étre
surveillé continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une
plaque chauffante avec de la graisse ou
de I'huile peut étre dangereux et peut
causer un incendie.

- Risque d’incendie : ne stockez pas
d’éléments sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque
de cuisson congus par le fabricant de
I'appareil de cuisson, indiqués par le
fabricant dans les consignes d’utilisation
ou intégrés a I'appareil. Lutilisation de
protecteurs non adaptés peut étre a
I'origine d’accidents.

Installer dans le cablage fixe un dispositif
de déconnexion du réseau électrique
avec une séparation de contact sur tous
les pbles qui permette une déconnexion
totale dans des conditions de surtension
de catégorie lll, conformément a la norme
de cablage.

La prise ou linterrupteur omnipolaire

doivent étre facilement accessibles apres

la mise en place de I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour fonction-

ner a I'aide d’un temporisateur externe ou
d’un systeme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsa-
bilité au cas ou ces normes et les autre
normes contre les accidents ne seraient
pas observées.

Sile cable d’alimentation
s’abime, demandez a votre ser-
vi ce d’assistance technique
agrée, au fabricant ou bien a
un technicien compétent de
vous le changer, afin d’éviter un
risque quelconque.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT (Fig. 1)

Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des

récipients de cuisson.

Le circuit électronique contrdle le fonctionnement de la bobine

(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C’est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux

aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- déperdition minimale (haut rendement)

- le systéme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souléve la casserole

- le systeme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 Casserole

2 Induced current

3 Champ magnétique

4 Inducteur

5 Circuit électronique

6 Alimentation électrique
Instructions pour l'usager (Fig. 2)
1 Zone de cuisson

2 Sécurité enfant_

3 MARCHE / ARRET

4 Moins -

5 Plus +

6 Booster (Puissance maximum)

7 Minuteur

Puissance de la zone de chauffage Puissance max. (230 V)
(Booster)



Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installation

Toutes les opérations relatives a [I'installation (branchement
électrique) doivent étre effectuées par du personnel qualifié,
conformément aux régles en vigueur.

En ce qui concerne les instructions spécifiques, voir la partie relative
a l'installateur.

Pour commencer a cuisiner

1. Appuyez sur la commande ARRET/MARCHE.

Aprés la mise en marche, I’alarme sonne une fois et tous les voyants
“ —“ indicating that the induction hob has entered the state of
standby mode.

2. Posez un récipient adapté sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser.

> Assurez-vous que la base du récipient et la surface

de la zone de cuisson sont propres et séches.

3. En fonction de la zone de cuisson sur laquelle le récipient est
placé, sélectionnez la zone concernée en appuyant sur la touche «

» (1) .Le symbole 0 sélectionné restera allumé

4, Sélectionnez le niveau de puissance en appuyant sur la touche

«» (5) ou «» @).

5. Le niveau de puissance commencera a 5. Le fait d’appuyer sur
« + » fera augmenter le niveau de puissance de 5 a 9 en ordre
croissant. Le fait d’appuyer sur la touche « - » fera décroitre la
puissance de 9 & 0.

> Si vous ne choisissez pas un niveau d’intensité dans la minute,
la plaque de cuisson a induction s’éteindra automatiquement. Vous
devrez redémarrer a I'étape 1.

> Vous pouvez modifier le réglage de I'intensité a tout moment en
cours de cuisson.

Si le voyant clignote - =~ < pendant le réglage de Pintensité

cela signifie que

>vous n'avez pas placé le récipientsur lazone de cuisson adéquate ou,
> que le récipient que vous utilisez  nest
pas adaptt & la cuisson par induction  ou,

> que le récipient est trop petit ou n’est pas correctement centré sur
la zone de cuisson.

Le chauffage ne débutera pas tant qu'il n’y aura pas de récipient
adapté sur la zone de cuisson.

Le voyant s'éteindra automatiquement aprés 1 minute si aucun
récipient adapté n’y est posé.

A la fin de la cuisson

1. Touchez la zone concernée que vous souhaitez éteindre en
appuyant sur la touche (1).

2. Appuyez sur la touche « - » pour faire baisser
lintensité jusqua « O » ou appuyez sur « + » et
« - » simultanément, le niveau de puissance passera directement
a«0»,

3. Prendre garde aux surfaces chaudes.

La lettre « H » s’affichera pour signaler la zone de cuisson chaude
au toucherElle disparaitra lorsque la surface aura atteint une
température sécurisée. Elle peut aussi étre utilisée en tant que
fonction d’économie d’énergie ; si vous souhaitez faire chauffer
d’autres récipients, utilisez la plaque de cuisson qui est encore
chaude.

Activation de la fonction « Boost »

1. Sélectionnez la zone de chauffage en appuyant sur la touche de
sélection de la zone (A).

2. En appuyant sur la touche de commande Boost (F) « », le

voyant de la zone affiche « P » et la puissance est a son maximum
(Max).

Annuler la fonction « Boost »

1. Touchez la zone concernée que vous souhaitez annuler en
appuyant sur la touche (1).

1a. Appuyez sur la touche « - » (4) pour annuler la fonction Boost ; la
zone de cuisson passera de nouveau au niveau 9.

1b. Si I'on appuie simultanément sur les commandes « - » et « +
», la zone de

cuisson s’éteindra et la fonction Boost sera automatiqguement
annulée.

> La fonction peut étre utilisée sur n’importe quelle zone de cuisson.
> La zone de cuisson passe de nouveau au niveau 9 au bout de

5 minutes.

Mode sécurisé (Sécurité enfant)

> Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter toute utilisation
involontaire (il est impossible par exemple qu’un enfant allume les
zones de cuisson accidentellement).

> Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes,
a I'exception de la commande ARRET sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes

Appuyer sur la touche de verrouillage des commandes pendant
3 secondes. Le voyant du minuteur affichera « Lo ».

Pour déverrouiller les commandes

1. Assurez-vous que la zone de cuisson a induction est allumée.

2. Appuyez sur la touche de commande et maintenez-la appuyée
pendant quelques secondes.

3. Vous pouvez maintenant utiliser votre plaque de cuisson a
induction.

Lorsque la plaque de cuisson est en mode de verrouillage, toutes
les commandes sont désactivées, a I'exception de la commande
ARRET ; vous pouvez toujours éteindre la plaque de cuisson
en la plagant sur ARRET en cas d’urgence, mais vous devrez
déverrouiller la plaque de cuisson avant la prochaine opération.

Utilisation du minuteur

Le minuteur présente deux utilisations :

> Vous pouvez I'utiliser pour le décompte des minutes.Dans ce cas,
aucune zone de cuisson ne s’allumera tant que les minutes ne se
seront pas écoulées.

> Vous pouvez I'utiliser pour éteindre une zone de cuisson lorsque
les minutes se sont écoulées.

> \lous pouvez programmer le minuteur jusqu’a 99 minutes.

Utilisation du minuteur pour le décompte des minutes
Si vous ne sélectionnez pas une zone de cuisson

1.Assurez-vous que la table de cuisson est allumée.
REMARQUE :vous pouvez utiliser le décompte des minutes méme si
vous n’avez sélectionné aucune zone de cuisson.

N
2.Appuyez sur la touche du minuteur (7) «». Le voyant de
décompte commencera a clignoter et le chiffre « 10 » s’affichera sur
le voyant du minuteur.

3. Réglez I'heure en appuyant sur la touche de commande « - » ou
«+ » du minuteur.

Astuce :

> Appuyer une fois sur la commande « - » ou « + » du minuteur
permettra de diminuer ou augmenter d’une minute.

> Appuyez sur la commande « - » ou « + » du minuteur et maintenez-



la appuyée pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

> Si I'on appuie sur « - » et « + » simultanément, le minuteur est
annulé et le voyant du minuteur s'éteint.

4. Dés que le temps est programmé, le décompte démarre
immédiatement. L'écran affichera le temps restant.

5. L'alarme retentira pendant 30 secondes et le voyant du minuteur
s’éteindra lorsque le temps programmé sera écoulé.

Réglage du minuteur pour éteindre une ou plusieurs zones de
cuisson

Si le minuteur est programmé pour une zone :

1. Sélectionnez la zone de cuisson concernée, en cours de
fonctionnement, en appuyant sur la touche (1).

2. Appuyez sur la touche du minuteur (7) « N4>, le voyant du
minuteur clignote et vous pouvez programmer le minuteur sur ce
point.

3.ATaide des boutons « + » et « - », vous pouvez effectuer le réglage
du minuteur, entre 1 et 99 minutes.

Astuce : Appuyer une fois sur la commande « - » ou « + » du minuteur
permettra de diminuer ou augmenter d’une minute.

Appuyez sur la commande « - » ou « + » du minuteur et maintenez-la
appuyée pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

SiI’'on appuie sur « - » et « + » simultanément, le minuteur est annulé
et le voyant du minuteur s’éteint.

4. Des que le temps est programmé, le décompte démarre
immédiatement. L'écran affichera le temps restant et le voyant du
minuteur clignotera pendant 5 secondes.

REMARQUE : le bouton lumineux prés du voyant du niveau de

puissance 5 s’allumera, indiquant que la zone est sélectionnée.
5. Une fois ~ le temps de cuisson programmé écoul, la zone de
cuisson correspondante s'éteindra automatiquement.

D’autres zones de cuisson peuvent continuer a fonctionner si elles
ont été allumées auparavant.

Arrét automatique

La commande sensitive s'arréte automatiguement apres
60 secondes d’inactivité. Apres la sélection d’un foyer, le délai d’arrét
automatique se divise en deux temps : au bout de 60 secondes le
foyer est désélectionné, 60 secondes apres, la commande sensitive
s'arréte.

Indicateur de chaleur résiduelle

Il signale a I'utilisateur que le verre est chaud et peut présenter un
danger en cas de contact avec la surface située autour du foyer. La
température est déterminée a partir d’un modele mathématique. La
chaleur résiduelle est indiquée par la lettre “H” sur I'afficheur a sept
segments correspondant.

Le chauffage et le refroidissement sont calculés en fonction :

- de la puissance sélectionnée (de “0“ & “9)

- La période d’activation.

Aprés avoir éteint le foyer, I'afficheur correspondant indique “H”
jusqu’a ce que la température du foyer redescende en dessous du
niveau critique (< 60°C) sur la base du modele mathématique.

Arrét automatique (durée limite de fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s'éteint aprés un
temps établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention
sur le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite
de fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Protection contre la mise enmarche involontaire

- Sile contrdle électronique détecte I'activation continue d’une touche
pendant environ 10 secondes, il provoque un arrét automatique. Le
controle émet un signal sonore d’erreur pour avertir ['utilisateur de
la présence d’un objet sur les capteurs. Les afficheurs indiquent le
code d’erreur “ ER 0 3 “ tant que le controle électronique signale
I'erreur. Si le foyer est chaud, I'afficheur indique alternativement
“H“ et le signal d’erreur.

- Si aucun foyer nest activé pendant 60 secondes apres la mise
en marche de la commande sensitive, le controle revient en mode

stand-by

- Quand le contrdle est actif, la touche ON/OFF est prioritaire sur
toutes les autres touches : le contrle peut étre coupé a tout moment
méme en cas d’activation multiples ou continue des touches.

-En mode stand-by, I'activation continue des touches ne produit
aucun effet. Avant que le contrdle électronique puisse étre remis en
marche, il doit s’assurer qu’aucune touche n’est active.

Signal sonore (vibreur)

Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités suivantes :

- activation normale des touches (son bref).

- activation continue des touches pendant plus de 10 secondes (son
prolongé intermittent).

Casseroles (Fig. 3)

- une casserole dont le fond attire I'aimant serait déja una casserole
adaptée a la cuisson a induction

- employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson a
induction

- casseroles au fond plat et épais

- un récipient au diametre identique a celui de la zone permet
d’utiliser la puissance maximale.

- une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas
de déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-méme de ne pas
utiliser de récipients avec un diamétre inférieur a 10 cm.

- récipients en acier inoxydable pourvus d’un fond a couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement
produits pour cuisson a induction

- récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas
le plan vitrocéramique

- nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitdt du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse,
de sucre ou d’autres aliments fortement riches en saccharine a
I'aide d’une raclette a fin d’éviter d’endommager la surface du plan.
Ensuite, nettoyer avec un produit adéquat et du papier absorbant,
puis rincer a I'eau et sécher avec un torchon propre. N'utiliser en
aucun cas d’éponges métalliques ou abrasives, éviter également
d'utiliser des détergents chimiques agressifs comme les produits de
nettoyage pour fours.

Instructions pour Pinstallateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a I'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les
normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées
quand I'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

L'appareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail

comme illustré dans la figure correspondante.

Mettre le ruban adhésif livré avec I'appareil au long du pourtour du

plan.

Nous déconseillons I'encastrement audessus d’un four. Au cas

contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d’un efficace systéme de refroidissement

- il n’y a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

-il'y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que :

- les caracteristiques de I'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I'appareil ;

- que I'installation dispose d’un raccordement a la terre secon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire
aux termes de la loi.

Si I'appareil n’a pas de céble et /ou de prise correspondante, utiliser

de la matiére apte a I'absorption indiquée sur la plaque signalétique

etala température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED
FOR DOMESTIC USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY
WAY BE HELD RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR DAMAGES

ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

Themanufacturerdeclaresthatthisproduct
meets all the essential requirements for
low voltage electrical material set out in
European directive 2014/35/EU and for
electromagnetic compatibility as required
by European directive 2014/30/EU.

PRECAUTIONS

-When the hob is in use keep all
magnetizable objects away (credit cards,
floppy disks, calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place
any foodstuffs wrapped in alluminium
foil directly on the hob - do not place
any metal objects such as knives, forks,
spoons and lids on the hob surface as
they will heat up.

- When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’
pre-heating time.

- When cooking food that may easily stick,
start at a low power output level and then
slowly increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using
the control provided (turn down to “0”),
and do not rely on the pan sensor.

- If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility
of electric shock.

- Never use a steam cleaner to clean the
hob.

- The appliance and accessible parts may
be hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should
be kept at a safe distance unless
continuously supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge, if they are supervised and
have received suitable instructions on
safe use of the appliance and understand
the dangers involved. Children must
not play with the appliance. User
maintenance and cleaning should not
be carried out by children except under
constant supervision.

- Cooking with grease or oil may be
dangerous and cause a fire if left
unattended. NEVER try to extinguish a
fire with water. Rather, disconnect the
appliance and then cover the flames
with a cover or sheet, for example.

- Fire hazard: do not store elements on
cooking surfaces.

- Only counter top protectors designed
for use with the cooking appliance and
listed in the manufacturer’s instructions
should be used as suitable protection
for the counter top incorporated in the
appliance. Use of unsuitable protectors
may cause accidents.



- WARNING: Accessible parts will
become hot when in use. To avoid burns
and scalds children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains
having a contact separation in all poles
that provide full disconnection under
overvoltage category Ill conditions, in
accordance with the wiring rules. The
plug or omnipolar switch must be easily
reached on the installed equipment.

This appliance is not intended to be used
via an external timer or a remote control
system.

The manufacturers decline any responsi-
bility in the event of non-compliance with
what is described above and the accident
prevention norms not being respected
and followed.

To avoid all risk, if the power cable
becomes damaged, it must only be
replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a
qualified electrician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig. 1)
It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels.

The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is
operated and controlled by the electronic circuit.

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.
The cooking process takes place as described below.

- loss of heat is minimum (high efficiency)

- the system stops automatically when the vessel is removed or
even just lifted from the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig. 1)

1 Vessel

2 Induced current
3 Magnetic field
4 Inductor

5 Electronic circuit
6 Power supply

User’s Instructions (Fig. 2)

1 Cooking Zone

2 Child Lock

3 ON/OFF

4 Minus -

5 Plus +

6 Booster (Maximum Power)
7 Timer

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installation

All operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.
As for the specific instructions see part pertaining to installer.

To start cooking

1. Touch the ON/QOFF control

After power on, the buzzer beeps once, all displays
show “ —“, indicating that the induction

hob has entered the state of standby mode



2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.

> Make sure the bottom of the pan and the surface

0f the cooking zone are clean and dry.

3. According to the heating zone where the pan is placed, select a
relevant zone select key by pressing “J@aY ” key (1).The symbol 0.

Selected will stay fully it.
A “key (5) or “

4. Select the power level by pressing the

"key(4).

5. The power level will start at 5.Pressing the “+”will count up the
power levels from 5 to 9 in numerical order.Pressing the “-"key will
take the power straight from 9 to 0

> If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the induction
hob will automatically switch off. You will need to start again at step
1.

> You can modify the heat setting at any time during cooking.

If the display flashes - =~/ < alternately with the heat setting
This means that:

> you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

> the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

> the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.
No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking
zone.

The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable
pan is placed on it.

When you have finished cooking

1. Touching the relevant zone select key (1) that you wish to switch
off.

2. Press the “-"key will desrease the power to “0” level, or press
the “+” and

“-” at the same time, the power level will desrease to 0 straight
away.

3. Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear
when

the surface has cooled down to a safe temperature. It can also be
used

as an energy saving function if you want to heat further pans, use the
hotplate that is still hot.

Actived the boost function

1. Select the heating zone by touching the zone select key (1).
2. Touching the boost control key() “ "the zone indicator show
“P.” and the power reach Max.

Cancel the boost function

1. Touching the relevant zone select key(1) that you wish to cancel.
1a. Touching the “-"key(4) to cancel the Boost function, then the
cooking zone will revert to level 9.

1b. Touching “-* and “+”control together at the same time . the
cooking zone switch off and the boost function cancel automatically
> The function can work in any cooking zone.

> The cooking zone returns to level 9 after 5 minutes.

Safety mode (Child lock)

> You can lock the controls to prevent unintended use (for example
children accidentally turning the cooking zones on).

> When the controls are locked, all the controls except the OFF
control are disabled.

To lock the controls

Touch the key lock control for 3 seconds. The timer indicator will
show “Lo”

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the key lock control for a while

3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable
except OFF , you can always turn the hob off with the OFF control
in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next
operation.

Using the timer

You can use the timer in two different ways:

> You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not
turn any cooking zone off when the set time is up.

> You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
> You can set the timer for up to 99 minutes.

Using the timer as a minute minder
If you are not selecting any cooking zone
1.Make sure the cooktop is turned on.

Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any
cooking zone.

2.Touch the Timer key(7) “ N4 ". The minder indicator will start
flashing and “10” will show in the timer display.

3. Set the time by touching the “-“ or ”+” control of the timer.

Hint: > Touch the “-“ or "+” control of the timer once to decrease or
increase by 1 minute.

> Touch and hold the “-“or "+ control of the timer to decrease or
increase by 10 minutes.

> Touching the “-“ and "+” together, the timer is cancelled, and

the timer indicator will turn off.

4. When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will show the remaining time .

5. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator will turn off
when the setting time finished.

Setting the timer to turn one or more cooking zones off

If the timer is set on one zone:

1. Select the relevant cooking zone which is working by touching the
zone select key (1).
2. Press the Timer key(7) “ N4 ", the timing indicator flashes, and
you can set the timer at this point.

3. Using the “+” and “-“buttons, you can realize the setting of timing
from 1 to 99 mlnutes
Hint: Touch the “-*
increase by 1 mlnute

"_«

A (~

r “+” control of the timer once will decrease or

Touch and hold the "-* or “+"control of the timer will decrease or
increase by 10 minutes.
Touching the "-“ and “+” together, the timer is cancelled, and the

timer indicator will turn off.

4. When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will show the remaining time and the timer indicator flash
for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate 5
indicating that zone is selected.

5. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will
be switch off automatically.

Other cooking zone will keep operating if they are turned on
previously.



Automatic switch-OFF

When the control is ON it automatically sw itches-OFF after
60 seconds if no cooking zone or select key has been operated within
this period of time. If case of a cooking zone selection, the automatic
switch- OFF time is composed of 60 seconds deselection time for a
cooking zone at setting“0“ and 60 seconds switch-OFF time.
Residual heat indicator

It is meant to indicate to the user that the glass ceramic has a
dangerous touch temperature in the circumference of a cooking
zone. The temperature will be determined following a mathematical
model and the remaining residual heat will be indicated by means of
“H” on the corresponding 7-segment display.

Heating-up and cooling down will be calculated dependent on:

- the selected setting (,,0 to ,,9%)

- the ON/OFF time.

After switching-OFF the cooking zone the respective display shows
“H” until the assigned cooking zone temperature is mathematically
in a uncritical level. (< 60°C).

Automatic power OFF function (operating time limitation)

Dependent on the selected setting, every cooking zone will be
switched-OFF after a defined maximum operation time if no
operation of the assigned cooking zone follows within this time
period. Every change of the cooking zone condition (by means of
the PLUS-, MINUS- key) puts back the maximum operation time of
this cooking zone to the initial value of the operating time limitation.

Protection against unintended switching-ON

- If the electronic control realizes a continuous operation of keys
for approx. 10 seconds, it switches OFF automatically. The control
sends out an audible failure signal, so that the user can remove
the object which has been mistakenly placed onto the operation
surface. The displays show the failure code “ ER 0 3 “ . If the failure
carries on for more than 10 seconds, only the code “ER 0 3 “ will be
displayed as long as the failure will be recognized by the electronic
control. If the cooking zone is in the “hot” status, “H* will appear on
the display in alteration with the failure notice.

-If no cooking zone will be activated within 60 seconds after
switching-ON by means of the Power-key, the control switches
back from the ON-condition into the stand-by-mode.

- When the control is switched- ON the ON/OFF-key has priority over
all other keys, so that the control can be switched-OFF anytime,
even in case of multiple or continuous operation of keys.

- In the stand-by mode a continous operation will not be signalized.
However, before the electronic control can be switched-ON again, it
has to recognize that all keys are not operated.

Audible signal (buzzer)

While the control is in operation the following activities will be

signaled by means of a buzzer:

- normal key activation with a short sound signal.

- continuous operation of keys over a longer period of time
(10 seconds ) with a longer, intermittent sound signal.

Cooking vessels (Fig. 3)

- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for induction
cooking

- prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induction cooking

- flat- and thickbottomed vessels

- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum
exploitation of power

- a smaller vessel reduces power exploitation, but does not cause
any energy loss We would anyhow not recommend the use of
vessels with diameters smaller than 10 cm.

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel
bottoms when specifically suited for induction cooking

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching
the pyroceram surface

- we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware,
alluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel
vessels.

Maintenance (Fig. 4)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil bits,
food spills, grease splashes, sugar marks and other high sugarcontent
food from the surface in order to avoid damaging the hob.
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under
no circumstance should sponges or abrasive cloths be used; also
avoid using aggressive chemical detergents such as oven sprays and
spot removers.

Installer’s Instructions

Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installation, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the electric system.

Positioning (Fig. 5)
The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown
in the corresponding figure.
Place the supplied sealing agent along the hob perimeter.
Do not install the hob over an oven; in case you do, make sure of
the following:
the oven is equipped with an appropriate cooling system
there is no warm-air leakage from the oven towards the hob
suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure that:
the plant characteristics are such as to follow what is indicated on
the matrix plate placed at the bottom of the working area;

that the plant is fitted with an efficient earth connection, following
the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use suitable
absorption material for the working temperature as well, as indicated
on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a
temperature above 50°C of the ambient temperature.
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QUESTO PRODOTTO E STATO CONCEPITO
PER UN IMPIEGO DI TIPO DOMESTICO.
IL  COSTRUTTORE  DECLINA  OGNI
RESPONSABILITA NEL CASO DI EVENTUALI
DANNI A COSE 0 PERSONE DERIVANTI DA
UNA NON CORRETTA INSTALLAZIONE 0 DA
USO IMPROPRIO, ERRONEO 0D ASSURDO.

Il fabbricante assicura che il prodotto adempie
tutti i requisiti essenziali richiesti al materiale
elettrico a bassa tensione, contemplati dalla
direttiva 2014/35/EU, oltre ai requisiti in
materia di compatibilita elettromagnetica,
contemplati dalla direttiva 2014/30/EU.

PRECAUZIONI

-Durante il funzionamento allontanare
materiale magnetizzabile come carte di
credito, dischetti, calcolatrici, ecc.

- Non usare mai fogli di carta alluminata o
appoggiare prodotti avvolti con alluminio
direttamente sul piano.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi non devono essere posti
sulla superficie del piano per evitare che si
scaldino.

- Nella cottura con recipienti a fondo
antiaderente, senza apporto di condimento,
limitare I'eventuale tempo di preriscaldamento
a uno o due minuti.

-La cottura di alimenti con tendenza ad
attaccare sul fondo iniziare a potenza
minima per poi aumentare mescolando
frequentemente.

-Dopo l'uso spegnere con [I'apposito
dispositivo (decremento sino a “0”) e non fare
affidamento sul rilevatore di pentole.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio e le
sue parti accessibili possono riscaldarsi.

- Prestare attenzione per evitare di toccare gli
elementi riscaldanti.

- Se non costantemente controllati, i bambini
con meno di 8 anni di eta devono rimanere

a distanza.
- apparecchio puo essere utilizzato da bambini
a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o
con mancanza di esperienza o informazioni, se
vengono offerte loro supervisione e istruzioni
appropriate sull’'uso dell’apparecchio in modo
sicuro e ne comprendono i pericoli. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e manutenzione da
realizzare da parte dell’'utente non devono
essere effettuate da bambini senza la
supervisione di un adulto.

Cucinare con grassi 0 olio e allontanarsi
dall'apparecchio pud essere pericoloso a
causa del rischio di incendio. NON cercare
mai di estinguere il fuoco con acqua ma
scollegare I'apparecchio e coprire le fiamme,
ad esempio, con un coperchio 0 con un
lenzuolo.

La cottura deve essere controllata. Una
cottura breve deve essere controllata in
continuazione.

Una cottura disattesa con grasso o olio pud
essere pericolosa e potrebbe causare un
incendio.

Pericolo di incendio: non lasciare oggetti sulle
superfici di cottura.

Per il piano cottura, utilizzare solo coperchi
progettati dal costruttore dell’apparecchio
0 da questi indicati come adeguati nelle
istruzioni per I'uso oppure i coperchi gia
integrati nell’apparecchio. Luso di coperchi
inadeguati per il piano cottura puo provocare
incidenti.

Inserire nel cablaggio fisso un mezzo per
la disconnessione dalla rete elettrica con
una separazione in tutti i poli che preveda la
disconnessione completa in caso di categoria
di sovratensione Ill, come da normativa sul
cablaggio. La presa o I'interruttore onnipolare
devono essere facilmente raggiungibili con
I'apparecchiatura installata.

La presente apparecchiatura non & predisposta



per essere usata con un temporizzatore
esterno o un sistema separato di controllo a
distanza.

N.B.: - Il costruttore declina ogni responsabilita
nel caso che quanto sopra e le usuali norme
antiinfortunistiche non vengano rispettate.

Se il cavo di alimentazione é danneggiato,
esso deve essere sostituito dal costruttore
0 dal suo servizio assistenza tecnica o
comunque da una persona con qualifica
similare, in modo da prevenire ogni rischio.

PRINCIPIO DIFUNZIONAMENTO (FIG. 1)

E’ basato sulle proprieta elettromagnetiche della maggior parte dei

recipienti per la cottura.

Il circuito elettronico governa il funzionamento della bobina

(induttore) creante un campo magnetico

Il calore & trasmesso dallo stesso recipiente al cibo.

La cottura avviene come sotto descritto.

- minima dispersione (alto rendimento)

-il ritiro della pentola (basta il solo sollevamento) provoca
automaticamente I'arresto del sistema

- il sistema elettronico permette la massima flessibilita e finezza
di regolazione.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente indotta

3 Campo magnetico

4 Induttore - inductor

5 Circuito elettronico

6 Alimentazione elettrica

Istruzioni per Putente (Fig. 2)

1 Zona di cottura

2 Sicurezza bambini

3 Acceso/Spento (ON/OFF)

4 Meno -

5 Pill+

6 Booster (Potenza massima)
7 Timer

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installazione

Tutte le operazioni di installazione (collegamenti elettrici) devono
essere eseguite da personale qualificato in conformita alle
normative vigenti.

Le istruzioni specifiche sono contenute nella parte relativa
all'installatore.

Per cucinare

1. Sfiorare il controllo Acceso/Spento (ON/OFF).

Dopo aver acceso, il cicalino emette un suono e i display
mostrano il simbolo “-”. Cid significa che la piastra a
induzione € in modalita standby.

2. Collocare la pentola adatta sulla zona di cottura che si desidera
utilizzare.

> Verificare che il fondo della pentola e la superficie

della zona di cottura siano pulite e asciutte.

3. In funzione della zona di cottura ove e collocata la pentola,
selezionare il relativo tasto premendo (1). I simbolo 0
selezionato sara illuminato.

4. Selezionare il livello di potenza premendo il tasto “ “ B oil
tasto " (). X

5. Il livello di potenza iniziale & 5. Premendo “+” la potenza
aumenterada 5 a 9, in ordine graduale. Premendo il tasto “-” la
potenza diminuirada9a0

> Se non si seleziona I'impostazione di potenza entro 1 minuto, la
piastra

a induzione si spegnera automaticamente. Sara necessario iniziare
nuovamente dal passo 1.

> E possibile modificare I'impostazione della potenza in qualsiasi
momento durante la cottura.

Se il display lampeggia ~“ I alternativamente
all’impostazione di potenza

significa che:

> non & stata collocata una pentola sulla corretta zona di cottura o
> |a pentola utilizzata non € adatta alla cottura a induzione o

> la pentola & troppo piccola 0 non centrata correttamente sulla
zona di cottura.

La piastra di cottura non si scaldera fino a quando non sara collocata
una pentola adatta sulla zona di cottura.

Se non viene collocata una pentola adatta, il display si spegnera
automaticamente dopo 1 minuto.

Dopo aver terminato la cottura

1. Sfiorare il tasto (A) relativo alla zona che si desidera spegnere

2. Premendo il tasto “-” la potenza diminuira fino a “0”. Premere allo
stesso tempo “+” e

“-" per diminuire immediatamente la potenza a 0

3. Fare attenzioni alle superfici calde

Il simbolo “H” mostrera le zone di cottura calde. Il simbolo
scomparira



quando la superficie sara tornata a una temperatura di sicurezza.
Pud anche essere utilizzata

come funzione a risparmio energetico. Se si desidera scaldare altre
pentole, utilizzare

la piastra ancora calda.

Attivazione della funzione Booster
1. Selezionare la zona di cottura sfiorando il relativo tasto (1).
2. Sfiorare il tasto di controllo Booster “[g@@" 6. Lindicatore della

zona mostrera il simbolo “P.” e la potenza salira al massimo.

Annullamento della funzione Booster

1. Sfiorare il tasto relativo alla zona (1) che si desidera annullare.
1a. Sfiorare il tasto “-” (4) per annullare la funzione Booster. La zona
di cottura tornera al livello 9.

1b. Sfiorare contemporaneamente i controlli “-” e “+”. La zona di
cottura si spegne e la funzione Booster sara automaticamente
annullata

> La funzione puo essere attivata in qualsiasi zona di cottura.

> La zona di cottura ritorna al livello 9 dopo 5 minuti.

Modalita Sicurezza (Sicurezza bambini)

> E possibile bloccare i controlli per prevenire un uso non voluto
(ad esempio

i bambini che accendono accidentalmente le zone di cottura).

> Quando i controlli sono bloccati, tutti i controlli tranne Spento (OFF)
sono disabilitati.

Modalita di blocco dei controlli

Sfiorare il controllo di blocco per 3 secondi. Lindicatore del timer
mostrera “Lo”.

Modalita di shlocco dei controlli

1. Verificare che la piastra a induzione sia accesa.

2. Tenere premuto a lungo il controllo di blocco.

3. Ora € possibile utilizzare la piastra a induzione.

Quando la piastra & in modalita di blocco, tutti i controlli sono
bloccati tranne Spento (OFF). E sempre possibile spegnere la
piastra in caso di emergenza utilizzando il controllo Spento
(OFF) ma per utilizzare nuovamente la piastra sara necessario
per prima cosa sbloccarla.

Utilizzo del timer

E possibile utilizzare il timer in due diverse modalita:

> come segnatempo. In questo caso, il timer non spegnera alcuna
zona di cottura allo scadere del tempo.

> & anche possibile utilizzare il timer per spegnere una zona di
cottura allo scadere del tempo.

> |l timer pud essere impostato fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come segnatempo

Se non si seleziona alcuna zona di cottura

1. Verificare che il fornello sia acceso.

Nota: & possibile utilizzare il segnatempo anche se non si seleziona

alcuna
zona di cottura.

2. Sfiorare il tasto timer “ “ (7). Lindicatore del segnatempo
iniziera a lampeggiare € il display mostrera “10”.

3. Impostare il timer sfiorando i controlli “+” 0 “-” dello stesso.
Suggerimento: > Sfiorare una volta il controllo “-” o “+” per
diminuire o

aumentare il tempo di un minuto alla volta.

> Tenere premuto il controllo “-" 0 “+” per diminuire o

aumentare il tempo di dieci minuti alla volta.

> Sfiorare contemporaneamente “-” e “+” per annullare il timer.
Lindicatore del timer si spegnera.

4. Il timer si attivera immediatamente dopo aver impostato il tempo.
Il display mostrera il tempo rimanente.

5. Al termine del tempo impostato il cicalino suonera per 30 secondi
e 'indicatore si spegnera.

Impostazione del timer per lo spegnimento di una o piii zone
di cottura

Se il timer viene impostato su una zona:

1. Selezionare la zona di cottura in funzione sfiorando

il tasto di selezione zona (1).

2. Premere il tasto Timer “ |§
possibile impostare il timer.
3. Utilizzare i pulsanti “-” e “+”, per impostare il timer da 1 a 99
minuti.

Suggerimento: Sfiorare una volta il controllo “-” 0 “+” per diminuire o
aumentare il tempo di un minuto alla volta.

Tenere premuto il controllo “-” 0 “+” per diminuire o

aumentare il tempo di dieci minuti alla volta.

Sfiorare contemporaneamente “-” e “+” per annullare il timer.
Lindicatore del timer si spegnera.

4.1l timer si attivera immediatamente dopo aver impostato il tempo. Il
display mostrera il tempo rimanente e I'indicatore lampeggera per
5 secondi.

NOTA: il punto rosso accanto all'indicatore del livello di potenza si
illuminera &,

indicando che tale zona é stata selezionata.

5. Al termine del tempo, la relativa zona di cottura si spegnera
automaticamente.

Le altre zone di cottura, se accese in precedenza, continueranno il
proprio funzionamento.

Spegnimento automatico

Se il controllo & Acceso (ON) si spegnera automaticamente dopo 60
secondi se nessuna zona di cottura o tasto di selezione vengono
utilizzati in tale periodo di tempo. In caso di selezione di una zona
di cottura, il tempo di spegnimento automatico sara di 60 secondi
di deselezione della zona di cottura impostata a “0” e 60 secondi
di spegnimento.

Indicatore del calore residuo

Indica all’'utente che la vetroceramica & a una temperatura pericolosa
all'interno della zona di cottura. La temperatura viene determinata
seguendo un modello matematico; il calore residuo sara indicato da
una “H” sul corrispondente display a 7 segmenti.

Il riscaldamento e il raffreddamento sono calcolati in base a:

- 'impostazione selezionata (da “0” a “9”)

- il tempo di Accensione/Spegnimento (ON/OFF).

Dopo aver spento la zona di cottura, il relativo display mostra “H” fino
a che la temperatura scende matematicamente a livello non critico.
(< 60°C).

“ (7). Lindicatore lampeggera e sara

Funzione di spegnimento automatico (limitazione tempo di
funzionamento)

In funzione dell'impostazione selezionata, ciascuna zona di cottura
sara spenta dopo un tempo massimo stabilito di funzionamento se
nessuna operazione viene assegnata in tale periodo di tempo a tale
zona di cottura. L'eventuale modifica della condizione della zona di
cottura per mezzo dei tasti PIU o MENO riporta il tempo massimo di
funzionamento della relativa zona di cottura al valore iniziale.



Segnale acustico (cicalino)

Durante I'utilizzo le seguenti attivita vengono segnalate tramite un

cicalino:

- Normale attivazione dei tasti con un suono breve.

- Attivazione continua dei tasti per piti di 10 sec con un suono lungo
intermittente.

Protezione contro I'accensione accidentale.

- Qualora il controllo elettronico avverta un funzionamento continuo
dei tasti per circa 10 secondi, si spegne automaticamente. Il
controllo emette un segnale acustico di difetto in modo che
I'utente possa rimuovere I'oggetto posto per errore sulla superficie
di funzionamento. Il display mostra il codice di errore “E R 0 3”.
Se il difetto dura oltre 10 secondi, sara visualizzato solo il codice
di errore “E R 0 3” fino a che il guasto sia stato riconosciuto dal
controllo elettronico. Se la zona di cottura € calda, sul display sara
visualizzato “H” alternativamente al codice di errore.

-Se non viene attivata nessuna zona entro 60 secondi dopo
I'accensione per mezzo dei tasti di regolazione potenza, il controllo
ritorna in modalita standby.

- Se il controllo & acceso, il tasto Acceso/Spento (ON/OFF) avra
priorita sugli altri tasti, in modo che il controllo possa essere spento
in qualsiasi momento, anche in caso di attivazione multipla o
continuata dei tasti.

- In modalita standby non sara segnalato il funzionamento continuo.
Tuttavia, prima di poter accendere di nuovo il controllo elettronico,
lo stesso deve avvertire I'assenza di funzionamento dei tasti.

Pentolame (Fig. 3)

- se una calamita avvicinata al fondo di un recipiente rimane attratta
questa puo gia essere una pentola adatta alla cottura ad induzione.

- preferire pentolame dichiarato anche per cottura ad induzione.

- pentolame a fondo piatto e spesso.

- una pentola dello stesso diametro della zona consente di sfruttare
la massima potenza.

-una pentola pili piccola riduce la potenza ma non causera
dispersione d’energia. E' comunque sconsigliabile I'utilizzo di
recipienti di diametro inferiore a 10 cm.

- recipienti inox con fondo multistrato o inox ferritico se precisato sul
fondo: per induction

- recipienti in ghisa meglio se con fondo smaltato per evitare
graffiature al piano vetroceramico

- sono sconsigliati e non convengono recipienti in vetro, ceramica,
terracotta recipienti in alluminio, rame o inox non magnetico
(austenitico).

Manutenzione (Fig. 4)

Tracce di fogli di alluminio, residui di cibo spruzzi di grasso, zucchero
o cibi fortemente saccariferi devono essere immediatamente rimossi
dal piano di cottura con un raschietto per evitare possibili danni alla
superficie del piano. Pulire con un prodotto idoneo e carta da cucina;
risciacquare con acqua e asciugare usando un panno pulito. Non
adoperare assolutamente spugne o pagliette abrasive; evitare altresi
I'uso di prodotti chimici aggressivi, tipo sgrassanti per forno.

Istruzioni per l'installatore

Installazione

Le presenti istruzioni sono rivolte all'installatore qualificato quale
guida all'installazione, regolazione e manutenzione secondo le
leggi e le normative in vigore. Gli interventi devono sempre essere
effettuati ad apparecchiatura disinserita elettricamente.

Posizionamento (Fig. 5)

L’apparecchio & previsto per essere incassato in un piano come

illustrato nell’apposita figura.

Predisporre su tutto il perimetro del piano il sigillante a corredo.

E’ sconsigliabile I'installazione sopra un forno contrariamente

accertarsi che:

- il forno sia munito di un efficace sistema di raffreddamento.

- che non avvenga in nessun caso passaggio di aria calda dal forno
Verso il piano.

- prevedere passaggi d’aria come indicato in figura.

Collegamento elettrico (Fig. 6)

Prima di effettuare I'allacciamento elettrico accertarsi che:

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare quanto
indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del piano;

- Iche I'impianto sia munito di un efficace collegamento di terra

secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore. La messa a

terra € obbligatoria a termini di legge.

Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di relativa

spina utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento indicato in targa

matricola e per la temperatura di lavoro. Il cavo in nessun punto dovra

raggiungere una temperatura superiore di 50 °C a quella ambiente.



QL

DIT PRODUKT IS ALS HUISHOUDELIJK
APPARAAT GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN AAN SPULLEN
OF PERSONEN DIE AAN VERKEERDE
INSTALLATIE, MISBRUIK OF
VERKEERDE  GEBRUIK  ZIJN  TE
WIJTEN, NEEMT DE FABRIKANT GEEN
VERANTWOORDELIJKHEID OP ZICH.

De fabrikant verklaart dat dit product voldoet
aan de basisvoorschriften voor elekirische
laagspanningstoestellen die worden
opgelegd door richtlijn 2014/35/EU en voor
elekiromagnetische compatibiliteit die worden
opgelegd door richtlijn 2014/30/EU.

VOORZORGSMAATREGELEN

- Tiidens de werking zijn magnetiseerbare
voorwerpen zoals creditcards, floppy disks,
zakrekenmachines, e.z.v. op een afstand te
houden.

- Nooit aluminiumfolie gebruiken of in
bladaluminium verpakte produkten direkt op
de vlakte leggen.

- Geen metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op de kookvlakte
plaatsen, opdat ze niet heet worden.

-Bij het koken met pannen met een
antihechtlaag, zonder gebruik van vet, is
de eventuele opwarmingtijd tot één of twee
minuten te beperken.

- Het koken van levensmiddelen die gauw
aanzetten op Kleinste stand beginnen om
daarna, vaak roerend, op een hogere stand
te schakelen.

- Schakel het kookvlak na gebruik uit met de
bedieningsknop (afname tot “0”) en vertrouw
niet op de panherkenning.

- Indien het opperviak van de kookplaat
beschadigd raakt, moet u de stroomtoevoer
van het apparaat onmiddellijk uitschakelen
om elektrische schokken te vermijden.

- Gebruik geen stoomreinigers op de kookplaat.

- Het apparaat en de toegankelijke onderdelen

daarvan kunnen tijdens de werking heet
worden.

- Ga voorzichtig te werk om te voorkomen dat
verwarmende elementen worden aangeraakt.

- Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt blijven, tenzij er voortdurend op hen
gelet wordt.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring of kennis,
mits zij dat onder toezicht doen of instructies
hebben gekregen over hoe zij het apparaat op
een veilige manier kunnen gebruiken en de
risico’s van het gebruik begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. Reiniging
en onderhoud mogen niet door kinderen
zonder toezicht worden uitgevoerd.

- Het kan gevaarlijk zijn om met vet of olie te
koken zonder zelf aanwezig te blijven. Dit
kan brand veroorzaken. Probeer NOOIT om
het vuur met water te blussen, maar schakel
het apparaat uit en dek de vlammen af met
bijvoorbeeld een deksel of een laken.

- Houd toezicht op het kookproces. Blijf bij korte
kookprocessen voortdurend toezicht houden.

- Koken op een kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

- Brandgevaar: berg op de kookopperviakken
geen voorwerpen op.

- Gebruik uitsluitend werkbladbeschermers
die door de fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de fabrikant als geschikt
ziin aangeduid in de gebruiksaanwijzing of
gebruik werkbladbeschermers die bij het
apparaat worden geleverd. Het gebruik van
ongeschikte beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Installeer in de vaste bekabeling een ontkop-
pelingsmechanisme voor het elektriciteitsnet
met op alle polen een contactscheiding zodat
tijdens categorie lll overspanningen de voeding
volledig losgekoppeld kan worden, in overeen-
stemming met de bekabelingsnormen.

De stekker of schakelaar moet gemakkelijk be-



reikbaar zijn als de apparatuur eenmaal gein-
stalleerd is.

Dit apparaat kan niet met een aparte externe
timer of afstandsbediening worden bediend.
De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid
af in geval dat het bovenstaande en de gebrui-
kelijke preventieve normen niet worden geres-
pecteerd.

Als de voedingskabel beschadigd is,
moet deze door de fabrikant of door de
technische dienst worden vervangen of
in elk geval door een persoon met een
soortgelijke kwalificatie, zodat elk gevaar
wordt vermeden.

WERKING (Afb. 1)

Het berust op de elektromagnetische eigenschappen van een groot

deel van de pannen.

Het stroomcircuit regelt de werking van de smoorspoel (inductor) die

een magnetisch veld opbouwt.

De warmte wordt door de pan zelf aan de spijs overgedragen.

Het koken voltrekt zich zoals beneden beschreven.

- minimaal warmteverlies (hoger rendement);

- het afnemen van de pan (het optillen is genoeg) leidt tot de
automatische onderbreking van het systeem;

-het elektronische systeem biedt uiterste flexibiliteit en
nauwkeurigheid van instelling.

(Afb. 1)

1 Pan

2 Inductiestroom
3 Magnetisch veld
4 Inductor

5 Stroomcircuit

6 Stroomtoevoer

Gebruiksinstructies (afb. 2)

1 Kookzone

2 Kinderslot

3 AANUIT

4 Min -

5 Plus +

6 Booster (,aximaal vermogen)
7 Timer

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installatie

Alle handelingen met betrekking tot de installatie (elektrische
aansluiting) moeten door deskundig personeel en volgens de
geldende regels uitgevoerd worden.

Voor de specifieke instructies: zie het deel ‘installateur’

Beginnen met koken

1. Raak de AAN/UIT-bediening aan.

Na het inschakelen piept de zoemer eenmaal, alle displays
tonen “ - “, wat aangeeft dat de inductie-

kookplaat nu in standby-modus staat.

2. Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken

> Zorg ervoor dat de bodem van de pan en het opperviak

van de kookzone schoon en droog zijn.

3. Selecteer de relevante zoneselectieknop van de kookzone waarop
de pan geplaatst werd door op de ““-knop (1) te drukken. Het
geselecteerde” symbool 0.

zal volledig verlicht blijven

4. Selecteer het vermogensniveau door op de " “.knop (5) of *
B:-knop (4) te drukken. *

5. Het vermogensniveau begint bij 5. Druk op “+” om de
vermogensniveaus in numerieke volgorde van 5 tot 9 te laten
stijgen. Druk op “-"om het vermogen van 9 naar 0 te laten dalen.

> Als u binnen 1 minuut geen warmte instelt,

zal de inductieplaat automatisch uitschakelen. U zult dan opnieuw
moeten beginnen vanaf stap 1.

> U kunt tijdens het koken op elk moment de warmteconfiguratie
aanpassen.

Als de display alternerend knippert met de
warmteconfiguratie

Dit betekent dat:

> u geen pan op de juiste kookzone geplaatst hebt of,

> de pan die u gebruikt niet geschikt is voor inductiekoken of,

> de pan te klein is of niet voldoende gecentreerd op de kookzone
staat.

Er vindt geen verhitting plaats, tenzij er een geschikte pan op de
kookzone staat.

Als er geen geschikte pan op wordt geplaatst, zal de display na 1
minuut automatisch uitschakelen.

Uz
=- <

Wanneer u klaar bent met koken

1. Raak de relevante selectieknop (1) van de zone die u wilt
uitschakelen aan.

2. Druk op de “ “-knop om het vermogen tot niveau “0” te verlagen,
of druk tegelijk op “+” en

“-” om het vermogensniveau meteen tot 0 te verlagen

3. Let op voor hete opperviakken

“H” toont welke kookzone te heet is om aan te raken. Dit symbool
zal verdwijnen wanneer

het oppervlak tot een veilige temperatuur gedaald is. Het kan ook
gebruikt worden

als energiebesparende functie: als u andere pannen wilt verwarmen,
gebruikt u het

kookveld dat nog warm is.

De boostfunctie activeren
1. Selecteer de kookzone door de zoneselectieknop (1) aan te raken.

2. Door op de boostcontroleknop (6) “ [@ER]" te drukken geeft de

zone-indicator “P” aan en bereikt het vergen Max.




De boostfunctie uitschakelen

1. Raak de relevante selectieknop (1) aan van de zone waarvan u
de boost wilt uitschakelen.

1a. Raak de “-”-knop (4) aan om de boostfunctie uit te schakelen;
de kookzone zal naar niveau 9 terugkeren.

1b. Door samen en tegelijkertijd “-” en “+” aan te raken schakelt de
kookzone uit; ook de boostfunctie schakelt automatisch uit.

> De functie werkt voor elke kookzone.

> Na 5 minuten keert de kookzone terug naar niveau 9.

Veiligheidsmodus (kinderslot)

> U kunt de bedieningselementen vergrendelen om ongewild gebruik
(bijvoorbeeld

kinderen die de kookzones per ongeluk inschakelen) te voorkomen.
> Wanneer de bediening vergrendeld is, worden alle
bedieningselementen behalve de UIT-knop uitgeschakeld.

De bedieningselementen vergrendelen

Druk 3 seconden lang op de knop voor bedieningsvergrendeling. De
timerindicator zal “Lo” aangeven.

De bedieningselementen ontgrendelen

1. Zorg ervoor dat de inductiekookplaat ingeschakeld is.

2. Raak de knop voor bedieningsvergrendeling aan houd hem even
ingedrukt

3. U kunt nu de inductiekookplaat gebruiken.

Is de kookplaat vergrendeld, dan zijn alle bedieningselementen
behalve UIT uitgeschakeld: in noodgeval kunt u de kookplaat
altijd uitzetten met de UIT-knop, maar dan moet u de kookzone
bij een volgend gebruik eerst ontgrendelen.

De timer gebruiken

U kunt de timer op twee verschillende manieren gebruiken:

> U kunt hem als kookwekker gebruiken. In dit geval zal de timer
geen kookzones uitschakelen nadat de ingestelde tijd verlopen is.

> U kunt hem instellen om een kookzone uit te schakelen nadat de
ingestelde tijd verlopen is.

> U kunt de timer tot 99 minuten instellen

De timer als kookwekker gebruiken
Als u geen kookzone selecteert
1.Zorg ervoor dat de kookplaat ingeschakeld is.

Opmerking: u kunt de kookwekker ook gebruiken als u geen enkele
kookzone selecteert.

2.Druk op de timerknop (7) “ 4" De kookwekkerindicator begint
nu te knipperen en “10” verschljnt in de timerdisplay.

3. Stel de tijd in door de “-” of “+” van de timer aan te raken.

Tip: > Druk eenmaal op de “-” of “+”-knop om de timer met 1 minuut
te

verlagen of verhogen.

> Druk op de “-” of “+”-knop en houd hem ingedrukt om de timer
per 10 minuten te

verlagen of verhogen.

> Druk tegelijk op “-” en “+” om de timer te annuleren;

de timerindicator zal mtschakelen.

4. Nadat de tijd ingesteld werd zal het aftellen onmiddellijk beginnen.
De display toont de resterende tijd.

5. Een zoemer zal 30 seconden lang piepen en de timerindicator zal
uitschakelen nadat de ingestelde tijd verlopen is.

De timer instellen om een of meerdere kookzones uit te
schakelen
Als de timer voor één zone ingeschakeld staat:

1. Selecteer de relevante kookzone door de zoneselectieknop (1)
aan te raken.
2. Druk op de timerknop (7) “ |§
u kunt nu de timer instellen.
3. Gebruik de knoppen “+” en “-” om de timing van 1 tot 99 minuten
in te stellen.

Tip: > Druk eenmaal op de “-" of “+”-knop om de timer met 1 minuut
te

verlagen of verhogen.

> Druk op de “-” of “+”-knop en houd hem ingedrukt om de timer
per 10 minuten te

verlagen of verhogen.

> Druk tegelijk op “-” en “+” om de timer te annuleren;

de timerindicator zal wtschakelen.

4. Nadat de tijd ingesteld werd zal het aftellen onmiddellijk beginnen.
De

display toont de resterende tijd en de timerindicator zal 5 seconden
lang knipperen.

OPMERKING: Het rode lampje naast de indicator van het
vermogensniveau zal oplichten 5.,

om te tonen dat de zone geselecteerd is.

5. Wanneer de kooktijd verloopt, zal de overeenkomstige kookzone
automatisch uitschakelen.

Andere kookzones zullen blijven werken als ze voorafgaand
ingeschakeld werden.

Automatisch UlTschakelen

Wanneer de bediening AAN staat, schakelt ze automatisch UIT na 60
seconden als er tijdens deze periode geen kookzone of selectieknop
bediend werd. In het geval van een kookzoneselectie bestaat de
automatische uitschakeltijd uit 60 seconden na het deselecteren van
een kookzone op instelling “0” en 60 seconden UITschakeltijd

)l “: de timingindicator knippert en

Restwarmte-indicator

Deze wijst de gebruiker erop dat het keramisch glas een gevaarlijk
hoge aanraaktemperatuur heeft in de omgeving rond de kookzone.
De temperatuur wordt berekend volgens een wiskundig model en
de overblijvende restwarmte wordt met een “H” weergegeven op de
overeenkomstige display met 7 segmenten.

Opwarming en afkoeling wordt berekend afhankelijk van:

de geselecteerde instelling (,,0“ tot ,,9%)

de AAN/UIT-tijd.
Na het UlTschakelen van de kookzone toont de overeenkomstige
display “H” tot de kookzonetemperatuur ervan wiskundig als niet-
kritiek wordt bestempeld. (< 60 °C).

Automatische UlTschakelfunctie (begrensde werkingstijd)
Afhankelijk van de geselecteerde instelling zal elke kookzone na
een bepaalde maximale werkingstijd UITgeschakeld worden als er
binnen die periode geen handelingen plaatsvinden op de toegewezen
kookzone. Elke wijziging aan de kookzone (gebruik van PLUS- en
MIN-knop) brengt de maximale werkingstijd van deze kookzone
terug naar de beginwaarde van de werkingstijdbegrenzing.

Geluidssignaal (zoemer)

Tijdens het gebruik worden de volgende handelingen met een

zoemer gesignaleerd:
normale activering van de toetsen met een kort geluidssignaal.
continue activering gedurende meer dan 10 sec met een langdurig
onderbroken geluidssignaal.

Beveiliging tegen ongewild INschakelen
Als de elektronische bediening 10 seconden lang een voortdurende
knoppenhandeling uitvoert, schakelt ze automatisch UIT. De
bediening verstuurt een hoorbaar foutsignaal: zo kan de gebruiker
het object dat per ongeluk op het werkoppervlak geplaats werd
verwijderen. De display toont de foutcode: “ E R 0 3 “. Als de fout
langer dan 10 seconden aanhoudt, zal alleen de code “E R 0 3



“ getoond worden, en dit zolang de fout door de elektronische
besturing gedetecteerd wordt. Als de kookzone zich in het “hete”
stadium bevindt, zullen “H” en de foutmelding alternerend op de
display verschijnen.

- Als er geen kookzone geselecteerd wordt binnen 60 seconden na
het AANzetten met de aan-/uit-toets, dan schakelt de bediening
terug van AAN-modus naar standby-modus.

- Wanneer de bediening AAN staat, heeft de AAN/UIT-toets prioriteit
over alle andere toetsen: zo kan de bediening op elk moment
uitgeschakeld worden, zelfs als meerdere toetsen tegelijk of
doorlopend in gebruik zijn.

-In  standby-modus zal een voortdurende handeling niet
gesignaleerd worden. Toch: voordat de elektronische besturing
terug INgeschakeld kan worden, moet ze herkennen dat alle
toetsen niet in werking zijn.

Kookpannen (Afb. 3)

- Als er een magneet tot de bodem van een pan naderbij gebracht
wordt, en hij door deze aangetrokken blijft, zo is deze pan geschikt
om voor inductiekoken gebruikt te worden.

- De voorkeur geven aan pannen die ook voor inductiekoken
bestemd zijn

- en aan pannen met vlakke en dikke bodem.

- Door een kookpan te gebruiken die dezelfde diameter heeft als de
kookzone benut u het vermogen maximaal.

- een kleinere pan vermindert de sterkte van het kooktoestel maar
veroorzaakt geen energieverlies. Het gebruik van kookpotten waar
de middellijn van kleiner is dan 10 cm is in ieder geval af te raden.
De voorkeur geven aan

- pannen uit roestvrij staal met meervoudige bodemlaag of uit
roestvrij ferriet, als ze op de bodem het opschrift dragen: per
induction;

- gietijzeren pannen beter met geémailleerde bodem, om de
oppervlakte uit glasceramiek door krassen niet te beschadigen.

- Er wordt afgeraden van pannen uit glas, ceramiek, terracotta,
aluminium, koper of roestvrij niet magnetisch (austenitisch) staal.

Onderhoud (Afb. 4)

Stukken van bladaluminium, overblijfsels van levensmiddelen, scheuten
van vet, suiker, of sterk suikerhoudende spijzen moeten met een schraper
van de kookvlakte onmiddellijk verwijderd worden om mogelijke
beschadiging van de bladoppervlakte te voorkomen. Reinig de kookplaat
na gebruik met een geschikt product en keukenpapier; spoel vervolgens
met water en droog de plaat af met een schone doek. Gebruik nooit
sponzen of schuursponzen; vermijd gebruik van agressieve chemische
detergenten of ontviekker.

Instructies voor de installateur

Installatie

De onderstaande instructies zijn bedoeld voor de gekwalificeerde
installateur, die de installatie, regeling en het onderhoud uitvoert
volgens de geldende wetten en normen. Reparaties moeten altijd
worden uitgevoerd terwijjl de stroomvoorziening van het apparaat
is onderbroken.

Plaatsing (Afb. 5)

Het kooktoestel is gemaakt om in een aanrecht ingebouwd te

worden, zoals aangegeven in de afbeelding.

De gehele omtrek van het kooktoestel moet verzegeld worden

met bijgaand dichtingsmateriaal dat samen met het toestel wordt

geleverd.

Er wordt van de installatie op een oven afgeraden, anders indien

nodig zich verzekeren:

- dat de oven van een goed koelingsysteem is voorzien;

- dat in geen geval hete lucht uit de oven naar de kookvlakte
omhoogstijgt;

- dat er van luchtdoorlaten, zoals aangegeven in de afbeelding, wordt
voorzien.

Elektrische aansluiting (Afb. 6)
Alvorens de elektrische aansluiting te verrichten verzekert men zich

ervan dat:

- de karakteristieken van het stroomvoorzienende apparaat voldoen
aan hetgeen is vermeld op de registratieplaat onderop de kookplaat;

- dat het stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve
aardeverbinding volgens de wettelijk voorgeschreven normen en
beschikkingen. Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel en/of

stekker, dient gebruik gemaakt te worden van materiaal, geschikt

voor de stroomvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op

de registratieplaat. De kabel mag op geen enkel punt een temperatuur

bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.



ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO
PARA UMA UTILIZAGAO DE TIPO
DOMESTICA. 0 FABRICANTE DEGLINA
TODAS AS RESPONSABILIDADES NO
CASO DE EVENTUAIS DANOS A COISAS
OU PESSOAS DERIVADOS DE UMA
INSTALAGAO INCORRECTA OU DE USO
IMPROPRIO, ERRONEO OU ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto
cumpre todos 0s requisitos essenciais
sobre material eléctrico de baixa tensio
estabelecidos na Directiva 2014/35/EU e
de compatibilidade electromagnética es-
tabelecidos na Directiva 2014/30/EU.

PRECAUGOES

-Durante o funcionamento afastar
material magnetizavel como cartdes de
crédito- disquetascalcoladoras- etc.

-Nao usar nunca folhas de papel em
aluminio ou apoiar produtos envolvidos
em aluminio directamente no plano -
0s objectos metalicos, tais como facas,
garfos, colheres e téstos ndo devem ser
colocados na superficie do plano para
evitar que se esquentem

- Na cozedura com recipientes com a
base antiaderéncia, sem a contribuicio
de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

- A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustagdes no fundo comegar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apds o uso, utilize o dispositivo apropriado

para desligar (decrescimento até “0”);
nao confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho da
tomada para evitar o risco de choque
eléctrico.

-0 aparelho e as respectivas partes
acessiveis podem aquecer durante o
seu funcionamento.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes.

- As criangas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que
estejam sob supervisao permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por
criangas de idade igual ou superior a
8 anos e por adultos com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou sem experiéncia ou conhecimento,
desde que estejam sob supervisao ou
recebam instrucdes adequadas sobre
a utilizacdo segura do aparelho e
compreendam 0s perigos relacionados.
As criancas ndo devem brincar com
0 aparelho. A limpeza e manutencéo
devem ser realizadas pelo utilizador e
N&0 por criangas sem supervisao.

- Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou 0leo sem supervisdo, uma vez que
pode resultar em incéndio. NUNCA tente
extinguir um incéndio com agua; deve
desligar o aparelho e, de seguida, cobrir
as chamas, por exemplo, com uma
tampa ou um lengol.

-0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um  processo de
cozimento de curta duragdo deve ser



supervisionado continuadamente.

- Um cozimento descuidado com gordura
ou dleo pode ser perigoso e pode causar
um incéndio.

- Perigo de incéndio: ndo armazenar
elementos nas superficies de cozedura.

- Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do
aparelho de cozedura, ou que sejam
recomendados pelo mesmo nas
instrucdes de utilizagdo, ou protectores
de placa ja incorporados no aparelho. A
utilizacdo de protectores inadequados
pode provocar acidentes.

Introduzir na cablagem fixa uma forma
de desligar da fonte de alimentagéo com
uma separagéo de contacto em todos 0s
pélos que permitem desligar totalmente
conforme as condigoes de categoria lll de
sobretensao, de acordo com as regras de
ligagdo. A tomada ou o interruptor onipolar
deverdo ser posicionados para uma fécil
manipulagao do aparelho instalado.

Este aparelho ndo estd preparado

para poder funcionar por meio de um

temporizador externo ou sistema de
controlo remoto separado.

0 construtor declina qualquer respon-

sabilidade no caso que n&o tenham sido

respeitadas todas as disposi¢oes aqui em
cima, assim como as normas para a pre-
vencao de acidentes.

Se o cabo de alimeniagcao estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante ou pelo servigo de
assisténcia técnica ou, em todo o
caso, por uma pessoa qualificada, de

modo a prevenir qualquer perigo.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1)

E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos

recipientes para a cozedura.

0 circuito electrénico administra o funcionamento da bobina

(indutor) que cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo prdprio recipiente ao alimento.

A cozedura acontece com descrito abaixo.

- minima dispersao (alto rendimento)

- 0 retiro da panela (basta s a elevagdo) provoca automaticamente
a paragem do sistema

- 0 sistema electronico permite a maxima flexibilidade e delicadeza
de regulagdo.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electrénico
6 Alimentac&o eléctrica

Instrugdes para o utilizador (Fig. 2)

1 Zona de cozedura

2 Dispositivo de seguranga de criangas
3 Ligar/Desligar

4 Negativo -

5 Positivo +

6 Booster (Poténcia maxima)

7 Temporizador

Poténcia da zona de aquecimento

Poténcia max. (230 V) (Booster)

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Instalacao

Todas as operacdes relativas a instalagéo (ligacéo elétrica) devem
ser realizadas por um profissional qualificado, em conformidade
com as regras em vigor.

Relativamente as instrugdes especificas, consulte a parte que diz
respeito ao instalador.

Para iniciar a cozedura

1. Toque no comando Ligar/Desligar

Apots a ligagdo, ira soar o sinal sonoro uma vez, em todos os ecras
ira aparecer “ - “, indicando que a placa de indugéo entrou em modo
de espera.




2. Cologue uma panela adequada na zona de cozedura que deseja
utilizar.

> Certifique-se de que o fundo da panela e da superficie da zona de
cozedura estdo limpos e secos

3. De acordo com a zona de aquecimento em que a panela é
colocada, selecione uma tecla de selecdo de zona relevante
premindo a tecla “ ” (1). 0 simbolo 0 selecionado ira ficar
totalmente aceso.
4. Selecione o nivel de poténcia premindo a tecla

R

\

aparecendo em ordem crescente 0s niveis de poténcia de 5a9.
Premindo a tecla “-” o nivel de poténcia ira passar automaticamente
do nivel 9 para o nivel 0.

> Caso ndo escolha uma definicdo de temperatura no periodo de um
minuto, a placa de indugdo ira desligar-se automaticamente. Sera
necessario recomecar todo o processo a partir do passo 1.

> Pode alterar a definicdo de temperatura durante o processo de
cozedura, sempre que deseje.

Se 0 ecra piscar alternadamente com a defini¢éo de temperatura
significa que:

> nao colocou uma panela na zona de cozedura correta ou,
>queapanelautilizadando éadequadaparaacozeduraporindugaoou,
> que a panela é muito pequena ou ndo se encontra corretamente
centrada na zona de cozedura.

Enquanto ndo for colocada uma panela adequada na zona de
cozedura, a zona ndo ird aquecer.

0 ecrd ira desligar-se automaticamente apds um minuto caso nao
seja colocada uma panela adequada na zona de cozedura.

Quando tiver terminado a cozedura

1.Toque na tecla de selegéo da zona (1) que pretende desligar.

2. Premindo a tecla ird diminuir ~ a
poténcia para o nivel “0” ou premindo “+" e
“-” simultaneamente, o nivel de poténcia ira diminuir imediatamente
para o nivel 0.

3. Cuidado com as superficies quentes. Ird aparece o simbolo “H”
para indicar qual a zona de cozedura que se encontra quente. O
simbolo ira desaparecer quando a superficie tiver arrefecido para
uma temperatura que seja segura ao toque. Também podera ser
utilizada como uma forma de poupar energia caso pretenda aquecer
outras panelas, utilizando para isso a placa enquanto esta ainda
estiver quente.

Ativar a funcao Boost

1. Selecione a zona de aquecimento, tocando na tecla de selecdo
da zona (1).

2. Ao tocar na tecla de controlo da fungéo Boost ©) “ ”, 0

indicador da zona ira mostrar o simbolo “P.” e a poténcia ir4 atingir a
sua temperatura maxima.

Cancelar a fungao Boost

1. Toque na tecla de selegéo da zona (1) que pretende cancelar.

1a. Toque na tecla “-” (4) para cancelar a funcao Boost e a zona de
cozedura ird voltar para o nivel de poténcia 9.

1b. Ao tocar nas teclas “-” e “+” em simultaneo, a zona de
cozedura desliga-se e a fungao Boost é automaticamente cancelada.
> A funcao funciona em todas as zonas de cozedura.

> A zona de cozedura volta para o nivel de poténcia 9 apés cinco
minutos.

Modo de seguranca (Bloqueio de seguranca de criancas)
> Podera bloquear os controlos para evitar a sua utilizacdo de

forma inadvertida (por exemplo, que criangas liguem as zonas de
cozedura).

> Quando os controlos se encontram blogueados, todos os controlos,
exceto o controlo de Desligamento estdo desativados.

Para bloquear os controlos.

Toque na tecla de controlo de bloqueio durante 3 segundos. O
indicador do temporizador ira apresentar o simbolo “Lo”

Para desbloquear os controlos

1. Certifique-se que a placa de inducéo se encontra ligada.

2.Toque e mantenha premida a tecla de controlo de blogueio durante
alguns segundos.

3. Ja podera comegar a utilizar a placa de inducéo.

Quando a placa se encontra no modo de bloqueio, todos os
controlos estdo desativados, exceto o controlo de Desligar.
Podera utilizar sempre a tecla de Desligar para desligar a placa
em caso de emergéncia. Contudo, na proxima utilizagéo, devera
primeiro deshloquear a placa.

Utilizar o temporizador

Podera utilizar o temporizador de duas formas:

> Podera utilizar o temporizador como um temporizador de contagem
regressiva. Nesse caso, o temporizador ndo ira desligar nenhuma
zona de cozedura quando o tempo definido terminar.

> Podera definir a funco para desligar uma zona de cozedura
quando o tempo definido terminar.

> Podera definir o temporizador até aos 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um temporizador de contagem
regressiva

Caso ndo selecione nenhuma zona de cozedura

1.Certifique-se de que a placa esta ligada.

Nota: podera utilizar o temporizador de contagem regressiva mesmo
se ndo tiver selecionado nenhuma zona de cozedura.

2.Toque na tecla do Temporizador (7) “ ”. 0 indicador de
contagem regressiva ird comegar a piscar e ira aparecer no ecrd do
temporizador o simbolo “10”.

3. Defina 0 tempo, tocando no controlo de “-" ou “+” do temporizador.
Sugestéo: > Toque no controlo de “-” ou “+” do temporizador uma
vez para diminuir ou aumentar o tempo em um minuto.

> Toque e mantenha premido o controlo de “-” ou “+”
temporizador para diminuir ou aumentar o tempo em 10 minutos.
> Ao tocar nas teclas “-” e “+” em simultaneo, o temporizador é
cancelado e

o indicador do temporizador ira desligar-se.

4. Quando o tempo estiver definido, ira iniciar a contagem regressiva
imediatamente. Sera apresentado no ecré o tempo remanescente.
5. 0 sinal sonoro ira soar durante 30 segundos e o indicador do
temporizador ira desligar-se quando o tempo definido terminar.

do

Definir o temporizador para desligar uma ou mais zonas de
cozedura

Se o temporizador for definido numa zona:

1. Selecione a zona de cozedura relevante, que esta a funcionar,
tocando na tecla de selecdo de zona (1).

2. Prima a tecla do Temporizador (7) “ [@9)]", 0 indicador de tempo ira

piscar e, nessa altura, poderé definir o temporizador.

3. Utilizando os botdes “+” e “-” podera ajustar o tempo entre 1 e
99 minutos.

Sugestao: Toque no controlo de “-” ou “+” do temporizador uma vez
para diminuir ou aumentar o tempo em um minuto.

Tocar e manter premido o controlo de “-” ou “+” do temporizador ira
diminuir ou aumentar o tempo em 10 minutos.




Ao tocar nas teclas “-” e “+” em simultdneo, o temporizador é
cancelado e o indicador do temporizador ira desligar-se.

4. Quando o tempo estiver definido, ird iniciar a contagem regressiva
imediatamente. Sera apresentado no ecra o tempo remanescente e 0
indicador do temporizador ira piscar durante 5 segundos.

NOTA: 0 ponto vermelho ao lado do indicador de nivel de poténcia &,
ira acender indicando que a zona se encontra selecionada.

5. Quando o temporizador de cozedura terminar, a zona de cozedura
correspondente sera automaticamente desligada.

As zonas de cozedura que ja estiverem previamente ligadas irdo
continuar a funcionar.

Desactivacao automatica

Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apds
60 segundos de inactividade. Apds a seleccdo de uma zona de
cozedura, o tempo de desactivagao automatica subdivide-se em 60
segundos, decorridos 0s quais a zona deixa de estar seleccionada e,
60 segundos depois, 0 touch desliga-se.

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro esta a uma temperatura
perigosa em caso de contacto com toda a drea préximo da zona
de cozedura. A temperatura é determinada seguindo um modelo
matematico e um eventual calor residual é indicado com um “H” no
visor de sete segmentos correspondente.

0 aquecimento e o arrefecimento séo calculados em relagéo a:

- Nivel de poténcia seleccionado (de “0“ a “9%)

- 0 periodo de activagao.

Depois de desligar a zona de cozedura, 0 visor correspondente
mostra “H” até que a temperatura da zona desga abaixo do nivel
critico (< 60°C) segundo 0 modelo matematico.

Funcdo de desactivagdo automdtica (lim. do tempo de
funcionamento)

Em relagéo ao nivel de poténcia, cada zona de cozedura é desligada
apds um tempo méaximo predefinido, se ndo se efectuar qualquer
operagao.

Cada operacdo na zona de cozedura (através das teclas MAIS e
MENOS reinicia o tempo méximo de operag&o da zona ao seu valor
inicial.

Protec¢ao em caso de activacéo involuntaria.

- Se o controlo electronico detectar a activacao continua de uma tec
durante cerca de 10 seg., apagase automaticamente. O controlo
emite umsinal acusticode erro, que alerta o utilizador paraa presenca
de um objecto nos sensores. 0s visores mostram o cddigo de erro
“ERO0 3 que aparecerd no visor até que o controlo electrénico
assinale o erro. Se a zona de cozedura “aquecer”, no visor
aparecerd alternadamente um “H“ e o sinal de erro.

-Se nenhuma zona de cozedura for activada no espago de
60 segundos desde a activacéo do Touch, o controlo regressa ao
modo standby.

- Quando o controlo esta ligado, a tecla ON/OFF tem prioridade sobre
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a
qualquer momento, mesmo em caso de activacdo mditipla da
continua das teclas.

-No modo stand-by, uma activagdo continua das teclas néo tera
qualquer efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o
controlo electronico, certifique-se de que nenhuma tecla esta
activada.

Sinal actstico (besouro)

Durante a utilizagéo, as seguintes actividades sdo assinaladas

através do besouro:

- Normal activacdo das teclas com um som breve.

- Activacao continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som
longo intermitente.

Panelas (Fig. 3)

- se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido,
esta ja pode ser uma panela adequada a cozedura a inducéo.

- preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugéo.

- panelas com o fundo liso e grosso.

- um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar
amaxima poténcia.

-uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara
dispersdo de energia. No entanto é desaconselhavel a utilizacao de
recipientes com didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox com fundo de diversos camadas ou inox ferrifero
se evidenciado no fundo: para indugéo.

- recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para
evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético
(austenitico).

Manutencao (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentacao salpicadelas
de gordura, agticar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser
tirados imediatamente do plano de cozedura com um raspador para
evitar possiveis danos a superficie do plano. Realize a limpeza com
um produto adequado e papel de cozinha, depois enxaglie com
agua e seque com um pano limpo. N&o utilize nunca esponjas ou
esfregdes abrasivos; evite também o uso de detergentes quimicos
agressivos, como produtos de limpeza para fornos ou tira-nédoas.

Instrucdes para o instalador

Instalacédo

Estas instrucbes séo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalacao, regulagao
e manutencéo, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes
terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado
da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esta previsto para ser encaixado num plano como ilustrado

na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o

produto para lacrar em dotagdo. E desaconselhdvel a instalacdo por

cima de um forno, caso contrario, certificar-se que:

- 0 forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que nao se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do
forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalagdo sigam o que esta indicado sobre a
chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- ainstalagéo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz, segundo
as normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra é
obrigatoria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa

tomada, utilize o material apropriado para absorver o que esta

indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de
cozimento. O tubo ndo devera nunca atingir a temperatura de 50°C
acima da temperatura ambiente.



DETTE PRODUKT ER FREMSTILLET MED
HENBLIK PAAT SKULLE BRUGES | HJEMMET.
FABRIKANTEN FRASIGER SIG ETHVERT
ANSVAR | TILFALDE AF PERSON- ELLER
TINGSSKADE, SOM ER EN FOLGE AF EN
IKKE KORREKT FORETAGET INSTALLATION
ELLER AF EN IKKE TILSIGTET, FEJLAGTIG
ELLER ABSURD BRUG AF APPARATET.

Fabrikanten erklaerer, at dette produkt opfylder
alle grundleeggende betingelser for hvad angér
elektrisk materiale med lavspznding, indeholdt
i EU-Direktiv: 2014/35/EU og i EU-Direktiv:
2014/30/EU omhandlende elektromagnetisk
kompatibilitet.

0BS!-Forholdsregler-Advarsler

- Under brugen af kogepladen bgr magnetisk
materiale, s& som kreditkort, cd er,
regnemaskiner, etc. ikke veere i naerheden af
pladen.

-Der ma aldrig anbringes selvpapir eller
produkter, der er pakket ind i selvpapir direkte
pa pladen.

- Metalgenstande, s& som knive, gafler, skeer
og l&g ma ikke anbringes ovenpa pladen, for
at undga at disse elementer opvarmes.

- Gryder/pander med teflonlag ber ikke
opvarmes i mere end 1-2 minutter, séfremt
der ikke er ingredienser i gryden/panden.

- Nér der skal tilberedes retter, der har tendens
til at breende pa i bunden, begyndes ved
lav varme for derefter at forage varmen og
foretage en hyppig omraring.

- Nér tilberedningen er afsluttet, slukkes
med den til pladen he@rende mekanisme,
(formindskelse til “0”) og stol ikke pa gryde-
detektoren.

- Hvis kogepladens overflade gér i stykker,
skal apparatets stik gjeblikkeligt tages ud af
lysnettets stikkontakt for at undga risikoen for
at fa et elektrisk stod.

- Til rengering af kogepladen ma ikke anvendes

dampapparater.

- Apparatet og tilgengelige dele kan blive
varme under funktionen.

-Ver forsigtig, og wundgd at bersre
varmeelementerne.

- Barn under 8 ar skal holdes pa afstand eller
vaere under konstant opsyn af en voksen.
Dette apparat m& kun anvendes af bgrmn
pa 8 &r og opefter, personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden, hvis de har faet
den passende vejledning og instruktion med
hensyn til sikker brug af apparatet og forstar
de indebarne farer. Barn bar ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse, som
foretages af brugeren, bar ikke foretages af
bern uden opsyn.

- Det kan veere farligt at lave mad med smer
eller olie, hvis du ikke er opmaerksom, da der
kan opsté brand. Forspg ALDRIG at slukke ild
med vand, men afbryd i stedet apparatet, og
tildeek pladerne med eksempelvis et Iag eller
et lagen.

- Madlavningsprocessen skal overvdges. En
kort madlavningsproces skal overvdges
konstant.

- Madlavning pa komfur uden overvagning
med olie eller fedt kan vaere farlig og kan fare
til brand.

- Brandfare: opbevar ikke dele pa kogeenheden.

- Anvend udelukkende beskyttelsesmateriale,
som producenten har anvist, eller som
er anbefalet i denne brugsanvisning. Du
kan ogsd anvende beskyttelsen, som er
indbygget i apparatet. Anvendelse af uegnet
beskyttelsesmateriale kan resultere i ulykker.

Der skal indsaettes en metode til afbrydelse fra

hovedforsyningen i det faste ledningsnet ved

hjelp af en separation af bergringsfladerne i

alle poler, der giver fuld afbrydelse ved betin-

gelser af kategori Ill med for hgj spaending, i

overensstemmelse med reglerne vedrgrende

el-installationer. Stikket eller den omnipoleere
afbryder skal veere let tilgeengeligt, nar appa-



ratet er installeret.

Dette apparat er ikke beregnet il at blive brugt
med en ekstern timer eller et fiernbetjenings-
system.

Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar, séfremt
ovennavnte retningslinier og de almindeligt
geeldende regler omhandlende sikkerhed ikke
er overholdt.

Hvis elforsyningsledningen er beskadiget,
bor denne skiftes ud med en ny fra
fabrikanten, hvilken operation skal udfares
af en af fabrikanten autoriseret tekniker
eller en tekniker, der er i besiddelse af
lignende kvalifikationer, med henblik pa
undgaelse af unadige risici forbundet med
installationen.

FUNKTIONSPRINCIPPER (Fig. 1)

Det drejer sig om elektromagnetiske principper for storstedelen af

de gryder, der anvendes til kogning.

Det elektroniske kredslgb styrer induktionsfunktionen, (induktor),

som skaber et magnetisk felt.

Varmen transmitteres fra selve gryden og over til dennes indhold.

Tilberedningen finder sted, som beskrevet nedenstaende.

- Mindste spredning (hgj ydelse).

- Hvis gryden fiernes, (eller blot lpftes op fra pladen) vil dette
automatisk forarsage en blokering af systemet.

- Det elektroniske system giver den storste fleksibilitet og
indstillingsfalsomhed.

(Fig. 1)

1 Gryde

2 Induktionsstrom

3 Magnetfelt

4 Induktor

5 Elektronisk kredslgb

6 Stromtilforsel

Brugervejledning (figur 2)

1 Kogezone

2 Bornelds

3 TAND/SLUK

4 Minus -

5 Plus +

6 Booster (maks. styrke)
7 Timer

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installation

Alt i forhold til installationen (elektrisk forbindelse) skal udfares af
fagleert personale i overensstemmelse med gaeldende regler.

Se afsnittet henvendt til installatgren for de specifikke instruktioner.

Start madlavningen

1. Tryk p& TAEND/SLUK-knappen.

Nér strommen er teendt, bipper apparatet én gang, og alle skeerme
viser “ —“, hvilket angiver, at induktionskogepladen

er gaet i standby-tilstand.

2. Anbring en passende pande pa den kogezone, du vil bruge.

> Sgrg for, at bunden af panden og overfladen

pa kogezonen er ren og tar.

3. | henhold til den varmezone, hvor panden er anbragt, skal du
valge en relevant zonevalgtast ved at trykke pa tasten (/7 " (1)
Symbolet 0. \O
forbliver helt oplyst.

4. Vlg stromstyrken ved at trykke pé tasterne “’ (&) eller

5. Stromstyrken starter ved 5. Hvis du trykker pa “+”, teller
stramstyrken fra 5 til 9 i numerisk reekkefglge. Hvis du trykker pa
“-" gar stromstyrken direkte fra 9 til 0

> Hvis du ikke veelger en varmeindstilling inden for 1 minut, slukkes
induktionskogepladen

automatisk. Du skal starte igen ved trin 1

> Du kan @ndre varmeindstillingen til enhver tid under
madlavningen.

Skarmen blinker > < skiftevis med varmeindstillingen.
Det betyder, at:

> Du har ikke anbragt en pande pé den rigtige kogezone, eller

> den pande, du bruger, er ikke egnet til induktionskogeplader, eller
> panden er for lille eller er ikke korrekt centreret pa kogezonen.
Der finder ingen opvarmning sted, medmindre der star en passende
pande pé kogezonen.

Skaermen slukker automatisk efter 1 minut, hvis der ikke er anbragt
en passende pande.

Nar du er ferdig med at lave mad

1.Tryk pa den relevante zonevalgtast (1), som du @nsker at slukke.
2. Tryk pé tasten “-” for at reducere stromstyrken gradvist til “0”,
eller tryk pa “+”

og “-” pa samme tid for at reducere strgmstyrken til 0 med det
samme.

3. Pas pa de varme overflader

“H” viser, hvilken kogezone der er varmt at rgre ved. Den forsvinder,
nar overfladen er afkolet til en sikker temperatur. Det kan ogsé
bruges

som en energibesparende funktion, hvis du gnsker at opvarme flere
pander med den kogeplade,

der stadig er varm.



Aktivér booster-funktionen
1. Vaelg varmezonen ved at trykke pa zonevalgtasten (1).
2. Hvis du trykker pa booster-tasten () @ ", viser zoneindikatoren

“P”, og stramstyrken er pa det maksimale niveau.

Annullér booster-funktionen

1. Tryk pa den relevante zonevalgtast (1), som du ensker at
annullere.

1a. Hvis du trykker pa tasten “-” (4), annulleres booster-funktionen,
og kogezonen vender tilbage til niveau 9.

1b. Hvis du trykker pa “-” og “+” pa samme tid, slukker kogezonen,
0g booster-funktionen annulleres automatisk

> Funktionen kan fungere pa enhver kogezone.

> Kogezonen vender tilbage til niveau 9 efter 5 minutter.

Sikkerhedstilstand (bgrnelés)

> Du kan lase kontrollerne for at forhindre utilsigtet brug (for
eksempel

hvis barn ved et uheld kommer til at tende for kogezonerne).

> Nar kontrollerne er Iast, er alle kontroller undtagen SLUK-knappen
deaktiveret.

Sadan lases kontrollerne

Tryk pa tasteldsen i 3 sekunder. Timerindikatoren vil vise “Lo”
Sadan lases kontrollerne op

1. Serg for, at induktionskogepladen er tendt.

2.Tryk pa og hold tastelasen inde i nogle sekunder

3. Du kan nu begynde at bruge din induktionskogeplade.

Nar kogepladen er Iast, er alle kontroller deaktiveret, undtagen
SLUK-knappen. Du kan altid slukke for kogepladen med SLUK-
knappen i en ngdsituation, men du skal farst lase kogepladen
op efterfalgende.

Brug af timeren

Du kan bruge timeren pa to forskellige méder:

> Du kan bruge den som en minutalarm. | dette tilfelde vil timeren
ikke slukke for nogen kogezoner, nar den indstillede tid er get.

> Du kan indstille den til at slukke for én kogezone, nér den
indstillede tid er gaet.

> Du kan indstille timeren til op til 99 minutter.

Brug timeren som en minutalarm
Hvis du ikke veelger nogen kogezone

1. Serg for, at kogepladen er teendt.

Bemark: Du kan godt bruge minutalarmen, selvom du ikke veelger
nogen

kogezone.

2.Tryk pé timer-tasten (7) “ ", Indikatoren begynder at blinke, 0g
“10” vises pa timerskaermen.

3. Indstil tiden ved at trykke pa tasten “-” eller “+”.

Tip: > Tryk pé “-” eller “+” én gang for at reducere eller

pge tiden med 1 minut.

> Tryk og hold pa “-” eller “+” inde for at reducere eller

oge tiden med 10 minutter.

> Tryk pa “-” og “+” p& samme tid for at annullere timeren og
slukke timerindikatoren.

4, Nar tiden er indstillet, begynder den at taelle ned med det samme.
Skeermen viser den resterende tid.

5. Alarmen vil bippe i 30 sekunder, og timerindikatoren slukker, nar
den indstillede tid er géet.

Indstil timeren til at slukke for én eller flere kogezoner

Hvis timeren er indstillet til én zone:

1. Valg den relevante kogezone, som er tandt, ved at trykke pa
zonevalgtasten (1). 2

2.Tryk pa timer-tasten (7) “”. Timerindikatoren vil nu blinke, og
du kan indstille timeren.

3. Ved hjeelp af knapperne
imellem 1 og 99 minutter.
Tip: Tryk pa “-” eller “+” én gang for at reducere eller

pge tiden med 1 minut.

Tryk og hold pa “-” eller “+” inde for at reducere eller

oge tiden med 10 minutter.

Tryk pa “-” og “+” pa samme tid for at annullere timeren og

slukke timerindikatoren.

4. Nér tiden er indstillet, begynder den at taelle ned med det samme.
Skarmen

viser den resterende tid, og timerindikatoren blinker i 5 sekunder.
BEMARK: Den rade prik ved siden af stramstyrkeindikatoren lyser

+” 0g “-” kan du indstille timeren til

o

for at angive, at zonen er valgt.

5. Nér timeren udlgber, slukker den tilsvarende kogezone automatisk.
De andre kogezoner vil fortsat veere tendt, hvis de blev tendt
tidligere.

Automatisk slukning

Nar apparatet er tendt, slukker det automatisk efter 60 sekunder,
hvis der ikke er blevet anvendt en kogezone eller trykket pa en
tast inden for denne tidsperiode. Ved valg af en kogezone bestar
den automatiske slukningstid af 60 sekunders fravalgstid for en
kogezone med indstillingen “0” og 60 sekunders slukningstid.

Indikator for resterende varme

Denne indikator viser brugeren, at glaskeramikken har en farlig
bergringstemperatur i nerheden af kogezonen. Temperaturen
bestemmes efter en matematisk model, og den resterende varme
indikeres ved hjelp af “H” pa den tilsvarende skaerm med 7
segmenter.

Opvarmning og nedkeling beregnes afhangigt af:

. den valgte indstilling (“0” til “9”)

- TAND/SLUK-tiden.

Nér kogezonen er slukket, viser skarmen “H”, indtil kogezones
temperatur matematisk set er pa et ufarligt niveau. (< 60 °C).

Automatisk slukning (driftstidsbegraensning)

Afhangigt af den valgte indstilling slukkes hver kogezone efter en
defineret maksimal driftstid, hvis den tildelte kogezone ikke bliver
brugt inden for denne tidsperiode. Hver @ndring af kogezonens
tilstand (ved hjeelp af “+” eller “-") setter den maksimale driftstid for
denne kogezone tilbage til startvaerdien af driftstidsbegraensningen.

Akustisk signal (summelyd)

Under brugen vil de nedenstaende aktiviteter veere forbundet med

en summelyd:
Normalt tryk pa tasterne har en kort lyd

. Konstant tryk pa tasterne i mere end 10 sek. har en lang vekslende
lyd

Beskyttelse mod utilsigtet teending
Hvis den elektroniske kontrol registrerer en kontinuerlig betjening
af tasterne i ca. 10 sekunder, slukker den automatisk. Kontrollen
udsender et lydsignal, s brugeren kan fierne det objekt, der
fejlagtigt er anbragt pé kogepladen. Skeermen viser fejlkoden “E R
0 3”. Hvis fejlen fortsaetter i mere end 10 sekunder, vises kun koden
“ER 0 3, s lenge fejlen bliver registreret af den elektroniske
kontrol. Hvis kogezonen er i “varm” tilstand, vises “H” pa skeermen
som folge af fejimeddelelsen.
Hvis der ikke aktiveres en kogezone inden for 60 sekunder efter
at have teendt den med TAND/SLUK-tasten, skifter kogezonen fra
teendt tilstand til standby-tilstand.
Nar apparatet er tendt, prioriteres TAND/SLUK-tasten over alle
andre taster, sa det kan slukkes nar som helst, selv ved flere eller
kontinuerlige tryk pa tasterne.



- | standby-tilstand vil en kontinuerlig betjening ikke blive signaleret.
Inden den elektroniske kontrol kan tendes igen, skal den dog
registrere, at ingen taster betjenes.

Gryder (Fig. 3)

- Hvis en magnet tiltreekkes af grydens bund, er denne gryde egnet
til brug pa plader med induktionsvarme.

- Det anbefales altid at anvende gryder, der er anbefalet til
induktionsvarme.

- Gryder med flad og tyk bund.

- En gryde, hvis bund svarer ngjagtigt til kogepladens diameter, giver
mulighed for et optimalt udbytte af varmen.

-En gryde, der er mindre, reducerer varmen, men forarsager
ikke energispild. Det anbefales aldrig at anvende gryder med en
diameter mindre end 10 cm.

- Inox. gryder med flerlaget bund eller jerninox. Gryder, hvis der i
bunden af gryden star: Beregnet til induktionsvarme.

- Hvis der bruges gryder af smedejern, er det at foretreekke, at
disse har emaljeret bund med henblik pa at undga ridser pa den
vitrokeramiske plade.

- Felgende gryder/pander er ikke anvendelige: Glas, keramik, stentgj,
aluminiumsgryder, kobber eller ikke magnetisk inox. (austenisk).

Vedligeholdelse (Fig. 4)

Rester af sglvpapir, madrester, fedtstaenk, sukker eller meget spde
retter bar gjeblikkeligt fiernes fra den keramiske plade med en
skraber for at undga skader pa den keramiske plades overflade.
Derefter renggres med et anbefalet rengaringsmiddel og kekkenrulle.
Herefter tarres efter med vand og der tarres efter igen med en tor
klud. Der ma ALDRIG anvendes svampe eller stalsvampe, der kan
ridse; der ma heller IKKE anvendes rengeringsmidler, der indeholder
agressive kemiske komponenter eller pletfiernere.

Instruktionsvejledning henvendt til den tekniske installater
Installation

De hervaerende instruktionsvejledninger er henvendt til den
tekniske installater som retningslinie mht. installation, regulering og
vedligeholdelse, i overensstemmelse med de geldende lovgivninger
og regelsat desangéende. Operationerne ber ALTID foretages, mens
apparatet IKKE er tilsluttet lysnettet.

Anbringelse (Fig. 5)

Apparatet er beregnet til at skulle nedsaenkes i en bordplade, saledes

som vist pa nedenstaende figur.

Nedsankningsabningens  perimeter  skal ~ forsynes  med

forseglingsmasse.

Det anbefales IKKE at foretage installation ovenover en ovn, og

safremt en sadan installation alligevel enskes foretaget, ber

nedenstéende kontrolleres:

- At ovnen er udstyret med et velfungerende nedkelingssystem.

- At der UNDER INGEN OMST/NDIGHEDER mé veere tale om udslip af
varm luft fra ovnen op under den keramiske kogeplade.

- At der findes udluftningspassager, som vist pa figuren.

Elektrisk tilslutning (Fig. 6)

FOR der foretages en elektrisk tilslutning, ber nedensteande

kontrolleres:

- At installationens karakteristika stemmer overens med de data,
der fremgar af apparatets identifikationsplade, som befinder sig pa
undersiden af den keramiske kogeplade;

- At installationen er udstyret med en effektiv jordforbindelse, i
overensstemmelse med de geeldende regler og lovbestemmelser
desangaende. Jordforbindelseskabel er et obligatorisk krav, som er
vedtaget ved lov.

Safremt apparatet ikke er udstyret med et sddans kabel og/

el stik, anvendes materiale, der er beregnet til den stremstyrke

og den arbejdstemperatur, som er opgivet pa apparatets
indentifikationsplade. Kablet ma ikke pa noget punkt veere udsat for
en temperatur, der overstiger 50°C i rumtemperatur.
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DENNA PRODUKT HAR UTFORMATS FOR
ANVANDNING | HUSHALLET. TILLVERKAREN
AVSAGER SIG ALLT ANSVAR FOR SKADOR
PA PERSONER ELLER SAKER SOM HARRGR
FRAN EN FELAKTIG INSTALLATION ELLER
EN OLAMPLIG, FELAKTIG ELLER ORIMLIG
ANVANDNING.

Valmistaja todistaa, ettd tdma tuote tayttda kaikki
oleelliset  matalajdnnitteisille  sahkotuotteille
asetetut vaatimukset, jotka on esitetty direktiivissa
2014/35/EU,  sekd  sahkomagneettisesta
yhteensopivuudesta  esitetyt  vaatimukset
direktiivissa 2014/30/EU.

FORSIKTIGHETSATGARDER

- Vid anvandning, aviagsna material som kan
magnetiseras, som t.ex. kreditkort, cd-skivor,
raknemaskiner, etc.

- Anvand aldrig aluminiumfolie pa héllen eller
produkter inpackade i aluminium.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och
lock bor inte placeras pa glaskeramikhéllen
for att undvika upphettning.

- Vid matlagning i karl med Klibbfria bottnar
och utan kryddor, begransa tiden for
forupphettning till en eller tva minuter.

- Kokning av matvaror som har tendens att
klibba fast i botten, bérja med minimivirme
for att darefter oka varmen under omrorning.

- Efter anvandning, stdng av med motsvarande
mekanism (minskning till “0”) och lita inte
enbart till kokkérlsdetektorn.

-Om spishdllens yta gar sonder, koppla
omedelbart ur apparaten fran elnatet for att
undvika risk for elektriska stotar.

- Anvénd aldrig angrengorare for att gora ren
spishallen.

- Apparaten och dess tillgangliga delar kan bli
varma under funktionens gang.

-Var forsiktig och undvik att vidrora
varmeelementen.

- Barn under 8 &r ska héllas pa avstand, om de

inte kontinuerligt dvervakas av vuxna.

- Den hérapparaten kan anvandas av barn fran
8 &r och uppét och av personer med fysisk,
sensorisk eller psykisk funktionsnedséttning
eller personer som saknar erfarenhet eller
kunskap, under Gvervakning och om de
har fatt [dmplig utbildning i hur apparaten
anvands pa ett sdkert sétt och &r inforstadda
med vilka faror som kan uppstd. Barn far
inte leka med apparaten. Rengdring och
underhall som ska utforas av anvdndaren
far inte utforas av barn utan dverinseende
av vuxen.

- Det kan vara farligt att laga mat med smor
eller olja utan att vara nérvarande, eftersom
brand kan uppsta. Forsok ALDRIG att sldcka
eld med vatten, utan koppla ifran apparaten
och tick over plattorna till exempel med ett
lock eller ett lakan.

- Matlagningen maste 6vervakas. En kortvarig
matlagning maste dvervakas kontinuerligt.

- Matlagning utan tillsyn pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt och orsaka brand.

- Brandrisk: forvara inte delar pa kokhallen.

-Anvdnd endast bankskydd avsedda av
spistillverkaren eller rekommenderad av
denne i bruksanvisningen som lamplig.
Anvénd annars bankskyddet som &r inbyggt
i apparaten. Anvandning av oldmpliga skydd
kan leda till olyckor.

Installera en franskiljare, med kontaktsepara-
tion pa alla poler och med full brytningen vid
overspanningsklass Ill, som kan koppla ifran
huvudstrommen i den fasta elinstallationen,
enligt gallande elforeskrifter. Stickkontakten
eller den omnipolédra strombrytaren bor vara
|attdtkomliga med apparaten installerad.
Dettaredskap arinte avsettforattanvindas med
en extern timer eller ett fjdrrkontrollssystem.
Tillverkaren avsager sig allt ansvar om
ovanstaende instruktioner och gdllande
sékerhetsforordningar inte respekteras.

Om stromkabeln skadas, be att fa den



utbytt av tillverkaren, av en auktoriserad
teknisk service eller en tekniker av
liknande kompetens, i syfte att undvika
alla slags risker.

FUNKTIONSPRINCIPER (Fig. 1)

Dessa grundar sig pd de elektromagnetiska egenskaperna som
huvuddelen av vara kokkarl innesitter.

Den elektroniska kretsen styr funktionen av spolen (induktoren),
vilken skapar ett magnetfélt.

Vérmen dverfors frén sjélva kokérlet till livsmedlet.
Kokningen sker som beskrivs nedan:

- minimal spridning (h6g prestation)

- avldgsnandet av kokkérlet (eller enbart dess upplyftande)
framkallar automatiskt blockeringen av systemet

- det elektroniska systemet mdjliggdr en maximal flexibilitet och en
héggradig fininstéllning.

(Fig. 1)

1 Kokkarl

2 Induktionsstrom
3 Magnetfalt

4 Induktor

5 Elektronisk krets
6 Eltillforsel

Anvéndarinstruktioner (Fig. 2)

1 Kokzon

2 Barnlés

3 PR/AV

4 Minus -

5 Plus +

6 Boost (Maximal effekt)
7 Timer

Heating Zone Max.Power(230V)

©®©) 1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installation

Alla atgérder géllande installationen (elektrisk anslutning) ska
utforas av kvalificerad personal i enlighet med géllande regler.

Nér det géller de specifika instruktionerna, se avsnittet som géller
installation.

For att starta matlagning

1. Tryck p& AV/PA-kontrollen.

Efter aktivering later summern en géng, alla skarmar
visar ” —”, vilket indikerar att induktionshéllen

ar i vénteldge.

2. Placera ett lampligt matlagningskarl p& den kokzon du vill
anvanda.

>Kontrollera att botten av kérlet och ytan

pé kokzonen &r ren och torr.

3. Enligt vdrmezonen dar kérlet ar placerat, vélj en relevant
zonvéljarknapp genom att trycka p& knappen | ”(1). Symbolen
0

Véld kommer att forbli upplyst.

4. valj effektniva genom att trycka pé knappen " @ ~ (5) eller
knappen ” (:\ "(4).

5. Effektnivan borjar vid 5. Genom att trycka pd “+” réknas
effektnivaerna upp fran 5 till 9 i numerisk ordning. Genom att trycka
pa “-” tangenten gér effekten direkt fran 9 till 0

> 0m du inte véljer en vdrmeinstéllning inom 1 minut, kommer
induktionshéllen

automatiskt att sténgas av. D& maste du borja om igen frén steg 1.

> Du kan &ndra vérmeinstélining nér som helst under matlagningen

Om skarmen blinkar
Detta betyder att:

> du inte har placerat ett matlagningskérl pa rétt kokzon eller,

> karlet du anvander inte ar ldmplig for induktion eller,

> kérlet ar for litet eller inte centrerat p& kokzonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns ett lampligt kérl pa
kokzonen.

Skdrmen stdngs av automatiskt efter 1 minut om inget lampligt
matlagningskarl &r placerat pa den.

= U < vaxelvis med varmeinstéliningen

Nar du ar klar med matlagningen

1. Tryck pa den relevanta véljarknappen (1) for den zon som du vill
stdnga av.

2. Tryck pa knappen “-” for att minska effekten till “0”-niva eller
tryck pé “+” och

“-» samtidigt for att minska effektnivan direkt till 0.

3. Var forsiktig med heta ytor

“H” visar vilken kokzon som &r for het for att rora vid. Detta
forsvinner nar

ytan har svalnat till en saker temperatur. Detta kan &ven anvéandas
som energibesparande funktion om du vill vdrma ytterligare
matlagningskarl, anvand

den platta som fortfarande &r het.

Aktivera boost-funktionen

1. Valj kokzon genom att trycka pa valjarknappen for zon (1).

2. Tryck pé boost-kontrollknappen () ” (g\) ” 53 visar zonindikatorn
"P.” och effekten gar upp till maximalt. A=z

Inaktivera boost-funktionen

1. Tryck pé den relevanta valjarknappen (1) for den zon som du
vill inaktivera.

1a. Nér du trycker p& knappen “-” (4) for aft inaktivera boost-
funktionen &tergar kokzonen till nivé 9.

1b. Tryck pa kontrollerna “-” och “+” samtidigt sé sténgs kokzonen
av och boost-funktionen inaktiveras automatiskt



> Funktionen fungerar i vilken kokzon som helst.
> Kokzonen atergar till niva 9 efter 5 minuter.

Sikerhetslige (barnlas)

> Du kan lasa kontrollerna fér att forhindra oavsiktlig anvéndning
(till exempel om

barn oavsiktligt aktiverar kokzonerna).

> Nar kontrollerna ar lasta &r alla kontroller utom AV-kontrollen
inaktiverade.

Lasning av kontrollerna

Tryck pa knapplaskontrollen i 3 sekunder. Timerindikatorn visar “Lo”
Upplasning av kontrollerna

1. Se till att induktionshéllen &r paslagen.

2. Tryck och hall ner knapplaskontrollen en stund

3. Du kan nu bérja anvanda din induktionshall.

Nar hallen &r i Iast lage sténgs alla kontroller av med undantag
for AV, du kan alltid stdnga av hillen med AV-kontrollen vid en
nodsituation, men du ska ldsa upp hallen forst vid nasta atgard.

Anvédnda timern

Du kan anvéinda timern pa tvé olika satt:

> Du kan anvanda den som en paminnelse. | det har fallet stanger
timern inte av ndgon kokzon nar den installda tiden gétt ut.

> Du kan stélla in den for att stdnga av en kokzon nér den instéllda
tiden gatt ut.

> Du kan stélla in timern fér maximalt 99 minuter.

Anvinda timern som en paminnelse
Om du inte véljer nagon kokzon
1. Se till att héllen &r paslagen.

Obs: Du kan anvanda paminnelsen dven om du inte valjer nagon
kokzon.

2. Tryck pa timer-knappen (7) ” (@)
och “10” visas i timerns skérm.
3. Stéll in tiden genom att trycka pa “-” eller “+” i timerns kontroll.
Tips: > Tryck pa “-” eller “+” i timerns kontroll en gang for att minska
eller

6ka med en minut.

> Tryck och hall ned “-” eller “+” i timerns kontroll for att minska
eller

6ka med 10 minuter.

> Om du trycker pa “-” och “+” tillsammans avbryts timern och
timerindikatorn sténgs av.

4. Nar tiden &r instélld borjar den omedelbart att rdkna ned. Skirmen
visar terstaende tid.

5. Summern kommer att lata i 30 sekunder och timerindikatorn
stdngas av nér den installda tiden gétt ut.

", Tidsindikatorn borjar blinka

Stélla in timern for att sténga av en eller flera kokzoner
Om timern &r instélld for en zon:

1.Valj onskad kokzon genom att trycka pa

véljarknappen for zon (1). i
2. Tryck pa timerknappen (7) ” [{
du kan nu stélla in den.

3. Anvénd knapparna “+” och “-” for att ange en instéllning frén 1
till 99 minuter.

Tips: Tryck pa “-” eller “+” i timerns kontroll en gang for att minska
eller

B *. timerindikatorn blinkar ach

oOka med en minut.

Tryck och hall ned “-” eller “+” i timerns kontroll for att minska eller
oka med 10 minuter.

Om du trycker pa “-” och “+” tillsammans avbryts timern och
timerindikatorn sténgs av.

4. Nér tiden &r instélld bérjar den omedelbart att rakna ned. Skérmen
visar terstaende tid och timerindikatorn blinkar under 5 sekunder.
0BS: Den roda pricken bredvid effektnivaindikatorn lyser 5

vilket indikerar att denna zon ar vald. -

5. Nér tillagningstiden gér ut stangs motsvarande kokzon automatiskt
av.

(vriga kokzoner fortsétter att fungera om de &r péslagna tidigare.
Automatisk avsténgning

Nar kontrollen &r PA slés den automatiskt av efter 60 sekunder
om ingen kokzon eller véljarknapp har blivit aktiverad inom denna
tidsperiod. Vid val av kokzon &r den automatiska avstangningstiden
sammansatt av 60 sekunder bortvéljningstid for en kokzon vid
installning “0” och 60 sekunders avsténgningstid.

Restvarmeindikator

Indikerar att glaskeramiken har en farlig berdringstemperatur runt
en kokzon. Temperaturen faststalls av en matematisk modell och
aterstaende restvarme kommer att anges med “H” pa motsvarande
7-segmentskarm.

Uppvarmning och nedkylning beraknas beroende pa:

- den valda instéllningen ("0” till 79”)

- AV/PA-tiden.

Efter avsténgning av kokzonen visar respektive skarm “H” tills den
tilldelade kokzonens temperatur matematiskt befinner sig pa en
ofarlig niva. (< 60 °C).

Automatisk avstangningsfunktion (driftstidsbegransning)
Beroende pa vald instélining sténgs varje kokzon av efter en bestamd
maximal driftstid om ingen anvandning av den tilldelade kokzonen
foljer inom denna tidsperiod. Varje forandring av kokzonens tillstand
(med PLUS-eller MINUS-knapparna) aterstdller den maximala
driftstiden for denna kokzon till det ursprungliga vérdet for
driftstidsbegransningen.

Ljudsignal (surrande)

Vid anvdndningen anges foljande operationer med en surrandel

judsignal:

- Normaltryck pa touchkontrollerna: kort ljudsignal.

- Ihdllande tryck pa touchkontrollerna under mer &n 10 sekunder:
lang, intermittent ljudsignal.

Skydd mot oavsiktlig aktivering

- Om den elektroniska kontrollen uppfattar en kontinuerlig &tgérd via
knapparna under cirka 10 sekunder sténgs héllen av automatiskt.
Kontrollen avger en ljudsignal s att anvdndaren kan ta bort objektet
som felaktigt placerats pa arbetsytan. Skdrmen visar felkoden
"ER 0 3”.0m felet fortsatter i mer &n 10 sekunder visas endast
koden “E R 0 3” s lénge som felet uppfattas av den elektroniska
kontrollen. Om kokzonen befinner sig i status “het”, visas “H” pa
skarmen omvéxlande med felmeddelandet.

- Om ingen kokzon aktiveras inom 60 sekunder efter paslagning med
strémbrytaren véxlar kontrollen frn pé-l&ge till véntelége.

- Nér kontrollen &r paslagen har PA/AV-knappen prioritet dver alla
andra knappar, sa att kontrollen kan stdngas av nar som helst, aven
vid flera eller kontinuerliga atgarder via knappar.

- | vanteldge kommer en kontinuerlig atgérd inte att signaleras. Men
innan den elektroniska kontrollen kan aktiveras igen maste den
uppfatta att ingen av knapparna anvénds.

Kokkarl (Fig. 3)

-0m man ndrmar en magnet till ett kokkérls botten och den
aftraheras, kan kokkérlet anses ldmpligt for kokning genom
induktion.



- Foredra kokkarl som deklareras ldmpliga for induktionshall.

- Foredra kokkarl med en plan och tjock botten.

- Ett kokkérl med lika diameter som kokzonen utnyttjar maximalt den
maximala stromstyrkan.

- Ett mindre kokkarl reducerar strémstyrkan men orsakar ingen
spridning av energin. Det ar dock inte radligt att anvanda pannor
med mindre diameter &n 10 cm.

- Rostfria kokkarl med botten i flera lager eller ferritiskt rostfritt
stal kan godtagas, om det star pa botten att de &r gjorda for
induktionsplattor.

- Vid matlagning i kérl av gjutjar, &r det béttre om undersidan &r
emaljerad for att undvika repor pa glaskeramikhallen.

- Foliande kokkérl &r inte ldmpliga: glas, keramik, lergods,
aluminiumkarl, koppar eller omagnetiskt rostfritt stal (austenitiskt).

Underhall (Fig. 4)

Rester av aluminiumfolie, matrester, fettsténk, socker elle starkt
sockerhaltiga livsmedel bor avldgsnas omedelbart fran kokplattan
med en glasskrapa for att undvika skada pa glasytan. Rengor
dérefter med en ldmplig produkt och hushallspapper, skolj med
vatten och torka med en ren handduk. Anvdnd aldrig fratande
svampar eller stélull; undvik likasé kontakten med kemiskt fratande
rengdringsmedel eller flackborttagningsmedel.

Anvisningar for installatoren

Installation

Foljande anvisningar ar riktade till installatbren som végledning
vid installation, justering och underhdll enligt géllande lagar och
forordningar. Samtliga ingrepp bor goras med apparaten urkopplad.

Placering (Fig. 5)

Apparaten &r utformad for att passas in i en plan arbetsbank som

bilden visar.

Stryk hela perimetern med forseglingsprodukten som ingar i

leveransen.

Det &r inte tillrdligt att gora installationen Gver en ugn; i sadant fall

kontrollera foljande:

- att ugnen har ett effektivt avkylningssystem

-att pd inget villkor varmluft passerar fran ugnen upp fill
glaskeramikhallen.

- forbered luftpassager som visas pa bilden.

Elektrisk anslutning (Fig. 6)

Elektrisk anslutning (Fig. 6)

Innan den elektriska anslutningen gors, kontrollera att:

- installationsforhallandena ar anpassade till anvisningarna som
finns pa plattan for tekniska uppgifter pd undersidan av kokhallen;

- installationen har en effektiv jordad kontakt enligt géllande lagar
och forordningar. En jordad kontakt &r obligatorisk enligt lag.

| hdndelse apparaten inte har sladd och/eller kontakt, anvind

material som ldmpar sig for strommen som anges pa plattan och

for arbetstemperaturen. Temperaturen av sladden bdr inte vid nagon

punkt dverstiga 50°C dver rumstemperaturen.



DENNE KOKETOPPEN MA KUN BENYTTES
TIL TILBEREDNING AV MAT INNEN
HUSHOLDNINGER. FABRIKANTEN FRASIER
SEGETHVERT ANSVAR FOR MULIGE SKADER
SOM PAFORES GJENSTANDER ELLER
PERSONER SOM FOLGE AV EN UKORREKT
INSTALLASJON  ELLER  UTILBORLIG,
FEILAKTIG ELLER MENINGSLOS BRUK.

Fabrikanten garanterer at dette produktet
oppfyller alle de grunnleggende kravene
som regulerer elekirisk lavtrykksmateriell og
elektromagnetisk kompatibilitet i samsvar med
henholdsvis direktiv 2014/35/EU og direktiv
2014/30/EU.

VIKTIG FOR SIKKERHETEN

- Gjenstander som kan magnetiseres, for
eksempel kredittkort, plater, kalkulatorer o.l.,
ma holdes i god avstand fra kokesonene sa
lenge kokingen varer.

- Legg aldri aluminiumsfolie eller produkter
som er innpakket i aluminiumsfolie direkte
pa koketoppen.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer
og lokk mé ikke plasseres pa koketoppen, da
disse lett kan bli varme.

- Under tilberedning i klebefrie panner, uten
smakstilsetning, ma  oppvarmingstiden
begrenses til ett eller to minutter.

-Ved koking eller steking av mat som har
tendens til a sette seg fast i bunnen, ber man
starte pa laveste koketrinn og deretter ske
varmen litt etter litt og r@re rundt i maten med
jevne mellomrom.

- Etter avsluttet koking, ma den respektive
kokesonens effekitrinn settes pa "0”. Stol
ikke pa kjelegjenkjennelsesfunksjonen.

- Hvis det oppstar sprekker pa koketoppens
overflate, m& man umiddelbart sld av
strommen til apparatet for & unngd mulige
elektriske stgt.

-Ved rengjering av koketoppen ma det ikke
brukes dampbaserte produkter.

- Apparatet og dets tilgjengelige deler kan bli
varme under bruk.

- Unngé a bergre varmeelementene.

- Barn under 8 ar mé holdes pa avstand med
mindre de er under konstant tilsyn.

- Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar
eller personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet eller mangel pa
erfaring dersom de far tilsyn eller tilstrekkelig
oppleering i bruken av apparatet og forstér
farene bruken medfarer. Barn ma ikke leke
med apparatet. Rengjaring og vedlikehold ma
ikke utfgres av barn uten tilsyn.

- Det kan veere farlig & koke med fett eller olje
uten a veere tilstede, da det kan oppsta brann.
Forsgk ALDRI & slukke en brann med vann.
Koble fra apparatet og dekke til flammene, for
eksempel med et lokk eller en duk.

- Kokeprosessen ma vere under oppsyn. En
kort sikt kokeprosessen har til & bli overvaket
kontinuerlig.

- en uovervaket matlaging med fett eller olje
kan vaere farlig og kan fordrsake brann.

- Brannfare: ikke oppbevar elementer pa
kokeflatene.

- Bruk kun beskyttelse for koketoppen som er
konstruert av koketoppens fabrikant eller som
indikeres som anvendelige av fabrikanten i
bruksanvisningen eller beskyttelse som er en
del av apparatet. Bruk av feilaktig beskyttelse
kan fare til uhell.

Koble til en bryter med kontaktseparasjon i alle
poler i den lukkede kretsen for avkopling fra
stremforsyningsnettet. Dette gir full avkopling
ved overspenning kategori lll, i henhold til fors-
kriftene for installering.

Stikkontakten eller den flerpolete bryteren ma
plasseres slik at de lett kan nds nér apparatet
er montert.

Dette apparatet skal ikke brukes med en
utvendig timer eller et fiernkontrollsystem.



Fabrikanten frasier seg ethvert ansvar for ska-
der som skulle péafares som falge av ikke-over-
holdelse av ovenstdende instrukser og genere-
lle regler for forebyggelse av ulykker.

Hvis stramledningen skulle bli skadet, md
den byttes ut for 4 unng4 faresituasjoner.
Henvend deg til fabrikanten, et
serviceverksted eller en autorisert
installataor.

INDUKSJONSPRINSIPPET (Fig. 1)

Induksjonsprinsippet er basert pa et kokekars elektromagnetiske
egenskaper.

Inne i koketoppen finnes det en elektronisk krets som kontrollerer og
gir energi il en elektrisk spole (induksjon) som skaper et magnetisk
felt.

Varmen overfgres direkte fra kjelen/stekepannen til maten.
Slik skjer koking med induksjon:

- Minimalt varmetap (maks. effektivitet).

- Nér kjelen fiernes (eller ganske enkelt laftes bort), blir koketoppen
raskt avkjolt.

- Det elekironiske systemet gir maksimal
finregulering.

(Fig. 1)

1 Kokekar

2 Induksjonsstrem
3 Magnetisk felt
4 Induktor

5 Elektronisk krets
6 Stremforsyning

Bruksanvisning (fig. 2)

fleksibilitet og

1 Kokesone

2 Barnesikring

3 PV

4 Minus -

5 Pluss +

6 Booster (maksimal styrke)
7 Tidsur

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Installasjon

Alle handlinger i forbindelse med installasjonen (elektrisk tilkobling)
skal utfgres av kvalifisert personell i henhold til gjeldende lover.

For spesifikke instruksjoner, se delen for installatgren

Begynne matlagingen

1. Trykk PA/AV-kontrollen.

Etter at du har slatt pa, piper alarmen én gang, og alle displayer
viser “ —“, som indikerer at induksjonsplaten

har gétt i ventemodus.

2. Plasser en egnet gryte pa kokesonen som du gnsker & bruke.

> Forsikre deg om at bunnen av gryten og overflaten

Av kokesonen er ren og trr.

3. Avhengig av hvilken varmesone du plasserer gryten p, velger du
den relevante sonen ved & trykke (,\) "-knappen (1). Symbolet 0.
Valget vil lyse helt opp. O

4. Vlelg styrkenivaet ved & trykke “ "-knappen (5) eller “ [
"-knappen(4). (\—t) .

5. Styrkenivéet starter pé 5. Hvis du trykker pa “+”, gker styrken fra
5 il 9 i numerisk rekkefglge. Hvis du trykker pa “-* knappen, far det
styrken rett fra 9 til 0

> Hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen 1 minutt, slés
induksjonsplaten automatisk av. Da ma du starte igjen pa trinn 1.

> Du kan endre varmeinnstillingen nér som helst under matlagingen.

Hvis displayet blinker =" < vekslende med
varmeinnstillingen

Dette betyr at:

> du har ikke plassert gryten pa riktig kokesone eller,

> gryten du bruker er ikke egnet for induksjonskoking eller,

> gryten er for liten eller ikke ordentlig sentrert p& kokesonen.

Det skjer ingen oppvarming med mindre det befinner seg en egnet
gryte pa kokesonen.

Displayet vil sld seg av automatisk etter 1 minutt hvis det ikke

plasseres en egnet gryte pa kokesonen

Nar du er ferdig & koke

1.é Trykk pa den relevante sonevalg-knappen (1) som du gnsker &
sld av.

2. Hvis du trykkerp “-"-knappen, senker du styrken til niva “0”,
eller trykk pé “+” o

“-” samtidig for & senke styrkenivaet til 0 gyeblikkelig.

3. Pass deg for varme overflater

“H” vil vise deg hvilken kokesone som er varm & ta pa. Den vil
forsvinne nar

overflaten har kjglt seg ned til en trygg temperatur. Den kan ogsé
brukes

som en energibesparingsfunksjon hvis du vil varme opp flere gryter
ved & bruke

kokeplaten som fortsatt er varm



Aktivere boost-funksjonen
1. Velg varmesonen ved & trykke pa sonevalg-knappen (1).

2. Hvis du trykker pa boost-kontrollknappen @) “ E " viser
soneindikatoren “P.” og styrken gar til maks.

Avbryte boost-funksjonen

1. Trykk pa den relevante sonevalg-knappen (1) som du gnsker
aavbryte.

1a. Hvis du trykker du pa “-”-knappen (6) for & avbryte boost-
funksjonen, vil kokesonen returnere til niva 9.

1b. Hvis du trykker “-“- og “+”-kontrollene samtidig, vil kokesonen
slé seg av og boost-funksjonen avbrytes automatisk.

> Funksjonen fungerer pa alle kokesoner.

> Kokesonen returnerer til niva 9 etter 5 minutter.

Sikkerhetsmodus (barnesikring)

> Du kan lase kontrollene for & forhindre utilsiktet bruk (for eksempel
barn som slér pa kokesonene ved et uhell).

> Nar kontrollene er Iast, deaktiveres alle kontrollene bortsett fra
AV-kontrollen.

Lase kontrollene

Trykk pa tastelas-kontrollen i 3 sekunder. Tidsindikatoren viser “Lo”
Lase opp kontrollene

1. Forsikre deg om at induksjonsplaten er slatt pa.

2. Trykk og hold inne tastelas-kontrollen en liten stund

3. Na kan du begynne a bruke induksjonsplaten din.

Nér kokeplaten er i last modus, deaktiveres alle kontrollene
bortsett fra AV. Du kan alltid sld av kokeplaten med AV-
kontrollen i ngdstilfeller, men du ma lase opp kokeplaten forst
neste gang.

Bruk av tidsuret

Du kan bruke tidsuret pa to forskjellige méter:

> Du kan bruke det som en tidtaker. | s tilfelle vil ikke tidsuret sla
av noen kokesoner nar den angitte tiden har utlgpt.

> Du kan stille den inn til & sla av én kokesone etter at den angitte
tiden har utlgpt.

> Du Kkan stille inn tidsuret til 99 minutter.

Bruke tidsuret som en tidtaker
Hvis du ikke velger noen kokesoner
1. Forsikre deg om at induksjonsplaten er slatt pa.

Merk: Du kan bruke tidtakeren selv om du ikke velger noen
kokesoner.

2. Trykk pa Tidsur-knappen(7) “ (NP ‘. Tidtaker-indikatoren
begynner a blinke, og “10” vil vises i tidsur-displayet.

3. Angi tiden ved & trykke “-“- eller "+”"-kontrollen pa tidsuret.

Hint: > Trykk “-“- eller "+”-kontrollen pa tidsuret én gang for &
senke eller

pke med 1 minutt.

> Trykk og hold inne “-“- eller ”+”-kontrollen pa tidsuret én gang
for & senke eller

oke med 10 minutter.

> Hvis du trykker “-“ og "+" samtidig, avbrytes tidsuret og
tidsindikatoren slar seg av.

4. Nér tiden er angitt, begynner den & telle ned gyeblikkelig.
Displayet vil vise gjenstaende tid.

5. Alarmen vil pipe i 30 sekunder, og tidsindikatoren vil sla seg av nar
den angitte tiden er fullfort.

Angi tidsuret til & sla av én eller flere kokesoner.

Hvis tidsuret er angitt for én sone:

1.Velg den relevante kokesonen som er i bruk ved & trykke
sonevalg-knappen (1). .

2. Trykk pa tidsur-knappen(z) ", tidsindikatoren blinker, og
du kan stille inn tidsuret. —

3. Bruk “+”- og “-“-knappene for & angi en tid fra 1 til 99 minutter.

Hlilnt: Trykk “-“- eller ”+”-kontrollen pa tidsuret én gang for a senke
eller

pke med 1 minutt.

Trykk og hold inne “-“- eller "+”
eller

pke med 10 minutter.

Hvis du trykker “-“ og ”+” samtidig, avbrytes tidsuret og
tidsindikatoren slér seg av.

4. Nar tiden er angitt, begynner den a telle ned gyeblikkelig. Displayet
vil vise den gjenstaende tiden, og tidsindikatoren blinker i 5
sekunder.

MERK: Den rgde prikken ved siden av stremindikatoren vil lyse 5_‘, ,
som indikerer at sonen er valgt.
5. Nar koketidtakeren utlgper, vil den relevante kokesonen slas av
automatisk.

Andre kokesoner fortsetter & varme hvis de ble slatt pa tidligere.
Automatisk slokking

Nér kontrollen er PA, slas den automatisk AV etter 60 sekunder
hvis ingen kokesone eller valg-knapp er brukt innenfor denne
tidsperioden. Hvis en kokesone velges, blir den automatiske
slokketiden til 60 sekunders fravelgingstid for en kokesone pé niva
“0” 0g 60 sekunder slokketid.

-kontrollen pa tidsuret for & senke

Indikator for gjenvaerende varme

Det skal indikere til brukeren at glasskeramikken har en temperatur
rundt kokesonen som er farlig & bergre. Temperaturen anslas etter
en matematisk modell, og den gjenstaende varmen indikeres med
en “H” pé det relevante 7-segments-displayet.

Oppvarming og nedkjgling beregnes basert pa:

- den valgte innstillingen (,0° til ,,9%)

- PA/AV-tid.

Etter at du har slatt AV kokesonen, vil det relevante displayet vise
“H” til den angitte kokesonetemperaturen er pd et matematisk
akseptabelt niva. (< 60 °C).

Automatisk slokkefunksjon (begrensning pa brukstid)
Avhengig av den valgte innstillingen, vil hver kokesone slas AV
etter en angitt maksimal brukstid hvis den relevante kokesonen
ikke brukes i lgpet av denne perioden. Alle endringer av
kokesoneforholdene (via PLUSS-, MINUS-knappene) tilbakestiller
maksimal brukstid pa denne kokesonen til den opprinnelige verdien
av brukstid-begrensningen.

Lydsignal (summer)

Touchkontrollen vil avgi et lydsignal:

- Ved et enkelt trykk pa tastene: kort summelyd.

-Ved kontinuerlig trykk pa tastene i mer enn 10 sekunder: lang
intermitterende summelyd.

Beskyttelse mot at kokeplaten slas pa ved et uhell.

- Hvis den elektroniske kontrollen oppdager kontinuerlig bruk av
knappene i ca. 10 sekunder, slas den AV automatisk. Kontrollen
sender ut et herbart feilsignal, slik at brukeren kan fjerne
gjenstanden som har blitt plassert pa knappeoverflaten. Displayet
viser feilkode “ E R 0 3 “. Hvis feilen varer i mer enn 10 sekunder,
vil kun koden “E R 0 3 “ vises sé lenge feilen gjenkjennes av den
elektroniske kontrollen. Hvis kokesonen er i “varm” status, vil “H”-
en vises pa displayet vekslende med feilmeldingen.

- Hvis kokesonen aktiveres innen 60 sekunder etter & bli slétt pa
med Pa-knappen, bytter kontrollen tilbake fra PA til ventemodus.

- Nér kontrollen er slatt pa, har PA/AV-knappen prioritet over alle



andre knapper, slik at kontrollen kan slas AV nar som helst, selv
ved bruk av flere eller vedvarende bruk av knapper.

- | ventemodus signaliseres ikke vedvarende bruk. Men for den
elektroniske kontrollen kan slés PA igjen, ma den registrere at alle
knappene ikke er i bruk.

Kokekar (Fig. 3)

- For en magnet til bunnen av kokekaret for & kontrollere om det har
magnetisk bunn. Blir magneten tiltrukket, kan kokekaret brukes
pa induksjonstoppen.

- Bruk fortrinnsvis kokekar som du vet er egnet til induksjonskoking.

- Bruk kokekar med plan og tykk bunn.

- Det er viktig at kokekaret har samme diameter som kokeplaten for
& fa full utnyttelse av energien.

- Ved bruk av for sma kokekar oppstéar det varmetap. Det anbefales
a bruke kokekar og panner som har en diameter pa minst 10 cm.
- Man kan bruke kokekar laget av rustfritt eller ferrittisk stél med
dobbel bunn hvis det er angitt at de er egnet til induksjonskoking.

- Bruker man kokekar av stgpejern, ber bunnen helst
ha et emaljebelegg for & unnga at det lages striper pa
glasskeramikktoppen.

- Det anbefales & ikke bruke kokekar av glass, keramkk, brent leire,
aluminium, kobber eller ikke-magnetisk (austenisk) stél.

Vedlikehold (Fig. 4)

Rester av aluminiumsfolie, matrester, fettstenk, sukker og veldig
sukkerholdige matvarer ma gyeblikkelig fiernes fra kokeflaten med
en spesiell glasskrape for & unngé skader pa koketoppen.

Rengjor deretter kokeflaten med kjokkenpapir og et spesielt
rengjoringsmiddel for glasskeramiske platetopper, skyll og terk
over med en tarr og ren Klut. Bruk aldri stalull eller svamper med
smergelside. Man méa ogsa unnga bruk av aggressive kjemiske
rengjeringsmidler og flekkfjernere.

Instrukser til installatgren

Installasjon

Disse instruksene er til veiledning for installateren ved montering,
justering og vedlikehold av induksjonstoppen. Alt installasjonsarbeid
skal utfgres etter gjeldende lovgivning og forskrifter. Husk & avbryte
stromforsyningen for det foretas inngrep pa apparatet.

Montering (Fig. 5)

Apparatet skal monteres i en benkeplate slik det er vist pa figuren.
Monter vedlagte tegningslist rundt hele koketoppens omkrets.

Det anbefales a ikke installere koketoppen over en ovn.

Er det ingen annen utvei, ma man vere obs pa falgende:

- Ovnen ma ha et effektivt avkjglingssystem.

- Det mé ikke stromme varm damp fra ovnen opp mot koketoppen.
- Sprg for luftinntak slik det er vist pa figuren.

Elektrisk kobling (Fig. 6)

For tilkoblingen ma man kontrollere at:

- Spenningen som er oppgitt pd merkeplaten svarer il
nettspenningen. Merkeplaten er plassert pa undersiden av
koketoppen.

- At installasjonen har en forskriftsmessig jordingskontakt. Ifglge lov
er jording obligatorisk.

Hvis apparatet leveres uten ledning og/eller stikkontakt, ma det

brukes material som kan tale bade den spenningen som er angitt

pa merkeplaten og de aktuelle arbeids-temperaturene. Ledningen
mé ikke under noen omstendighet utsettes for romtemperaturer
over 50°C.



CFD

TUOTE ON SUUNNITELTU KOTITALOUSKAYT-
TOON. VALMISTAJA  EI OTA VASTUUTA MAH-
DOLLISISTA VAARASTA ASENNUKSESTA TAI
ASIATTOMASTA, VIRHEELLISESTA TAI VAA-
RASTA KAYTOSTA AIHEUTUVISTA MATERIAA-
LI- TAI HENKILOVAHINGOISTA.

Tillverkaren forklarar harmed att produkten
uppfyller alla vésentliga krav angéende
lagspanningsdirektivet ~ 2014/35/EU  och
om elektromagnetisk. kompatibilitet som
foreskrivs i direktiv 2014/30/EU.

VAROTOIMET

- Liesitason ~ toiminnan  aikana  kaikki
mahdollisesti magnetisoituvat esineet, kuten
luottokortit, levyt, taskulaskimet, jne. tulee
pitad siitd kaukana.

- Koskaan ei tule sijoittaa alumiinipaperia tai
alumiinipaperiin  kaarittyja ruokatarvikkeita
suoraan liesitasolle.

- Metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita,
lusikoita tai kansia ei saa sijoittaa liesitasolle
niiden kuumenemisen valttdmiseksi.

- Kun ruokaa valmistetaan astioissa, jossa on
tarttumista estdvé pohja ja joihin ei ole vield
lisatty ruoka-aineita, tulee esikuumennus
rajoittaa yhteen tai kahteen minuuttiin.

- Jos valmistetaan ruokaa aineista, jotka
ottavat herkésti kiinni astian pohjaan, tulee
ensin sadtad keittoalue vahimmaisteholle ja
lisata sitd sitten vahitellen ja usein sekoittaen.

- Kayton jalkeen sammuta keittoalue vas-
taavasta painikkeesta (tehoa véhennetddn
nollaan asti) alaka jata sammuttamista keitto-
astian havaintomekanismin hoidettavaksi.

- Jos lieden pinta rikkoutuu, kytke laite

vélittomasti  irti  verkosta mahdollisen
sahkoiskun valttamiseksi.

- Al kéyta lieden puhdistukseen minkaénlaista
héyrypesuria.

- Laite ja sen suojaamattomat osat voivat
kuumentua kéyton aikana.

- Varo koskemasta kuumiin osiin.

- Alle 8-vuotiaiden lasten on pysyttévé kaukana
laitteesta, ellei heitd valvota.

-Yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joilla on
fyysisid, aistillisia tai henkisid puutteita tai
puutteellinen kokemus ja tuntemus, saavat
kéyttaa tata laitetta vain silloin, kun heitd
on valvottu tai ohjattu laitteen turvallisessa
kéytossd ja he ymmartavat sen kayttoon
liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkid
laitteella. Lapset eivét saa suorittaa kayttdjan
vastuulla olevia puhdistus- ja yllapitotoimia
ilman valvontaa.

- Rasvalla tai Oljylld kypsentdminen voi olla
vaarallista ilman valvontaa, silla olemassa on
tulipalovaara. ALA KOSKAAN yritd sammuttaa
tulipaloa vedelld, irrota laite sen sijaan
sdhkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi
kannella tai lakanalla

- Keittdminen téytyy tapahtua valvonnan alla.
Lyhytaikainen keittdminen taytyy tapahtua
jatkuvan valvonnan alla!

- Valvomaton keittdminen hellalla jossa on
rasvaa tai 6ljya voi olla vaarallista ja johtaa
tulipaloon.

- Tulipalovaara: dla sailyti mitadn esineita
keittotasolla.

- Kayta ainoastaan keittotason valmistajan
suosittelemia tai valmistajan kéyttoohjeissa
médritettyja asianmukaisia keittotason suojia
tai laitteen mukana toimitettuja keittotason
suojia. Virheellisten suojien kéyttd voi johtaa
onnettomuuksiin.

Lisad Kiinteisiin johdotuksiin mahdollisuus
katkaista verkkovirta ja eristd johdotussaan-
tojen mukaisesti niiden napojen kontak-
tit, joiden avulla virran voi katkaista tdysin,
kun vylijannite on tasolla Ill. Pistokkeen ftai
moninapaisen katkaisijan tulee olla sopivalla
korkeudella siten, ettd niihin padsee helposti
kasiksi laitteen ollessa asennettuna.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettdvaksi
ulkoisen ajastimen tai etéhallintajarjestelmén



kanssa.

Valmistaja kieltdytyy kaikesta vastuusta ta-
pauksissa, joissa edelld mainittuja ohjeita ja
tavanomaisia vaaratilanteita ehkaisevia kayt-
tonormistoja ei noudateta.

Jos virtajohto on vahingoittunut, tulee se
vaihtaa. Vaihdon tulee olla valmistajan, val-
tuutetun teknisen huoltoliikkeen tai patevan
teknisen asentajan suorittama Kaikentyyppis-
ten vaaratilanteiden vélttamiseksi.

TOIMINTAPERIAATTEET (Kuva. 1)

Liesitason toiminta perustuu lahes kaikkien keittotarkoituksiin

soveltuvien astioiden sdhkdmagneettisiin ominaisuuksiin.

Sahkopiiri  sddtelee magneettikentdn muodostavan  kddmin

(induktorin) toimintaa.

Lampa siirtyy itse keittoastiasta siind olevaan ruokaan.

Keittdminen tapahtuu alla kuvatulla tavalla.

- véhimmaéishajaantuminen (paras mahdollinen kéyttétulos)

- keittoastian poistaminen (tai vaikka vain sen nostaminen
irti  keittopinnasta) aiheuttaa  jdrjestelmdn  automaattisen
sulkeutumisen

- elektroninen jarjestelma sallii mahdollisimman joustavan kéyton
ja tarkat séadot.

(Kuva. 1)

1 Keittoastia

2 Indusoitu virta

3 Magneettikenttd

4 Induktori

5 Sahkopiiri

6 Virtaldhde
Kayttoohjeet (kuva 2)

1 Keittoalue

2 Lapsilukko

3 Péélle/pois

4 Miinus -

5 Plus +

6 Booster-toiminto (enimmaéisteho)
7 Ajastin

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Asennus
Ammattitaitoisen henkildston on suoritettava kaikki asennukseen
(séhkokytkentddn) liittyvdt toimenpiteet voimassa  olevien

sadnndsten mukaisesti.
Katso erityisohjeet asentajaa koskevasta osasta.

Ruoanlaiton aloittaminen

1. Kosketa paélle/pois-sédédinta.

Kun virta on kytketty, kuuluu yksi &nimerkki ja kaikissa ndytoissa
nékyy " — ", mika osoittaa, ettd induktiokeittotaso

on siirtynyt valmiustilaan

2. Aseta sopiva keittoastia keittoalueelle, jota haluat kéyttaa.

> Varmista, ettd keittoastian pohja ja keittoalueen pinta

ovat kuivat ja puhtaat.

3. Valitse sen keittoalueen mukaisesti, jolle keittoastia on asetettu,
oikea keittoalueen valintandppéin painamalla "" -nédppaintd
(1). Valittu symboli 0. S

pysyy téysin valaistuna.

4. Valitse tehotaso painamalla ” [@®” -néppéinta (5) tai “"
-nappainté (4). -

5. Tehotaso alkaa tasosta 5. "+”-ndppdimen painaminen lis&é
tehotasoa 5:std 9:48n numerojérjestyksessd. "-”-ndppdimen
painaminen vie tehon suoraan 9:sta 0:aan.

> Jos et valitse tehoasetusta 1 minuutin kuluessa, induktiokeittotaso
sammuu automaattisesti. Joudut aloittamaan jélleen vaiheesta 1.

> Voit muokata tehoasetusta milloin tahansa ruoanlaiton aikana.

Jos naytdssd vilkkuu "~ Y Z
kanssa

Témé tarkoittaa seuraavaa.

> et ole asettanut keittoastiaa oikealle keittoalueelle tai

> kéyttdmasi keittoastia ei sovellu induktioliedelle tai

> keittoastia on liian pieni tai se ei ole oikein keittoalueen keskella.
Keittoalue ei kuumene, jos sillé ei ole oikeanlaista keittoastiaa.
Néyttd sammuu automaattisesti 1 minuutin  kuluttua, jos
keittoalueelle ei aseteta oikeanlaista keittoastiaa.

vuorotellen tehoasetuksen

Ruoanlaiton lopetettuasi

1. Kosketa oikeaa keittoalueen valintandppéintd (1) sen mukaan,
minké keittoalueen haluat sammuttaa.

2. Jos painat "-"-n&ppéintd, teho laskee 0:aan. Jos painat "+"- ja
"—"-ndppéintd samaan aikaan, tehotaso laskee 0:aan suoraan.
3.Varo kuumia pintoja

"H” osoittaa, mika keittoalue on niin kuuma, ettei sitd saa koskettaa.
Symboli katoaa, kun

pinta on jééhtynyt turvalliseen ldmpétilaan. Voit kéyttéa sitd myos
energian sadstdmiseksi: jos haluat jatkaa ruoanlaittoa muilla
astioilla, kdyta

keittolevyd, joka on vield kuuma.



Booster-toiminnon aktivoiminen
1. Valitse keittoalue painamalla keittoalueen valintandppéinta (1).

2. Jos painat booster-ndppéintd ©) ” (B) ", keittoalueen osoitin

ndyttad "P.” ja enimmaéisteho otetaan kédén.

Booster-toiminnon peruuttaminen

1. Kosketa oikeaa keittoalueen valintandppainta (1) sen mukaan,
minké keittoalueen booster-toiminnon haluat peruuttaa.

1a. Jos painat "-"-ndppdinta (G) booster-toiminnon peruuttamiseksi,
keittoalueen tehotasoksi palautuu 9.

1b. Jos painat "-"- ja "+”-ndppéintd samaan aikaan, keittoalue
sammuu ja booster-toiminto peruuntuu automaattisesti.

> Toiminto on kaytettévissa kaikilla keittoalueilla.

> Keittoalue palaa 5 minuutin kuluttua tasolle 9.

Turvatoiminto (lapsilukko)

> Voit lukita s&dtimet tahattoman kayton estdmiseksi (jotta
esimerkiksi

lapset eivat saa vahingossa kytkettyd keittoalueita palle).

> Kun sadtimet on lukittu, kaikki sdatimet pois-sdddintd lukuun
ottamatta ovat poissa kéytosta.

Sééatimien lukitseminen

Kosketa ndppainlukkosdadintd 3 sekunnin ajan. Ajastimen osoitin
néyttad "Lo”".

Sééatimien lukituksen avaaminen

1. Varmista, ettd induktiokeittotaso on kytketty paalle.

2. Kosketa néppdinlukkosdadintd ja pidd sitd painettuna hetken
aikaa.

3. Voit nyt alkaa kayttaa induktiokeittotasoa.

Kun keittotaso on lukittu, kaikki sdatimet pois-saadinta
lukuun ottamatta ovat poissa kéytdosta. Voit aina sammuttaa
keittotason pois-saatimelld hatétilanteessa, mutta avaa aina
ensin keittotason lukitus kayttdessasi sitd seuraavan kerran.

Ajastimen kédyttaminen

Voit kéyttad ajastinta kahdella eri tavalla:

> Voit kdyttad sitd minuuttimuistuttimena. Tassa tapauksessa ajastin
ei sammuta mitdan keittoaluetta, kun asetettu aika on kulunut.

> Voit asettaa sen sammuttamaan yhden keittoalueen, kun asetettu
aika on kulunut.

> \loit asettaa ajastimen enintd&n 99 minuuttiin.

Ajastimen kayttaminen minuuttimuistuttimena
Jos et valitse mitdén keittoaluetta

1. Varmista, etta liesi on kytketty paalle.
Huomaa: voit kdyttad minuuttimuistutinta, vaikka et valitsisi mitaan
keittoaluetta.

2. Kosketa ajastinnappéinté (7) " ”. Muistuttimen osoitin alkaa
vilkkua, ja "10” tulee ndkyviin ajastimen ndyttoon.

3. Aseta aika koskettamalla ajastimen ”+”- tai "-"-ndppainta.
Vinkki: > Kosketa ajastimen "+”- tai "-"-ndppdinta kerran, kun
haluat vahenta tai

lisatd aikaa 1 minuutilla.

> Kosketa ajastimen "+”- tai "-"-ndppaintd ja pida sitd painettuna,
kun haluat vahentaa tai

lisatd aikaa 10 minuutilla.

> Jos painat "+”- ja "-"-ndppdintd samaan aikaan, ajastin
peruutetaan ja

ajastimen osoitin sammuu.

4. Kun aika on asetettu, sen alaslaskenta alkaa vélittomasti. Jéljella
oleva aika nakyy naytossa.

5. Kun asetettu aika pédttyy, kuuluu 30 sekunnin mittainen
&énimerkki ja ajastimen osoitin sammuu.

Ajastimen asettaminen sammuttamaan yksi tai useampi
keittoalue

Jos ajastin asetetaan yhdelle keittoalueelle:

1. Valitse oikea, kdytossa oleva keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppdintd (1).

2. Paina ajastinnappéinté (7) " @ ", jolloin ajastimen osoitin alkaa
vilkkua ja voit asettaa ajastimen ajan.

3. Voit asettaa ajastimen asetukseksi 1-99 minuuttia
"—"-n@ppaimilla.

Vinkki: Kosketa ajastimen "+"- tai "-"-n&ppéinta kerran, kun haluat
vahentéd tai

lisdtd aikaa 1 minuutilla.

Kosketa ajastimen ”+”- tai "-"-ndppaintd ja pida sitd painettuna,
kun haluat véhentaa tai

lisétd aikaa 10 minuutilla.

Jos painat "+"- ja "-"-ndppaintd samaan aikaan, ajastin peruutetaan
ja

ajastimen osoitin sammuu.

4. Kun aika on asetettu, sen alaslaskenta alkaa valittomasti. Jéljella
oleva aika nakyy ndytoss, ja ajastimen osoitin vilkkuu 5 sekuntia.
HUOMAA: Tehotason ilmaisimen vieressa oleva punainen piste syttyy

no

+"- ja

mika osoittaa, ettd kyseinen keittoalue on valittu.

5. Kun ajastimen aika paattyy, vastaava keittoalue sammuu
automaattisesti.

Muut keittoalueet pysyvat kéytossd, jos ne on aiemmin kytketty
paalle.

Automaattinen sammutus

Kun séédin on paalla, se sammuu automaattisesti 60 sekunnin
kuluttua, jos mitdan keittoaluetta tai valintanéppéintd ei ole kaytetty
tand aikana. Keittoaluetta valittaessa automaattinen sammutusaika
koostuu 60 sekunnin mittaisesta keittoalueen valinnan poistamisesta
0-asetuksessa ja 60 sekunnin mittaisesta sammutusajasta.

Jalkilammaon osoitin

Jélkilimmon osoitin osoittaa kayttéjélle, ettd lasikeraamisen tason
lampdtila keittoalueen kohdalla on niin korkea, ettd koskettaminen
on vaarallista. Lampodtila maéritetddn matemaattisen kaavan
mukaisesti, ja jaljelld oleva jalkildmpd osoitetaan ”H”-symbolilla
vastaavassa kohdassa 7-osaisessa néytossé.

L&mpeneminen ja jadhtyminen lasketaan seuraavien mukaan:

- valittu asetus (0-9)

- paélla-/poissaoloaika.

Kun keittoalue kytketddn pois péaltd, vastaavassa ndytossa néakyy
"H”, kunnes kyseisen keittoalueen lampétila on matemaattisesti
vaarattomalla tasolla. (< 60 °C.)

Automaattinen sammutus (kdyttoajan rajoitus)

Valitun asetuksen mukaisesti kukin keittoalue sammutetaan tietyn
enimmaiskayttoajan jalkeen, jos kyseista keittolevya ei kéytetd tana
aikana. Keittoalueelle tehtdvat muutokset (plus- ja miinusnappaimilld)
palauttavat tdmédn  keittoalueen  enimmdiskdyttdajan  sen
alkuperaiseen arvoon.

Aanimerkki (summeri)

Kéyton aikana aanimerkki ilmoittaa seuraavista toimenpiteisté:

- Lyhyt danimerkki, kun néppdimié painetaan normaalisti

- Pitkd, toistuva adnimerkki jos ndppéimid painetaan jatkuvasti yli
10 sekunnin ajan.

Suoja tahatonta paallekytkeytymisté vastaan

- Jos elektroninen sdadin havaitsee, ettd nappdimid kaytetdadn
jatkuvasti noin 10 sekunnin ajan, se sammuu automaattisesti.
Saadin antaa kuuluvan vikasignaalin, jotta kéyttdja voi poistaa
esineen, joka on asetettu kéyttopinnalle vahingossa. Néytdssa
nékyy vikakoodi " E R 0 3 ”. Jos vika jatkuu yli 10 sekunnin ajan,
vain koodi ” E R 0 3 ” ndkyy niin kauan kuin elektroninen saédin
havaitsee vian. Jos keittoalueen tila on "kuuma”, "H” nékyy



naytdssa vuorotellen vikailmoituksen kanssa.

-Jos mitéén keittoaluetta ei aktivoida 60 sekunnin kuluessa
virtandppdimelld tapahtuvan paéllekytkemisen jdlkeen, saadin
palaa péélla-tilasta valmiustilaan.

- Kun sdadin on kytketty padlle, paélle/pois-nappéin on etusijalla
kaikkiin muihin ndppéimiin nahden, jotta sdatimen voi kytked
pois milloin tahansa, myds silloin, jos ndppéimid kaytetddn useita
kertoja tai jatkuvasti.

- Valmiustilassa jatkuvasta kaytosta ei anneta signaalia. Kuitenkin
ennen kuin elektroninen saadin voidaan jalleen kytkeé paélle, sen
on havaittava, etté kaikkia néppaimia ei kéytetd.

Keittoastiat (Kuva. 3)

- Jos keittoastian pohjaan asetettu magneetti tarttuu siihen kiinni,
kyseinen keittoastia on sopiva induktioliedelld kaytettavaksi.

- Suositellaan induktioliedelld sopiviksi ilmoitettujen keittoastioiden
kayttoa.

- Keittoastioissa tulee olla tasainen ja paksu pohja.

- Jos keittoastian ldpimitta on sama kuin keittoalueen lapimitta,
voidaan enimmaisteho kéyttaa taydellisesti hyvéksi.

- Keittoaluetta pienempi kattila vahentaa tehon hyddyntamista, mutta
ei aiheuta energiahukkaa. Missaan tapauksessa ei suositella alle
10 cm ldpimittaisten keittoastioiden kéyttoa.

- Suositeltavia ovat ruostumattomasta teréksestd valmistetut
keittoastiat, joissa on monista kerroksista koostuvat pohja,
tai rautapohjaisia ruostumattomasta terdksestd valmistettuja
keittoastioita, mikali pohjassa on maininta "sopii induktioliedelle”.

- Jos kaytetdan valurautakattiloita, on suositeltavaa ettd niissa
on emaloitu pohja keraamisen liesitason naarmuuntumisen
estamiseksi.

- Seuraavat keittoastiamateriaalit eivét sovi keraamiselle liesitasolle:
lasi, keramiikka, poltettu savi, alumiini, kupari tai ei-magneettinen
ruostumaton terés (austeeniittinen).

Huolto (Kuva. 4)

Erilaiset jatteet, kuten alumiinipaperi, ruoka-aineiden jétteet, rasva-,
sokeri- tai voimakkaasti sakariinipitoisten ruoka-aineiden roiskeet,
tulee puhdistaa keittoalueelta valittdmasti raaputtimella liesitason
pinnan mahdollisen vahingoittumisen estémiseksi. Jélkeenpdin
tulee liesitaso puhdistaa asianmukaisella puhdistusaineella ja
keittiopaperilla, ja sitten huuhtoa vedelld ja kuivata puhtaalla
linalla. Missdan tapauksessa ei saa kayttdd hankaavia
pesusienid tai pesutyynyja. Valta myds agressiivisten kemiallisten
puhdistusaineiden tai tahranpoistoaineiden kayttoa.

Asennusohjeet

Asentaminen

Némad ohjeet on tarkoitettu asentajalle asentamisen, saatamisen
ja huollon helpottamiseksi voimassa olevien lakien ja sadddsten
mukaisesti. Kaikki kyseiset toimenpiteet tulee suorittaa aina siten,
etté liesitaso on kytkettynd pois verkkovirrasta.

Sijoituspaikka (Kuva. 5)

Laite on tarkoitettu sijoitettavaksi vaakasuoralle tasolle kuvan

osoittamalla tavalla.

Koko liesitason ympdrille tulee levittdd laitteen mukana toimitettua

tiivistysainetta.

Liesitasoa ei suositella sijoitettavaksi uunin pédlle. Pdinvastaisessa

tapauksessa tulee tarkistaa etté:

- uunissa on riittvéan tehokas jadhdytysjarjestelméa

- ettd missddn tapauksessa ldmmintd ilmaa ei péadse uunista
liesitasolle.

- iimanpaésy tulee estéd kuvan osoittamalla tavalla.

Séhkokytkenté (Kuva. 6)

Ennen séhkokytkenndn suorittamista tarkista, etté:

- asennusominaisuudet vastaavat liesitason alapinnalle sijoitetun
tunnistelevyn ilmoittamia tietoja;

- asennuksessa on tehokas maadoituskytkentd voimassaolevien
lakien méaardysten mukaisesti. Maadoitus on lain mukaan
pakollinen.

Siind tapauksessa, ettd laitteessa ei ole johtoa ja/tai pistoketta,

kéyta asianmukaista tunnistelevyssa ilmoitetulle sahkdvirralle ja

tyoskentelylampatilalle sopivaa materiaalia. Johto ei saa missdén
tapauksessa joutua alttiiksi huoneenlampda 50°C korkeammalle
lampdtilalle.



CED

AYTO TO NPOION XXEAIAXTHKE T1A OIKIAKH
XPHIH. O KATAIKEYALTHX AEN OEPEI
KAMIA EYOYNH XE MEPINTQXH BAABON LE
MPOXQNA 'H NPATMATA NPOEPXOMENA AMO
EZOAAMENH EFKATAZTAZH 'H XPHZH.

0 Kataokevaoti¢ OnAavel 0Tl Qutd To MPOi6V
pel ONEC TIC OUOLAOTIKEG QMAITAOELS OYETIKA
e TO NAEKTPIKO UAIKO XapnAi¢ Tdong omox
mpodiaypdpetar otnv 0dnyia 2014/35/EU kat
mv  n\ektpopayvntiki  ovpBatémra  6MW¢
mpodiaypdperat otnv 0dnyia 2014/30/EV.

MPOAHNTIKA METPA

- Katém didpkeia tne Aeroupyiag amopakpuveTe 1o
UNIKG TIOU PMOPEL Va ayvnTIOTE OTTWE MOTWTIKEC
KAPTEC, iokot, UTOAOYIOTIKEC [Ny aVE, KA.

-Mn xpnopomoteite moté ahoupvoxapto, Kabwg
EMONG {Nv aKoupmdte mpoidvia movu €ival
OUOKEVaOEVa o€ ahoupiivio amevBeiag oTo medio
Hayelpéparog.

-Ta  petoMik@  avTikeipeva  Omw¢  payaipia,
mpolvia, koutdha Kat kamdkia Oev mpémel va
Bpiokovtal exteBepéva oty em@avela tou mediov
Hayelpépatog ylari pmopotv va BeppavOoiv.

-Katd To payeipepa pe okedn pe avkoMnTikO
TdTo, ywpic mpoadrKn kapukevpdTwy, EplopioTe
Tov Xpovo mpoBéppavang og éva pie d0o Aemtd.

-Na 1o paysipepa Tpo@ipwy mov kKoMdve eukola
oTov iAo, {eKvnoTe pe pkpr Pabpida oxuc yia
va auéoete apyotepa avakarevovtag ouyvd.

-Metd ) xprion, amevepyomoljote pe  Tov
avTioTolyo pnyaviopo (peioon péxpt To “0”) kau
LNV EMKAAEOTE TV QvayvepLon oKeou.

- Av omdoel n em@dvela TG eotiag, amoouvdéoTe
apéowg T OUOKELN amd To NAEKTPIKO pedpa yia
mv ano@uyn nhektpomingiac.

-Ta Tov KaBapiopd ¢ eotiag dev mpémel va
Xpnotpomotodvtal KabaploTég aTyol

- H ouokeun kat ta mpooPdotya pépn e pmopei va
BeppavBouv katd T Aertoupyia.

-Oa mpémel va mpooéyete va pnv ayyilete Ta
Beppawopeva otolyeia.

-Ta madid nhikiag katw Twv 8 etwv Ba mpénel
va dlatnpolvtal o€ amootaon, €KTO¢ Kal av
Bpiokovtat umd Siapkn emipAeyn.

-Tn ouykekpipévn  ouokeuy pmopolv va TN
xpnatpomotov madid amd 8 etwv Kat dvw, kabwg
Kat dTopa pE PEWpEVEC QUOIKEG, aloBnTrpIE
N vontikés duvatdtnteg, i xwpic eumeipia Kau
yvaaoelg, umd v mpoimdBeon ot Ba Ppiokovtat
un6 KatdMnAn enifAedn 1 kaBodrynon oxetika
€ TNV XPrj01 TC GUOKEVRG KT ao@ar Tpormo Ka
avtihapBavoval Toug KIvouvoug Tou ouvenayetal
nxpron te. Tanaudid dev mpémetvamaiouv pe
ovokevr}. 0 kaBapiopdg kat n avaykaia ouvtrpnon
bev mpénetva yivovrat amd maidid dixwe emiheyn.

-MBavwg va amodetyBei emkivduvo To payeipepa
pe Nimn 1y éhata dixwe TV mapovsia oag, kabBwg
umopei va mpokAnBoov mupkayié. MOTE pnv
mpoonaBnoete va amooProeTe pia QwTid e vepo,
amoouvOéoTe avtifeta T ouokeur) kai katomy
kaAOYTe TIC QAOyeC, yia mapadelypa, pe éva
Kamdki 1 pe éva oeviovt.

-H enelepyaoia  payeipépatoq  mpémel  va
napakohouBietar. Mia emeepyaoia payeipépatog
olvtopng didpketag mpémel va mapakohouBietal
dlapkuwe.

- Mia emegepyacia payeipépatog pe Aiyda 1j Addl
Xwpic mapakaholBnon payeipepa pmopei amopei
emikivuvn kau pmopei va mpokahei pia mupkayid.

- Kivduvo¢mupkayidg: pnv amoBnkeete avikeipeva
0TI EMQAVELEC PayEIPEHATOC,

- Xpnowomotciote Hovo TPOOTATEVTIKG
HayEIPIKIG €0Tiag mou €xouv oxedLaoTE amd Tov
KATAOKEVAOTH TG OUOKEUNC PayEIpERATOC I} IOV
TPOTEIVOVTAL MO TOV KATAGKEVAOTH OTIC 0dnyieg
yla ™ owot xpron, €ite mAM MPOOTATEUTIKG
mov €val evowpatwpéva ot ovokev. H
Xpnotgomoinon  akatMnAwv TPOOTATEUTIKWY
Hrmopei va mpokahéoel atuypara.

Eykataotrote ot otabepr kahwdinon éva péo



amooUvdeang amd 1o nAekTpikd SikTuo e agaipeon
EMaQn¢ o€ OAou¢ ToUC TOAOUC TIOU Va EMITPEMEL
v mAApn anoobvdeon o€ ouveikes uméptaong
katnyopiag lll, oVppwva pe Tov kavoviopo mepi
KaAWOIOEWV.

Me v eykatdotaon ¢ OUOKEVAG TIPEMEL va
e§aogahierat n e0koAn mpoaPaon g mpiag kat
T0U ko).

Avt n ovokeury dev mpoPAémetal va Aerroupyei
péow §wtepikol xpovodiakdmm 1 exwpiotol
OUOTAPATOC e TAEKELPLOTAPLO.

0 kataokevaotric Oe @épel kapia evBivn otnv
TEPITLION OV Ta poavapepOpEva Kal o1 guviiBeig
Kavoviopoi ev tnpnBouv.

To xaAwdio tpoodooiac oe mepimrwon
(nudc, Ba mpémer va avukaraotaBei amo
TV Karaokevdotpia raipia 1j ¢ Texvikiic
Ymnpeoiac ¢ fj amo évav eéeidikevpévo
TEXVIKO, y1a amouyIj Kd0e Kivouvou.

BAZIKEE APXEX AEITOYPTIAE (EIK. 1)

Baoi (etar  omic  nAeTpo payvnTIKEG  IOIGNTEC TWV  TIEPIOOOTEPWV  OKEUGV

Jayeipéuarog.

To mvio Mo mapdyet Tov NAeKTPO payviTIkd medio XPNOWIoMoLeiral kat ehéyyetal

and 1o nhektpovikd kikhw pa (Emaywyr).

H BeppdtnTa petadideral and to idio To okebog oTa TPOPIA.

H S1adikaoia payeipé patog mpay patonoteital onwg neptypagerat napakatw.

- ehdytotn Sidyuon (upn anddoon)

- 1} amopdkpuven Tou okeboug (1) Hovo To orikw Id Tou) mpokahei autdpata To
K\eibwpia ToU oUOTAHATOC.

- 70 NAeKTPOVIKO KUKMw pa emtpéme T péyiomn eveNi€ia kat po pion akpiBeiac.

(Ew. 1)

1 Ikelog

2 Enaywyiko ped pa

3 Mayvntikd medio

4 Enaywyéag

5 HAextpovikd kiKMo pa

6 Hhektpikr} pogod6Tnon
05nyiec Xpriong (Zx. 2)

1 Zdwn Mayeipépatog

2 Naidikn Aogdlela

3 ON/OFF

4 Meiov -

5w+

6 Booster (Méytotn loxuc)
7 Xpovoyetpo

N

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Eykardoraon

O o1 epyaoteg mou agopodv T eykatdotaon (nhektpooyikri alvdean) Ba
pémeva exteNolvTal and e€e1BIKEVIEVO TPOOWIKG Kal GUPPWVA € TIC LoXU0UOES
diardcer.

Tia ouykekpt péveg oBnyiec, SeiteTny evotnTa mov awopd Tov eykataotdm.

Na va §exvijoete To payeipepa

1. Ayyi€te 1o xeiptotripto ON/OFF.

Orav evepyooinBei n cuokeur, nyei pia popd o BopBnTic kat 6Aeg o1 evdeieig
eppavilovtar wg -, umodnh@vovtag otin

€naywylkr €otia Bpiokeral o€ katdotaon ava povi.

2. TomoBetriote To katdMnho okelog oTn {wvn payelpéyatog mou emBu peite va
XPNOLpoTOIAOETE.

> BePaiwBeite 611 10 KATW PEPOC TOU OKELOUG Kat ) EMAvELa

g {wvng payeipéparog ival kabapd kat oTeyvd.

3. Avdhoya pe T (wvn BeppdtnTag oty omoia éxete TomoBeTroel To okelog,
emhé€te o oxetikd mhriktpo emhoyric {bvng, méCovrag To mAkTpo “" ().
To ooppodo 0.

miou emAé€are Ba peivel oaBepd avappévo.

4. EmMé€ee 1o eninedo 1xvoc mé{ovta To mAKTpo ” "B 1} 10 mhikpo “

=Y (4)

5. To emmedo 10yUog Eekwvdel and To 5. Edv méoete 0 “+", Ba avePeite and To
enimedo tox0oc 5 oto 9 e ™ oelpd. Edv méoete To mhiktpo “-" Ba petapeite amd
109 anevBeiag oto 0.

> Edv bev emhé€ete poBjuon Bep potnrac péoa o€ 1A, n enaywyiki

€otia oPrvet autopara. Oa mpémet va exivioete §ava amd to Pipa 1.

> Mnopeite va tpomonoifoete ) pud pion Beppdtntac avd mdoa omy p dtav
HayelpeveTe.

Edv n évdeién pe T puBuon Uz Oeppotnrac avaBoopriver

Auto on paivel oti:

> bev éxete TonoBetioet To okevog 0T owotr {vn payelpéparog,

> 10 OKeUO moU Xpnaiporoteite Sev eivat katdAAnAo yia ENaywyIKég EoTieg, 1y

> 10 0KeG0¢ eivat moAD pikpd ) ev Exel KevipaploTel 0woTd oTn {wvn payelpépato.
Edv dev umdpyeikatdMn)o okebog otn {wvn payeipépatog, N €otia ev Beppaiverar.
H éveidn opiivel autdpata petd and 1 Aemd edv Gev TomoBetnOei katdMnho
okedog.



'0Tav oAoKANPWOETE T0 paysipepa

1. Ayyi€re 1o axetikd minktpo emhoyric {ovng (1) mov Béhete va amevepyomoinoete.
2. MéQovtag To mAjKTpo “-", N 10XUG petcvetal oTo emimedo “0’, eve edv méoete Ta
TAAKTPA “+" Kal

“-"TauToxpova, To emimedo Loyl pel@veral oTo 0 dyeaa.

3. Mpoaoyn oTic Beppéc em@aveleg.

H évei§n “H” umodetkviel mota {wvn payelpéparog eivat axopn {eotn. Lprvet dtav
N em@avela éxel grdoel oe aopah Oeppokpacia. Mmopei emiong va ypnotpononBei
w¢ Aetroupyia e§otkovopnong evépyetag otav Béhete va (eatdvete dMa okeln.
Xpnotpomoujote Ty eotia mou €ivat akopn (eoth.

Evepyomoinon e Aerroupyiag boost
1. Em\é€re T {wovn Sspuommc ayyiovtag o n)\nkrpo emhoyng {avng (1).

2. AyyiCovtag To minktpo eNéyxou boost @ “ "1 évdei€n (wvng epgpavicel P
Kat 1 1ox0¢ graver oto Max.

Axopwon ¢ Aerovpyiag boost

1. Ayyi€re 1o oxeTikd minktpo emoyric {wvng (1) mou BéAeTe va akupwOETE.

1a. AyyiCovrag To mhijktpo “-" (4) yta v akvpwon ¢ Aettoupyiag Boost, n {wvn
HayelpépaTog enavépyetal oTo emimedo 9.

1B. Ayyilovtag Ttautoxpova ta mAKTpA “-” Kau “+' n {@vn payeipépatog
anevepyonoleftal kat n Aetroupyia boost akvpwvetat autépata

> H \erroupyia 1ox0et yia omotadrmote {wvn payelpépatoc.

> H (o payeipépatog emotpégel oto eminedo 9 petd and 5 Nema.

un

Netovpyia acpaleiac (maidikn acpdera)

> Mnopeite va k\etdwoete Ta mKTpa apri¢ yia va anotpéyete T akobola Xprion
(my.

kdmoto maudi va evepyomotoel katd MaBog Tig {tveg payelpépatoc).

> 0tav Ta m\kTpa agng ival kKAetdwpéva, anevepyomolovtat Oha Ta MKTpA
€KT0¢ amd 1o OFF.

Na va kK\eidwoete Ta mAKTpa

ayyi€te 1o miktpo acpahiong yia 3 devtepohenta. H évdelén Tou xpovopétpou
upaviCet“Lo”

Nava ekheidwoere Ta mktpa

1. BeBatwbeite 0Tt N enaywyiki €oTia ivat avappévn.

2. Ayyi€te mapatetapéva To mMinktpo acpdhiong.

3. Twpa PmopeiTe va XpnotyomoIoETe TV EMAywWYIKI) 0ag £0Tia.

‘Otav n gotia eivat kheldwpévn, amevepyomotovvrat OAa Ta MRKTPa EKTOC
and to OFF. Ie ka0 mepimtwon pmopeite va amevepyomoujoETe TV €0Tia
e 1o mhijktpo OFF o€ mepimtwon avaykng, aAAd v emdpevn @opd Oa
npénelva {ekheldwoete mpwra T €otia.

Xprion Tov povopétpou

Mnopeite va xpnaipomotjoete To ypovopeTpo pe Sbo Tpomouc:

> Mnopeite va To xpnotponooete w¢ umevBopon. e auty Ty mepimwon, To
XpovopeTpo ev amevepyomolei kapia {evn payeipépatog 6tav Anéeto xpovo.

> Mnopeite va to pubpioete Wote va amevepyomolnoel pia {ovn payepépatog otav
Mgt o xpovog.

> Mropeite va puBioeTe T0 XpOVORETPO Yl €W Kat 99 Nemtd.

Xprion Tov Ypovopétpou yta umevOupon
Edv dev emAé€ee kamota {wvn payeipéparog
1. BeBawwBeite ot €otia eivar avappévn.

Inpeiwon: pnopeite va ypnotpomouoete Ty umevBujLon akopa Kat Xwpic
va em\é€ete {vn payetpépatoc.

2. Ayyi€re To miktpo tou Xpovopétpou (7) K" H évdeién umevBupiong apyiet
va avaBooBrivet kat epgaviCetar“10” oty 0Bovn xpovopérpou
3. PuBpiote 1o xpovo ayyilovtag a n)u']KIpu” "

"1} "+" 0V POVOpETPOU.
TupBouli: > Ayyi€te to mikTpo “-” 1} “+” Tou XpovopéTpou pia popd yia va
HEIDOETE 1)

va auéfjoete o Xpovo Katd 1 Aemd.
> Ayyi€te maparetapéva to MAiKTpo
va auéfjoete To Xpovo katd 10 Aemtd.
> Ayyiovta Tautdypova a mhiktpa “-"
oPrvet n évdei§n Tov Ypovopétpou.

4. Otav pubyuotei o xpvog, Ba apyioet dyeoa va petpdel avtiotpoga. Xy 0Bovn
€loavietat o xpdvo mou amopiével.

5.0 Boppnrg nyei yia 30 Seutepoemta kat n évdeién Tov xpovopétpou aprivel dtav
Mgt o mpokaBoptapévog xpovog.

unpu

1)+ Y10 v HEIWOETE 1

Kal"+', aKUPWVETAL TO YPOVOLLETPO, Kal

PuBpon Tou Xpovop£Tpou yia TRV amevepyomoinon piag i mePIOTOTEPWV
{wvav payeipéparog

Edvto xpovépztpo £xe1 puBpoTei yia pia {wvn:

1. Emé€re T oyeTikiy (wvn Hayelpépatog mov )\EITOUpVEI ayyiCovtag o

iKktpo emhoyng {wvng (1)
2. Miéote 10 mM\KTPO Xpovopﬂpou (7) “ " H évdeidn ypovopétpov
avaBooprivel Kat pmopeite va puepwm T0 XPOVOHETPO.
3. Xpnotpomolwvtag Ta MAqKTpa “+" Kat -, pmopeite va puBpioeTe To ypovopETpo
an6 1éw¢ 99 hema.
TupBouln: Ayyi€te To minktpo
n

va auéroete T Xpovo katd 1 Aemo.

Ayyi€te mapatetapiéva to TAKTPO “="1) “+"y1a val PHEOETE i

va auéroete T Xpovo katd 10 Aemtd.

AyyiCovta Tautdypova Ta MAAKTPa “~" Kal “+, GKUPWVETAL TO XPOVOLIETPO, Kal
aPrvet n évbeién Tov ypovopiétpou.

4. 0tav pubuotei o xpdvog, Ba apyioet dpeoa va petpdel avtiotpoga. H

0Bovn epgavilet To xpdvo mou amopével, kat 1 évdelln ypovopétpou avaBooprvel
yia 5 Sevtepohena.

THMEIQZH: OwrtiCetau n kdkkivn BolAa dimha atnv éveién emmédou 1oyvo, 5
unodetkvoovtag T {evn mou éxeTe EmMAECEL.

5.'0tav Méet To XpovopeTpo payelpépatog, n avtiototyn {wvn payeipépatog ofrvel
QUTOaTA.

Ot dMec (wvee payepépato ouveilouv va Aerroupyolv  €pdoov  €ival
EVEPYOMOINYIEVES.

Avtopatn anevepyomoinon

Otav 10 Xelpioiplo eivat oe katdotaon ON, anevepyomoleitar autdpata petd amd
60 deutepohemta edv Sev éxet xpnatpomoinBei kamota {ovn payelpépatog 1y mAKkTpo
emhoyric. Xe mepimtwon emhoyfic {@VNG payelpépatog, o Xpovog autopatng
amevepyoroinong amoteeitat and 60 deutepolenta xpovo avaipeong yia {wvn
payelpéparog e puByton “0” kai 60 deutepolemta xpovo amevepyomoinong.

"

unau

1} "+ T0U POVORETPOU il GO Yla Vel HelGIETe

‘Eve1€n umodewppatiki Oppotnrag
TKom¢ TN €ivat va mpoedomolei Tov yprion OTL N KEPANIKT €0Tia €ival emkivéuva
Ceotd yOpw amd pa {ovn payetpéparog. H Beppokpacia kaBopiletar pe pdon éva
pabnuatiké povtélo, kat N umoelppatiki Beppotnta umodeikvietal pe “H” oty
avriototyn évoeién 7 Tunudrwy (SSD).
H 6¢ppavon kat n Yogn umooyiovtar avaoya pe:

v emheypén piButon (,0” éwg,9")
+70 Xpdvo ON/OFF.
Métd mv amevepyomoinon ¢ {wvng payeipépatog, n avtiotowyn évdeiln eppaviCel
“H" uéxpt n Beppokpacia e oxeTIkng {OVNG payelpEpaToc va QToel o€ in Kpioto
eninedo. (< 60°C).

Nerroupyia
Aerroupyiac)
Avadoya pe v emheypévn poBion, kabe {wvn payelpépatog anevepyomolital
petd ano mpokaBoplopévo piéylato xpovo Aetoupyiag, €dv Sev xpnatpomoinBei n
axeTIk {wvn payelpépatog péoa o€ autov To xpovo. KaBe aMayn katdotaong e
{wvng payeipépatog (pe ta mhiktpa LYN+ kat MEION-) emavagépel to péyioto
XPOvo Aettoupyiag T {@vng auTiig aTov apyIkd Xpoviko mePLopIOpd.

Hynko orpa (Boppnrc)

Ekmépmetan éva nyntikd onpa katd m Sidpkela Twv akoAovBuwv evepyeiwv:
Katd v kavoviki mieon Twv mAKTpwV axkolyeTal évag 0OVTOpHog fog.
Katd ™ ouvexopevn mieon twv mfktpwv yia mdvw and 10 Sevtepolemta
axobyetat évag pakpig Slakomtopevog fxog.

autopatne  amevepyomoinong  (mepiopiopdg  xpovou



Mpootacia amé akovola evepyomoinon
Edv T0 n\eKTPOVIKO XELPLOTAPLO OLAMOTWOEL MAPATETAEVO YEIPLORO TARKTPWY Yia
mepimou 10 Seutepodemta, amevepyomoteital autopata. To YEPIOTAPLO EKMEpMEL
NXNTIKO orjpa opdApatog, £T01 WOTE 0 XPIiOTNG VA APAIPEEL TO AVTIKEIHEVO TIOU
éxel TomoBetoel katd AdBo¢ emdvw oty emgavela Aerroupyiac. Iy 08ovn
eupaviCetat o kwdikog apalpatog” ER0 3. Edv To opdMua ouveotei yia mavw
and 10 Sevtepohema, Tte B eppavifetar povo o kwdikoc “E R 03“ yia 4o xpdvo
T0 NAEKTPOVIKO XEIpLOTAPLO avayvwpilel To opdApa. Edv n {wvn payeipépatog
elvat (o, Ba epgaviCetal kat n évderén “H” oy 0Bovn, evaAMag pe To prvupa
opakparog.

- Edv 8ev evepyormoinBei kapia {ovn payepépatoc péoa og 60 deutepolemta amd Ty
€vepyomoinan pe To MAKTPO LXU0G, TO KEIPLOTHPL0 HeTaPaivel amd Ty katdoTaon
ON oty Katdotaon avapovrc.

- 0tav To xeptotripto €ivar ON, To mhjktpo ON/OFF €l mpotepaidTnTa évavet Twv
AMwv TAQKTpWY, €101 WOTE Va XEIPIOTAPIO VA amevepyoTolEiTal avd maoa oTiyp,
akopn Kat o€ mepimtwon mapatetapévng Aerroupyiag 1 Aetroupyiag moMamav
TAKTPWV.

-2V Katdotaon avapovic dev emonpaivetal ouveyn Aettoupyia. Qotoao, mpw
evepyormoinBei {avd To NAEKTPOVIKO XEIPLOTRPLO, TIPEMEL va avayvwpioel oTt dev
Aettoupyolv oAa Ta MAKTpa.

Ikeon (Ewk. 3)

- Mnatdote évav payviitn oTov mato Tou okevoug oag. Av Tov €Nel, pmopeite va
XPNOLHOTOATETE TO OKeYOC TNV EMaywyIkn {vn payelpépatog.

- v POTIPTE T oKeDN Tou KpiBnkav katdMnha yia To EnaywyIKo paygipepa.

- oKeOn e duvato kat Aeio mato.

- éva oKelOoG e pia didpetpo ion mpog T {wvn yia T péylotn aglomoinon g LoxUg.

- éval 0Keog o PIKpO pel@vel TV Loyl aMd dev Ba mpokahéoet didyuon evépyetag.
Qotoao, oac oupBouleloupie va pn ypnotpomoteite okedn pe SldpeTpo pikpoTepn
Twv 10 &k

-okeon and avogeidwto yalupa moMamv otpwoewy i avoleidwto gepit-
XAhupBa pe ™y évoerdn: yia enaywyn.

- TNV TEPITWON XPRONG OKEUGY amd Yutooidnpo, eiva KahuTepa va éxouv epayié
TIATO 1A TNV AMOQUYT YPATOOUVIQV 0TO UANOKEPAMIKO TEdio.

- AkatdMn)a okedn payelptkic: yuahi, kepapikd, mMAwo, okedn amd ahoupivio,
avogeidwto yahko 1y mupipayo pe avodeidwn fdon (woteviTiko)

Iuvtipnon (Ewk. 4)

Ynoheippata ahovpvoxaptou, gayntwy, mrotiég amd Aimn, (ayapn 1 TpoQIHa
e uYn\i meplektikoTnTa {Ayapng MpémeL va amopakpivovTal apéows amd To
medio payepépatoc pe pa E0otpa yuahiod yia Ty amoguyi mBavav {nuiev oty
em@dvela Tov mediov. It ouvéxela, kaBapiote pe éva katdMnho mpoidv Kau xapti
Kouivag, peta §emivere pe vepo kal OTEYVWOTE He €va KabBapd mavi.

Mn ypnotomoleite okAnpd gouyydpla, amoglyeTe emiong T Xprion KAUOTIKGY
QAMOPPUMAVTIKWV ) KaBapLoTIK yla Aekédeg.

08nyiec ya Tov TEXVIKO EyKaTdoTaong

Eykavdotaon

Ot mapovaeg 0dnyieg amevBivovtal aTov TEKVIK yla TV eykatdataon, piBpion kat

OUVTIPNON GURPWVA i€ TOUC LOXUOVTES VOHOUG Kat Kavoviopolg. Ot mapepBacelg

TIPEMEL Va PayHaTOmoIoUVTal MAVTOTE HE amoGUVAENEN TN OUGKEU.

TonoBétnon (Ew. 5)

To medio payeipépatog mpoopileTal yla vtolyiopd o€ mayko epyaoiag, Omwe

PaiveTa oTNV €IKOVa.

Npwra an’ 6Ma oppayiote T mepipeTpo Tou Tediov payelppaTog Xwpic Kavéva Kevo.

Yag ovpBouleloupie va PN KAvete TV Eykataotaon mAvw O€ €vav golpvo,

dlaopeTika eNéySte:

- Qv 0 QOUPVOC £XEL Eva IKAVOTIOINTIKO 0UOTNHA YOENG.

- 011 0¢ Kapia mepimtwon dev mepvael Beppuog aépag amd Tov Goupvo oG To medio
Hayelpéparog.

- 01 ev umdpyoLV avoiypaTa AEPIOHOY OTIWC PAiVETAL TRV EIKOVA.

HAektpikn) 6Uvdeon (Eik. 6)

Mpw va mpaypatomouoete TV nAeKTpIK) obviean eNéyETe:

-av ol mpodlaypa@és TG EyKataotaong TPolv Ta ava@epOeVa oTov Tivaka
npodlaypaguv mou Ppioketat TomoBempévoc oto PdBog G empdvelag
paygipépatog

-Kau 0Tl N eykatdotaon €xel pa kahj yeiwon oUpQWva e TOUC OXUOVTEC
Kavoviopolc kai mpodiaypagég. H yeiwon eivat umoypewTiki and Tov vopo.

YV mepimtwon mou n ouokeu Sev éxet kahaslo kai/n mpila ypnotponotjote VKO

KkatdMnho yia To pebpa mou evdeikvutal oTov Tivaka mpodlaypagv Kat yia T

Beppokpacia epyaciac. To kalwdlo og kavéva onpeio, dev mpémet va @Tdoel mvw

amd Toug 50°C Beppokpacia oe ayéon e T Beppokpacia mepiBaMovtog.
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JAHHbIN TIPOAYKT bl CO3JAH ANA Er0
UCO0Jb30BAHNA B JOMALLHUX YC/IBOUAX.
KOHCTPYKTOP ~ HE  NECET  HUKAKOW
OTBETCTBEHHOCTU B CJIYYAE BO3MOXHOIO
YUWEPBA, HAHECEHHOrO JIOAAM  WIN
NPEAMETAM, B (BA3H C HENPABU/IbHON
YCTAHOBKON M3AE/MA WU 110 NMPUYUHE
Er0 HEMPABUJIBHOIO, OLIWBOYHOIO Wi
BECCMbICJIEHHOI0 UC0/Tb30BAHNA

lpou3BoguTeNnn 3afBNAET 0 TOM, YTO JaHHbII
MPOAYKT 0TBeYaeT BCem OCHOBHbIM TPeboBaHUAM
B OTHOLLIEHUM MIEKTPUYECKOro MaTepuana HU3Koro
HaNpAXeHuA, MpUBELEHHbIM B AVpeKTUBe
33 Homepom 2014/35/EU, u Hopmatvam no
INEKTPOMArHIUTHOMY COOTBETCTBUIO B COOTBETCTBUM
CyKa3aHHbIM B AupekTie 2014/30/EU.

Mepb! npefoCTOPOKHOCTH

- Bo Bpema paboTbl UHAYKLMOHHOI NANTHI Cnepyet
JiepaTb OT Hee Ha PaccToAHUN BCe MaTepuansl,
KOTOpble MOTYT HAMarHWTUTbCA, Takue Kak:
KpeUTHble KapToOuKM, BUCKW, KanbKynatopbl
T.A. - HUKOTZA He Monb30BaTbCA anioMUHUEBON
$onbroil 1 He KNacTb MPOAYKTbI, 3aBepHyTble B
($onbry, npAMO Ha naHenb.

- Bo u3bexaHue HarpeaHus, 3anpeLLaetca Kknactb
MeTanYeckne npeaMeTbl, TaKkue, Kak HOXM,
BUTKM, NIOXKY M KPbILLKY Ha TOBEPXHOCTb NaHeNM.

- TIpI MCMONb30BaHIM HENpUropaemoii Mocyzbl AnA
roToBKi, 6e3 fo6aBneHna Npunpas, OrpaHNuUTL
Bpems NpeaBapuTeNbHOr HarpeBaHusa 0 0AHON
VN ABYX MIAHYT.

- Bapka npofyKToB €0 CKOHHOCTbIO K MPUANAHII0
KO [AHY Kactpionu [OMKHA HauuHaTbA Ha
MUHIAMAbHOI MOLLHOCTY MpU JaNlbHeilllem ee
yBENAYEHIH, 1 IPIA YaCTOM NOMELLIMBAHIN.

-locne OKOHuaHMA WCMONb30BaHMA, BbIKAIOYUTE C
MOMOLLIbH0 COOTBETCTBYIOLLEI KNABULLI (yMeHbLLEHYe
£10“0"), v He oBepAiATe eTeKTOpPY KaCTPiofib.

-llpn  pasnome MOBEPXHOCTM MAWTBI, Cnepyet

HeMeZNeHHO  OTKMIOYMTb — anmapar  oT  CeTu
MUTaHUA BO U30€xaHMe INeKTPUYECKOro LLOKA. -
3anpeLyaeTca MCoNb30BaTh MapoBble annaparbl
[N OUNCTKI MOBEPXHOCTY MAKTH.

- [lpubop 1 ero yacTin MOryT HarpeBaTbeA B0 Bpems
paboTbI.

- (obntonaiite 0CTOPOXHOCTb, UTOObI He KacaTbCA
HarpeBaTe/ibHbIX 3eMeHTOB.

- llet mnagLwe 8 neT He JOMKHbI NPUOANKATLCA K
npubopy 6€3 NOCTOAHHOTO NPUCMOTPA B3POCTbIX.

- [laHHbliA  npubop  pa3pelsaeTca  WCMonb30BaTh
feTAM (Tapwe 8 7eT, a Takke nuuam ¢
OrpaHNYeHHbIMI GU3NYECKUMIA, CEHCOPHBIMM WA
YMCTBEHHDBIMIU BO3MOXHOCTAMM W OTCYTCTBUEM
OMbITa M 3HaHWIA TONbKO B TOM Cllyyae, el ORI
HaX0AATCA NOZ, KOHTPOMIEM WK eCIW OHIN NPOLLY
COOTBETCTBYIOLMIA  MHCTPYKTaX B OTHOLLEHUN
GesonacHoro  ucnonb3oBaHua - mpubopa 1
NOHUMAIOT (BA3aHHbIe C 3TM onacHoctu. He
JonycKaiiTe, ytobbl AeTi rpany ¢ npubopom. [leTu
6e3 NpucMoTpa He AOMKHbI BbINOAHATL OYUCTKY !
TeXHIYeCKoe 00CnyXuBaHie npubopa.

-OnacHo omxoautb oT npubopa BO Bpema
MPUrOTOBNEHUA MUAWM € UCMONb30BaHMEM
KMpa WAM Macna, MOTOMY YTO CyllecTByeT
BEPOATHOCTb ~ BO3HWKHOBEHUA  MoXapa.
HUKOTJA He nbiTaiiTech NOTYLUMTb OrOHb BOJOIA.
B Takom cnyuae cnepyet oTKMIoYNTb Npubop ot
NCTOYHMKA MUTaHIA, @ 3aTeM HAKpbITb Mams,
Hanpumep, KpbILLKOW W MOKPbIBANOM.

- [poviec roToBKN J0MKeH ObITb KOHTPOAUPYeEM.
Mpouec ObICTPOTO  MPUTOTOBAEHNA  [OJMEH
NPOXOATb BCera Nog HabntogeHuem.

-[OTOBKA C XUPOM UMM MACIOM MOXeT ObiTb
OnacHa 1 NpoBOLMPOBATH NOXap.

- OnacHoCTb BO3HUKHOBEHIA N0Xapa: He 0CTaBAANTe
MPeAMETbI Ha BAPOYHbIX OBEPXHOCTAX.

- Wcnonb3yiite  TONbKO Takue CpeAcTBa 3alLyTbl
CTONELUHNLbI, KoTopble pa3paboTaHbl
npou3BoguTeNeM npubopa AAA MpUrOTOBAEHUA
UNK yKa3aHbl NPOU3BOAUTENEM B UHCTPYKLMAX N0
MPUMEHEHINI0, 00 (PeACTBA3ALLMTbI CTONLLHMLD,
KOTOpble BXOAAT B KOMMIEKT NoCTaBKM npubopa.



Wcnonb3oBakme HenoaXoAALMX CPEACTB 3aLUVTHI
MOXET NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO HECYACTHbIX
Qyyaes.

Bbinonuute  nogkmioueHue K - CTaLMOHApHOIA
NPOBOAKE C YYETOM TOMO, YTO OTKIIKYEHue
OT MUTAIOWEA CeTU [OMKHO OCYLUECTBAATHCA
C 3a30pamMu  Mexay BCEMU  KOHTaKTamu,
0becneumBaOLLMMI NOHbIIA Pa3pbiB Lenu npu
nepeHanpsXeHuM, BCOOTBETCTBUTPEOOBAHMAMM
kateropuu Il v npasunamu npoknagku. Po3etka
WM MHOrONOMIOCHBIA NEpeKiouaTenb AOMKHbI
ObiTb MPOCTbI M JOCTYNHbI ANA NOAKMIOYEHNA
YCTAHOBNEHHOTO annapara.

[aHHbii  npubop He npefHasHaueH And
NCNONb30BAHUA C BHEWIHMM Tamepom W
CUCTEMOIl AUCTAHLIMOHHOrO yNpaBeHus.
KoHCTpyKTOp CHIUMaET Ccebs BCI0 OTBETCTBEHHOCTHB
TOM Cy4ae, eCAIv BCe BbiLLIeyka3aHHble Tpe6oBaHuA
1 06bluHble HOPMbI NPESOCTOPOXHOCTU He ByayT
00M0/1EHDI.

B cnyyae nospexoenus wHypa numanus,
ob6pamumecb K pabpuxanmy onsezo3ameHol,
wiu o6pamumecs 8 ynoIHOMOYeHHbIi yeHmp
meXHUYecKoli NoMowu, uu xe o6pamumech
K mexHuYeckoMy (cneyuanucmy mio602o
yeHmpa ¢ no0o6HbIMU NOHOMOYUAMU, ONA
npedomepaujeHus 803HUKHOBEHUA Ni06020
euda pucxos.

Mpunumnbl pabotb! (Puc. 1)

MpuHuunbl pabotbl 0CHOBaHbI HA 3NEKTPOMArHUTHBIX CBOICTBaX KaCTpIOAb,
CKOBOPOZOK 1 MHOIA NOCYAbI ANA NPUTOTOBNEHNA NALLIM.

WHAYKUMOHHaA KaTylWKa ynpaBnAeTCA MeKTPOHHOM CxeMoil ANA CO3RAHUA
CANIbHOTO MarHUTHOIO NONA.

Tenno nepenaetca NpoAYKTaM NUTaHUA OT camoit nocyasbl.

Bapka NpofyKToB W NpWrOTOBNEHMe MWLM OCYLUECTBNAETCA CREAylOLMM
obpasom:

- MHIManbHasA AucnepcuA (BbIOXMWiA Bbixo)

- CHATME KACTPIONM C30HbI BAPKIA (MM NPOCTO €8 NOAHATIE BBEPX) aBTOMATHYECKN
6nokupyer cuctemy.

- 3NIeKTPOHHaA CUCTeMa 06YCNaBNUBAET MaKCUMaNbHYIO TMOKOCTb M TOHKOCTb
PerynupoBKHu.

(Puc.1)

1 Kactpiona

2 VHpyuMpoBaHHbIiA TOK
3 MarhuThoe none

4 Wnpyktop

5 JneKTpOHHaA (xeMa

6 JnekTpuyeckoe noaKnioueHue
MHCTpyKUMA no skcnnyarauuu (puc. 2)

1 30Ha Bapku

2 briokupoBka ot geteit
3BKN. / BbIKN. (ON / OFF)

4Y6aBuTb (MuHyC-)

5 Npubasws (nnioc +)

6 bycrep (MaKcuManbHaa MOLLHOCTb)
7 Taiimep

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

YcranoBka

Bce onepaumv no ycTaHoBKe (3neKTpUyeckve NOAKMOYEHUS) JOMKHbI
NpOU3BOANTLCA TONLKO KBANMGULUPOBAHHBIM NEPCOHANOM U B COOTBETCTBIN C
CYLUECTBYIOLLMMM HOPMATUBAMM.

B pa3pene 06 ycTaHoBKe yka3aHa BCA MHGOPMALWA N0 YCTaHOBKe.

Y706l HA4aTh FOTOBMTH

1. Haxmure Ha opraH ynpasnenus BKI1. / BbIKII. (ON/OFF)

Mocne BKNIoYeHWA NUTaHIA Pa3BACTCA OAUH 3BYKOBOW CUTHaN i Ha BCeX AMcnnesx
MOSIBUTCA 3HAK « — »". 3T0 03HAYAET, UTO MHAYKLMOHHaA

MAATA HAXORMTCA B COCTORHMA OXMAAHUA.

2. TlomecTuTe B 30Hy Bapky KacTpioio, KOTOpYI0 Bbl coBupaeTech Mcnonb3oBarh.

> Y6eautech, 4To HUKHAA YACTb KACTPIONY W NOBEPXHOCTH

30HbI BAPKM YMCTbIE U CyXHe.

3. B cooTBeTCTBIN C 30HOiA HarpeBa, B KOTOPOIA HAXOAUTCA KAcTpionA, BblbepuTe
COOTBETCTBYlOLLYIO KNaBHLLY BbIGOpA 30HbI, HAXAB Ha KNaBuLLY Bbi6opa « )
» (1). Cumson 0. \&
Bbi6panHan knasuua byaet ropeTb NOCTOAHHO.

4. Bbi6epuTe ypoBeHb MOLLHOCTI, HaXaB Ha KNaBuLLy (_’P) > 6) wn knasuwy
« N »4). N

5. YpoBeHbMOLLHOCTY MU BKMIOYEH!H YCTaHABAMBAETCA Ha 5. Haxuman Ha «+»,
Bbl MOXeTe N0BbILLATbYPOBEHb MOLLHOCTH € 5 40 9 nocnefoBaTenbHo. Haxuman
Ha KNaBuLLly «-» Bbl MOXeTe nepeitTn o1 9K 0.

> Ecnu Bbl He BbiGepeTe HacTpoiiKky Harpesa B TeueHue 1 MIHYTbI, MHAYKUMOHHASA
MNMTa aBTOMATHYecKK BbIKNIoUTCA. BaM HyxHo GypieT HauaTb CHoBa C wwara 1.

> B Bpems roToBKY Bbl B Nl060e Bpemsl MOXeTe U3MEHUTb CUTy Harpesa .



Ecnu aucnneii muraer - = ':’ = NpU HaCTPOIiKe HarpeBa

370 03Hayaer, uTo:

> Bbl 0CTaBUN KACTPIOAI0 B APYTYI0 30HY BapKu, un

> KacTpiona, KOTOPYIO Bbl UCMONb3yeTe, He MOAXOAUT ANA UHAYKLMOHHOI BapKy,
um

> KacTplonA CMLIKOM Mana inu CiBUHYTa OT LieHTPa 30Hbl BapKM.

Ecnu B 30He BapKm HET KacTpiou, Harpes He NPpOUCXOANT.

B 5Tom Cnyyae aucnnei aBTOMaTUYECKM BLIKIOYUTCA Yepe3 T MUHYTY.

Mo oKOHYaHUM roTOBKK

1. Haxmute Ha cooTBeTCTBYlolWyl0 KnaBuwy BbiGopa 3oHbl (1), KoTopyt
HEoOX0AMMO BbIKIIOUUTD.

2. Haxmute Knasuwwy «-», 4tobbl yMeHbLUUTD MOLLHOCTb A0 YPOBHA «O» wau
HKMUTE OAHOBPEMEHHO <+ U

«-», 4T0Bbl NEPeBeCTI POBEHb MOLLHOCTH Cpa3y Ha 0.

3. beperuTecb 0xoros!

(vmBon «H» yKasbiBaer, kakas 30Ha BapKi ropavas it Moxet obxeub C(MmBon
IICYE3HeET, Korga

1I0BEPXHOCTb OCTBIHET A0 e30MacHoi TemnepaTypbl. ITOT CUMBON TaKXKe MOXHO
1CNonb30BaTh

B KauecTBe QYKL SHeprocbepexeHna Ad NoAorpesa ApyrX KacTpionb,

110Ka 30Ha BapkH eLLie ropaYas.

Bxniouenue GycrepHoii GpyHKLMM
1. Boibepue 30Hy Harpesa, Haxas Ha KnaBuLLy BbI6OPa 30HbI (1).
2. Mpu HaxaTu Ha Knaeuwwy ynpasnexus bycrepa (@) « » Ha UHAUKaTope

30HbI MOABMTCA CUMBON <P, 1 MOLLHOCTb AOCTUTHET MaKCUMaNbHOI BEAMYMHDI.

Boikniouenne bycrepHoii GyHKLUM

1. HaxmuTe Ha COOTBETCTBYIOLLYIO KnaByLLly BbIGOPA 30HbI (1) ANA OTMEHbI.

1a. HaxmuTe Ha knaBuwy «-» (4) Ana oTMeHbI 6ycTepHoii GyHKLIM, U 30Ha BapKu
BEPHETCA K YPOBHI0 9.

16. Mpu OZHOBPEMEHHOM HaXaTUil HA «-» I «+»30HA BAPKY OTKNIOYAETCA W
6ycTepHas GyHKLYA ABTOMATUUECKM OTMEHAETCA.

> OyHKLYA MOXET ICMONb30BaTbCA B NH060IA 30He BapKi.

> 30Ha BapKI BO3BPALLAETCA K YPOBHIO 9 Yepe3 5 MUHYT.

Pexum 6e3onacHocTu (6nokupoBKa ot getei)

> Bbl MoXeTe 3a6n0KuMpoBaTb OpraHbl ynpasneHua, uTobbl NpefoTBpaTUTL
HenpeHaMepeHHoe UCMoNb30BaHue (Hanpumep,

CnyyailHoe BK/TIYeHMe 30Hbl BAPKM AETbMM)

> Ecwm opraHbl ynpaBneHna 3abnokupoBaHbl, BCe OHU, Kpome dnemeHTa
ynpasnetua BbIKIL. (OFF), byayT oTkntoueHb.

Kak 3a6nokupoBatb opranbl ynpaBnexus

Haxmute v ypepxusaiite KHOMKy ONOKMpOBKM B TeueHue 3 cekyHn. Ha
UHAUKaTope Taiimepa oTobpasuTca «Lo»

Kak pas6nokupoBarb opraHbl ynpaBnenus

1. Y6epuTecs, UTo MHAYKLMOHHAA NNNTa BKIKOYEHA.

2. HaxmuTe 1 HekoTopoe Bpems yaiepKuBaiTe KHOMKY 6MOKMPOBKY

3. Tenepb VHAYKLIOHHOI NANTOI MOXHO NOAb30BATbCA.

Korma nnuta Haxoputca B pexume ONOKMPOBKM, BCE IMEMEHTbI
ynpaBnenua otkniouenbl, kpome BbIK/. (OFF). Bbi Bcerpa moxere
BbIK/IOYUTb NAKUTY ¢ NoMoLLbio perynatopa BbIKJI. (OFF), Ho cHayana Bbi
[OMKHDI pa36noKMpoBaTh NANTY, BbIMONHUB HYKHYIO ONepaLmio.

Wcnonb3oBaHue Taitmepa

Bbl MoxeTe ucnonb30Batb Taiimep AnA ABYX Leneii:

> Kak Taiimep obpaTHoro otcyeta B 3Tom cnyvae Taiimep He BblKMmiouuT
BbIOPaHHYI0 30HY BAPKY NMOCe UCTeUEHNA YCTAHOBAGHHOTO BPeMeHI.

> Jnu HacTpouTb €ro, 4ToBbl OH BbIKIT0YAN HYXHYI0 30HY BAPK MOCTE MCTeUeHNA
YCTaHOBMEHHOTO BpeMeHM.

> Bbl MoxeTe yCTaHOBUTD TaiiMep Ha Bpema 10 99 MuHyT.

Wcnonb3oBaHue Taitmepa AnA 06paTHOro OTCYeTa BpemeHn
Ecnu Bbi He BbIGpany 301y Bapku

1. Y6eputecs, uto BapoyHad naHenb BKMloYeHa

lpumeyaHue: Bbl MoXeTe CNONb30BaTb Taiimep 06paTHOrO 0TCYeTa, Aaxe e
Bbl He BblOpany

30HY Bapky.

2. Haxmure knasuwy Taiimepa (7) «
MUraTh, 1 Ha Aucnnee Taiimepa noasutea «10.

3. YcTaHoBWTe BpeMs, HaxXMMas KNaBuLLy TailMepa «-» WAm «+».

Mone3Hblit coBeT: > HaxmuTe 1 0TNYCTUTE KNaBYLLLY TaiiMepa «-» UAK «+», 4Tobbl
YMEHbLLUTb UK

YBeNMUNTb BpeMd Ha T MUHYTY.

> Haxmure v yaepxusaiite KnasuiLly TaitMepa «» UK «+», 4Tobbl yMEHbLLIUTL
7]

YBENMYUTL Bpema Ha 10 MUHYT.

> [Ip1 0HOBPEMEHHOM HaXaTii Ha KNaBULLM «-» U «-+» Taitmep 1 UKANKaTop
BbIK/THOYAIOTCA.

4. Tlocne ycTaHOBKM BpeMeHn HeMeAneHHO HauMHaeTca ero otcyer. Ha ancnnee
0T06paXaeTcA 0CTaBlLeeCA BPEMA.

5. 3ByK0BOIA CUrHan bynet 3ByyaTb B TeueHue 30 CekyHA, U MHAVKATOp Talimepa
BbIK/IOUNTCA, K0T UCTeueT 3aAaHH0e Bpems.

. MHAUKaTop yCTpoiicTBa HauHeT

Hactpoitka Taiimepa AnA BbIKMIYEHNA OAHOW WAN HECKONbKUX 30H
BapKu

Ecnn Taiimep ycTaHoBneH AnA 0HON 30HbI

1. Boibepue HyxHyto 30Hy BapKu AinA paboTbl, HaxaB Ha

KnaBuLLy BbI6oOpa 30HbI (1) .
2. HaxmuTe KHonky Taiimepa (7) « , UHAMKATOP HauHeT MUraTb, i Bbl
CMOMETe YCTAHOBWTb TailMep Ha HyXHoe Bpems.

3. COMOLLIbIO KHOMOK «+» 1 «-» MOXHO YCTaHOBUTb BpeMa 0T 10 99 MUHYT.
Mone3Hblii coBeT: HaxmuTe 1 0TNYCTUTe KNABULLY TaiiMepa «-» WK «+», 4Tobbl
YMEHbLLMTb 1K

YBENMYUTL BPEMA Ha T MUHYTY.

HaxmuTe n yaepxvBaiiTe KNaBuLLY Taitmepa «-» Uin «+», 4T06bl yMEHbLIMTb UK
YBENMYMTL BpemA Ha 10 MUHYT.

Tpyt 0AHOBPEMEHHOM HAXTUI HA KNIABIILLN «-«» U «+» TailMep U UHBUKATOP
BbIKAI0YIOTCA.

4. Tlocne ycTaHOBKM BpeMeHIn HeMeNeHHO HauMHaeTA ero oTcyer. Ha

Avcnnee 0T06pasuTCA 0CTaBlUeeCA BPeMA, a MHAMKaTop Taiimepa byget muratb
B TeUeHve 5 cekyHp.

MTPUMEYAHMNE: Pagom ¢ MHAMKATOPOM YPOBHA MOLHOCTIA 3arOPUTCA KpacHas
Touka &,

yKa3biBad Ha BblOOp 30Hbl.

5. Korpa ycTaHoBneHHoe Ha Taiimepe Bpems UCTeYeT, COOTBETCTBYIOLLAA 30HA
BapKV aBTOMATMYECKY OTKAIOWUTCA.

[lpyrue 30HbI, KoTopble ObinM BKAIOYEHbI A0 YKa3aHHOW, byayT npogomxatb
pa6oratb.

ABTOMaTHYeCKoe BbIKNIOYeHNe

Mocne BKNKYEHIA NAUTHI, 0Ha ABTOMATUYECKY OTKMKUNTCA Yepe3 60 ceKyHa, ecn
B TeyeHMe 3T0ro nepuoja He Obina BKMKYEHa 30Ha BaPKY WA HaxaTa KnasuLua
Bbi6opa. MMpu BbiGope 30HbI Bapki BPeMA ABTOMATMYECKOrO OTKMIOYEHNA
cocTaBnAeT 60 CeKyHg ANA Kax[oil 30Hbl, MU TOM HAcTPOVKM BpeMeHu
OTKMIOYEHNA MOXHO YCTaHOBUTb Ha nepuog ot 0 4o 60 cekyHa.

'HAVMKaTOp 0CTaTOYHOr0 HarpeBa 30Hbl

IHhopMUpYeT nonb30BaTens, uTo CTEKNOKEPAMUKA B 30HE BAPK OCTAETCA 0ueHb
TOpAYei, 4T0 MOXET BbI3BATb OO MY Kacanuw. Temnepatypa onpegensercs no
MaTemaTyeckoit oA, a Ha Ha/uuue 0CTaTouHOro HarpeBa 30Hbl YKa3biBaeT
IMBOA <H» Ha COOTBETCTBYIOLLIEM 7-CETMEHTHOM AuCee.

Harpes v oxnaxieHue paccyuTbiBaTCA B 3aBICUMOCTY OT:

BbI6paHHoii HacTpoiiKK (0T «0» B0 «9»)
- BpeMeHM BK/IOUEHIA UNN BbIKIIIOYEHNUA.
Mocne BbIK0YEHNA 30HbI BaPKU CUIMBON «H» BKAIOYAETCA Ha COOTBETCTBYIOLIEM
ZuCnnee, NoKa, M0 pacyeTam, TemnepaTypa noBepXHOCTH B 30He BapKil He CTaHeT
6e3onacHoii. (< 60°C).



OyHKUMA aBTOMATUYeCKOro BbIKMIOYEHUA NUTaHUA (orpaHNyeHue
BpemeHu pa6oTbi)

B 3aB1cuMOCTI OT BbIGpaHHOI HACTPOViKI KaXaas 30Ha Bapkm byaer oTkMioyeHa
nocne 3a7aHHOTO MaKCUMasbHOTO BPEMEHU PaboThl, el B Teyeue 3T0r0
nepuofa BpeMeHM 3Ta 30Ha Bapki 6yaeT MOCTOAHHO BblKMioueHa. Kaxzoe
U3MeHeHIe COCTOAHUA 30HbI Bapkm (¢ momowbio knasuw «NHC», «MUHYC»)
B03BPALLAET MaKCUMasbHOe Bpems paboTbl 3T0i 30HbI B UCXOAHOE 3HaueHMe.

AKycTUYeCKNii CUrHan (3BOHOK)

Bo Bpems vcnonb3oBaHuA, Bbl yoTbILLUTe 3BOHOK B CEYIOLLUX CNyYasX:

- HopmanbHoe HaxvmaHme Ha KnaBuLLm — KOPOTKMiA CurHan.

- MocToAHHOE HaXaTVe Ha KNaBWLLM B TeueHue Gornee 10 CeKyHA — NPepbIBUCTbIii
BAUTENbHbIA CUTHan.

3awyta ot HenpeiHaMepeHHOro BKMIOYEHNsA

-Korna Ana 3nekTPOHHOTO ynpaBneHMA MAWTOI HenpepbiBHO WCNOAb3YKTCA
KnaBuwWi B TeueHue 10 CeKyHJ, OHA OTKNKUAeTcA aBToMatuyecki. Cuctema
YNpaBNeHvA NAUTbI NOAAET 3BYKOBOI CUTHAN OLLIMOKY, YTOObI NONb30BaTeNb MoT
YHANUTb 06HEKT, KOTOpbIii 61N 0LLMOOYHO yCTaHOBNEH Ha Pabouyto MOBEPXHOCTb.
Ha pucnnesx otobpaxaetca kop HeucnpaHocTn «E R 0 3». Ecm ownbka
Anutca Gonee 10 cekynp, Kon «E R 0 3» bynet otobpaxatbca Bce Bpems, noka
HevcnpaBHoCTb ByeT onpeaenaTbCA ANEKTPOHIKO CUCTeMbI ynpaBeHua. Ecm
30Ha BapKM HAXOBMTCA B «TOPAYEM» COCTOAHMM, Ha Aucnnee byneT oTobpaxaTbca
«H», 4T0 ABNAETCA NpeaynpexzeHnem 06 ownbke.

- Ecnu B Teuenme 60 cekyHz nocne BKMIOYEHNA NUTaHA 30Ha BAPKI He BKITHOYAETCA
C MOMOLLbH COOTBETCTBYHLLUX KNABULL, CUCTEMA YNpaBeHs nepekniovaeTca
113 PEXUMa BKITIOUEHNA B PEXVM OXUAAHNA.

- Moka cvctema ynpaenexua BkMioveHa, knasuiwa BKJ1. / BbIKJ. (ON/OFF) umeer
MPUOPUTET Hajl BCeMI APYTUMI KNaBULWaMU, TaKk YTO ynpasreHue MOXHO
BbIKNIOYUT B Nl060e BPeMA, Aaxe B Clyuae MHOTOKPaTHOI W HenpepbIBHOI
paboTbi KnaBuLL.

-B pexume oXupaHus curHan o HenpepbiBHOI paboTe He mopaetca. OfHaKo,
npexpe Yem SMeKTPOHHYI CUCTeMy YNpaBneHus MOXHO OydeT BKMIOYMTb,
OHa [OMKHA BbINONHUTL MPOBEPKY, KOTOPadA MOKAXeT, UTo KMaBuiwm He
UCNONb3YIOTCA.

Kacrpronu (Puc. 3)

-Ecw markuT npunvnaet ko AHy Kactplonu npu MPUOMIKeHMM Ko BHY, 3Ta
KacTpionA roAMTCA ANA BaPKY Ha MHAYKLMOHHOI NNWTe. - NOKyNaiTe KacTpionu,
CNewManbHO PAccuMTaHHbIE Ha MHAYKLIMOHHY!O BapKY.

- KaCTPION C AIOCKUM M TONCTBIM AHOM.

- KacTpIoNK, AMaMeTp AHa KOTOPbIX TOYHO COOTBETCTBYET AMaMeETPy KOHHOPKM AnA
MaKCUMarnbHOrO UCMONb30BaHIA MOLLHOCTM. - KACTPIONA MEHbLUMX Pa3MepoB
CHINKAET MOLLHOCTb, HO He MPUBOZWT K noTepe Hepruu. B niobom ciyuae He
PEKOMEHAYETCA UCNoNb30BaHue Nocyzbl ¢ AuameTpom MeHee 10 (.

-M0CyBa U3 HepXaBelowlel CTanu C MHOTOCTOMHBIM AHOM WM mocyda U3
HepaBeiiku ¢ GeppuToM, eI Ha iHE NOCYAbI YKa3aHO: ANA  UHAYKLUMOHHbIX
nawT.

-B CNyyae WCMONb30BAHUA YYTYHHOIl MOCYAbI, Myulwe, yTobbl WX AHO 6bino
IManesoe, BO 36exaHue NoABNEHNA LAPANKH Ha CTeKNe KepaMUecKoii naHenu.

- Cleylowwan Nocysa He MPUrOBHA ANA WCMONb30BaHWA: CTEKNO, Kepamuka,
0600KeHHaA IMIUH, NOCYAA U3 anloMUHIA, MEAM WM He HaMarHYNBaloLLeiCa
CTany (aycTeHUTHoIA).

Yxoa (Puc. 4)

OcraTok aniomuH1eBoil Gonbri, OCTaTKM MULLEBbIX MPOAYKTOB, XMPHble NATHA 1
6pbi3ru, caxap, NPoAYKTbI ¢ 6ONbLIMM COfepXaHMeM caxapa — BCe 3T0 ClefyeT
HEMEZNIEHHO CYMCTUTD C BaPOYHOIi NaHen

C MOMOLLbIO CMeLUanbHoil 10NaTk - Wwabepa, BO M30eXaHne NoABneHus
LiapanuH Ha noepxHocTu. Cpasy Nocne 3T0ro HaHeCTU CNeLManbHbIl NPOAYKT
11 NCMONb30BaTb 1A 0YMCTKY NaHeNM byMaXHble NONOTeHLa. 3aTeM NPoMbITh
BOAOI W BbICYWNTb YMCTOIl TPAMOUKOI. 3anpeLuaeTca WCMOnb30BaHue
abpasvBHbIX Ty6OK UMM MOYaNoK, Takke He WCMONb30BaTb arpeccuBHble
XUMUYeCKre NPOAYKTbI 1 CPEACTBA ANIA YAANEHNA NATEH.

N CTPYKLUUU ANA MOHTaXHUKA

MonuTax

HacTowye nHCTPyKLMN NpefiHa3HaYeHbl 41A NCNONb30BAHNA B NEPUOA MOHTaXa
1 N MOHTaXHIKa, 3T0 PYKOBOACTBO AANA MOHTaXa,

PerynupoBKM 1 yX0Aa 3a NNTOI B COOTBETCTBUE C CYLLECTBYIOLMMM
HopmaTuBamu. He 3abbiBaiite 0 TOM, YTo HeO6XOAUMO OTKMIOUUTL NANTY ANA
BbINONHEHIA Kakux-n160 onepayii.

YcraHoBKa (Puc. 5)

[InA YCTaHOBKM NAUTBI Ha NNI0CKOT NOBEPXHOCTH 06PATUTECH K COOTBETCTBYHoLLiEMY

PucyHky.

[nA repmeTu3auMu BCero nepumeTpa MAMTbI NOMb3yiiTech 3anoMHUTeNem,

BXOAALLMM B COCTAB NOCTABKM.

He pexomeHayem YCTaHaBNMBATb MANTY HA AYXOBKE, W, B Cyyae TaKoro poa

YCTaHOBKY, yOeAuTeCH B TOM, uTO:

- LlyXoBKa 060pyLoBaHa Y¢eKTUBHOI CUCTeMOIA OXNaxeHuA,

-TOPAYNil BO3BYX U3 AYXOBKM He MOXET MomacTb No KaHany B 06macTb
UHAYKLYOHHOI NaHenw,

- MIPEAYCMOTPETb BO3AYLUHbIE KaHalbl B COOTBETCTBIA C YKa3aHHbIM Ha PUCyHKe.

InekTpuyeckue nogknioueHus (Puc. 6)

Mepen NOAKNIOUEHIEM K CeTU UTaHNA, YoeauTeCh B TOM, 4T0:

- XapaKTepucTiKM yCTaHoBKM COBMAZAIOT C XapaKTepUCTUKAMM, MPUBELEHHbIMIA
Ha YCTaHOBOYHOI NNACTUHE, HAXOAALLIEICA Ha AHe NaHenu AnA BapKu;

-llna  ycTaHoBKy
B COOTBETCTBUN €
3aKOHOZATeNbCTBA.
HOPMaTuBaX.

B Tom cnyyae, ecm AnA annapata He npeaycMOTPeH LUHYP v - WK Po3eTka
BKMIOYEHN,  HeoOXOAWMO ~ MCMONb30BaTb ~ MaTepuan, MPUrofHblii - AnA
3HaueHWii SNEKTPUYECKOr0 TOKA, MPUBEMEHHDIX HA YCTAHOBOUHOW MMAcTUHe
C XapaKTepucTukamu, U AnA AaHHoA paboueil TemnepaTypbl. anpeiaetca
UCNoNb30BaTh LWHYP B CNlyyae ero neperpeBaHuA npu npesbilueHun 50°C

TemnepaTypbl OKpyKatoLLeil cpesbl.

NPEAYCMOTPEHO  [0CTaTOuHO — MOLLHOE  3a3emneHue,
HOpMaTBaMM 1 TpeboBaHUAMM  AeficTByloLLiero
3a3emneHie  NpenycMOTPeHO B YCTaHOBAEHHbIX



PRODUKT  TEN  ZAPROJEKTOWANY
ZOSTAL DO UZYTKU W GOSPODARSTWIE
DOMOWYM. PRODUCENT NIE PONOSI
ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
EWENTUALNE SZKODY RZECZOWE |
0SOBOWE POWSTALE WSKUTEK JEGO
NIEPRAWIDLOWEJ  INSTALACJI  ORAZ
NIEWLASCIWEGO, BLEDNEGO LUB
NIEUZASADNIONEGO UZYTKOWANIA.

Producent oSwiadcza, Ze niniejszy produkt
spetnia wszystkie podstawowe wymagania
dotyczace  niskonapieciowego  sprzetu
elektrycznego zawarte w dyrektywie 2014/35/
EU oraz kompatybilno$ci elektromagnetycznej
zgodnie z dyrektywa 2014/30/EU.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

-W czasie dziatania urzadzenia powinnismy
usungé z jego bezpoSredniego otoczenia
wszelkie przedmioty, ktére mogg ulec
namagnetyzowaniu, takie jak karty kredytowe,
ptyty CD, kalkulatory, itp.

- Nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni plyty
folii aluminiowej ani tez zawinietych w nig
produktow.

- Na ptycie nie powinno si¢ pozostawia¢ zadnych
przedmiotdw metalowych, takich jak noze,
widelce, tyzki czy pokrywki, ze wzgledu na
ryzyko ich nadmiernego rozgrzania.

-W czasie gotowania przy uzyciu naczynia
0 nieprzywierajacym dnie, bez dodanych
przypraw, nalezy skroci¢ czas wstepnego
grzania do 1-2 minut.

-W przypadku potraw, ktére tatwo przywierajg do
dna, gotowanie rozpoczynamy przy minimalngj
mocy, po czym stopniowo jg zwiekszamy, mieszajac
caly czas zawarto$¢ naczynia.

-Po  zakohczeniu  uzytkowania
pola grzejnego  wskazane jest jego
wytaczenie  (obnizenie mocy do “0").
W tym przypadku nie powinnismy liczy¢ na
automatyczne wytgczenie w wyniku zadziatania
wykrywacza naczyn.

-W przypadku peknigcia ptyty kuchennej nalezy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie z sieci w celu
unikniecia ryzyka porazenia elektrycznego.

danego

- Zabrania sig czyszczenia ptyty kuchennej przy
uzyciu jakichkolwiek oczyszczaczy parowych.
-Urzadzenie i jego tatwo dostepne dla
uzytkownika czeSci moga sie rozgrzewac

podczas dziatania.

- Nalezy uwaza¢, aby nie dotkngC elementow
grzejnych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia z wyjatkiem sytuacji, gdy
znajduja sie pod statym nadzorem.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku 8 lat i powyzej oraz przez osoby
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, lub nie
posiadajace odpowiedniego do$wiadczenia i
wiedzy pod warunkiem, ze odbywa sie to pod
nadzorem lub Ze osoby te zostaty odpowiednio
przeszkolone w  zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane
z tym ryzyko. Nie nalezy pozwalaC dzieciom
na zabawe urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja wykonywane przez uzytkownika
nie powinny by¢ zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni sie odpowiedniego nadzoru.

- Gotowanie z uzyciem ttuszczéw lub oleju moze
by¢ niebezpieczne, gdy jest wykonywane bez
nadzoru, gdyz moze dojs¢ do zaptonu. NIGDY
nie nalezy probowa¢ gasi¢ ognia za pomocg
wody. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie i nakry¢
ptomienie, na przyktad, pokrywkg lub duzg
Scierka.

- Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krétki proces gotowania musi by¢ nadzorowany
nieustannie.

- Gotowanie bez nadzoru na ptycie grzejnej na
tluszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne
oraz moze spowodowac pozar.

- Ryzyko zaptonu: nie gromadzi¢ przedmiotow
na powierzchni stuzacej do gotowania.

-Uzywa¢ wylgcznie elementéw zabezpiecza-
jacych kuchenke zaprojektowanych przez
producenta kuchenki lub wskazanych przez
producenta jako odpowiednie w instrukji,
lub elementow zabezpieczajacych kuchenke
wbudowanych w urzadzenie. Uzycie nieodpo-
wiednich elementow zabezpieczajacych moze
spowodowa¢ wypadek.

Wprowadz do elektrycznej instalacji statej me-



dium odtaczajace urzadzenie od sieci elek-
trycznej, posiadajace oddzielenie stykéw na
wszystkich biegunach, ktére umozliwia petne
odtaczenie w przypadku przepiecia kategorii lll,
zgodnie z zasadami prowadzenia przewodow
instalacji elektrycznej.

Nale y zapewni tatwy dost p do wtyczki lub przet
cznika wielobiegunowego po zamontowaniu
urz dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do uzytku
przez zewnetrzny wylacznik czasowy lub
system zdalnego sterowania.

Producent zrzeka si wszelkiej odpowiedzialno
ci w przypadku nieprzestrzegania powy szych
zalece i przyj tych powszechnie norm bezpiecze
stwa. .

W celu unikni cia potencjalnego zagro
enia, uszkodzony przewod zasilaj cy
powinien zosta wymieniony bezpo rednio u
producenta, w upowa nionym przez niego
punkcie serwisowym lub przez posiadaj cego
odpowiednie kwalifikacje technika.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej (Rys. 1)

Gotowanie na plycie indukcyjnej jest mozliwe dzigki wykorzystaniu
whasciwosci elektromagnetycznych wigkszosci naczyn kuchennych.
Umieszczona pod plyta specjalna cewka indukcyjna (induktor)
wytwarza w obwodzie elektrycznym pole elektromagnetyczne, ktére
podgrzewa podstawe naczynia.

Proces gotowania charakteryzuje sie nastepujacymi cechami:

- minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajno$c)

- usuniecie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie) prowadzi
do automatycznego wylgczenia pola grzejnego

- elektroniczny uklad sterujacy zapewnia maksymalng elastycznos¢
obstugi i komfort regulacji.

(Rys. 1)

1 Naczynie

2 Prad indukcyjny

3 Pole magnetyczne

4 Induktor

5 QObwod elektryczny

6 Zrédto zasilania

Instrukcja obstugi (Rys. 2)

1 Strefa gotowania

2 Blokada przed dzie¢mi

3 WL/WYL

4 Minus -

5 Plus +

6 Booster (maksymalna moc)
7 Timer

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Montaz

Wszystkie czynnosci zwigzane z montazem (podtaczeniem do pradu)
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel zgodnie z
obowiazujacymi przepisami.

Szczegblowe instrukcje dostepne sa w czgsci przeznaczonej dla
instalatora.

Rozpoczecie gotowania

1. Dotkna¢ element sterowania WL/WYL.

Po wigczeniu zasilania brzgczyk wyda jeden dzwigk, a na wszystkich
wyswietlaczach

pojawi sig ,~’, wskazujac, Ze plyta

kuchenna weszta w stan gotowosci.

2. Umiedcic odpowiedni garnek w strefie gotowania, z ktére)
uzytkownik chce korzystac.

> Upewni¢ sig, ze dno garnka oraz powierzchnia

strefy gotowania sq czyste i suche.

3. W zaleznoci od strefy grzejnej, w kidrej umieszczono gamek,
wybraé klawisz wyboru odpowiedniej strefy, naciskajac klawisz ,,
" (1). Wybrany symbol 0.

pozostanie w petni podéwietlony.

4. Wybra¢ poziom mocy, naciskajac klawisz ,, key (5) lub

klawisz ,,"(4).

5. Poczatkowy poziom mocy ustawiony bedzie na 5. Naciskajac
.+, mozna bedzie kolejno przej$¢ na wyzsze poziomy, od 5 do
9 w kolejnosci numerycznej. Nacisnigcie klawisza ,-" spowoduje
natychmiastowe przejscie od poziomu mocy 9 do 0.

> Jedli w ciggu 1 minuty uzytkownik nie wybierze ustawienia
temperatury, plyta

indukcyjna automatycznie sie wylaczy. Nalezy rozpocza¢ ponownie
od kroku 1.

> Podczas gotowania mozna w kazdej chwili zmieni¢ ustawienia

temperatury.

Jesli wyswietlacz miga = Y =
temperatury

Oznacza to, ze

> gamnek nie zostat umieszczony w odpowiedniej czesci strefy
gotowania lub

> garnek nie nadaje si¢ do uzycia na kuchence indukcyjnej lub

> gamek jest zbyt maly lub nie jest prawidiowo wycentrowany w
strefie gotowania.

Dopoki w strefie gotowania nie ma odpowiedniego garnka, kuchenka
sie nie rozgrzewa.

naprzemiennie z ustawieniem



Jesli na kuchence nie zostanie umieszczony odpowiedni garnek,
wys$wietlacz wylaczy sie automatycznie po 1 minucie.

Po zakonczeniu gotowania

1. Dotknag klawisza wyboru odpowiedniej strefy (1), ktdra ma zosta¢
wylgczona.

2. Nacisna¢ klawisz ,-", aby zmniejszy¢ moc do poziomu ,0", badz
nacisna¢ ,+" i

.~ jednocze$nie, aby zmniejszy¢ poziom mocy od razu do 0.

3. Uwaga na gorace powierzchnie

Litera ,H" wskazuje, ktéra strefa gotowania jest goraca w dotyku.
Oznaczenie to zniknie, gdy

powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Mozna je réwniez
wykorzystywaé

jako funkcje oszczedzania energii, aby podgrza¢ kolejne garnki,

poki plyta grzejna wciaz jest goraca.

Aktywowanie funkcji Boost
1. Wybra¢ strefe grzejng, dotykajac klawisza wyboru strefy (1).

2. Po dotknieciu klawisza sterowania (6) , ", wskaznik strefy

wskaze ,P.", a moc osiagnie maksimum (Max).

Anulowanie funkcji Boost

1. Dotkna¢ klawisza wyboru odpowiedniej strefy (1), ktéra ma zosta¢
anulowana.

1a. Dotkna¢ klawisza ,-" (4), aby anulowa¢ funkcje Boost. Strefa
gotowania powréci wowczas do poziomu 9.

1b. Dotkna¢ jednoczesnie elementy sterowania ,-" i ,+". Strefa
gotowania wylaczy sig, a funkcja Boost zostanie anulowania
automatycznie

> Funkcja moze dziata¢ w kazdej strefie gotowania.

> Strefa gotowania powraca do poziomu 9 po 5 minutach.

Tryb bezpieczenstwa (blokada przed dzie¢mi)

> Elementy sterowania mozna zablokowac,
niezamierzonemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu wigczeniu stref gotowania przez dzieci).

> Gdy elementy sterowania sg zablokowane, wszystkie elementy
sterowania oprocz WYL sg nieaktywne.

Blokada elementéw sterowania

Dotkna¢ elementu sterowania blokady klawiszy na 3 sekundy.
Wskaznik timera wyswietli komunikat ,Lo”

Odblokowanie elementow sterowania

1. Upewni¢ sie, ze plyta indukcyjna jest wiaczona.

2. Dotkna€ i przytrzyma¢ przez chwile element sterowania blokady
klawiszy.

3. Teraz mozna zaczag¢ uzywac plyty indukcyjnej.

aby zapobiec

Gdy plyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterowania
oprécz WYL sg nieaktywne. W sytuacji awaryjnej ptyte mozna w
kazdej chwili wytaczy¢ za pomoca elementu sterowania WYL, ale
przy nastepnym uzyciu konieczne bedzie odblokowanie ptyty.

Uzywanie timera

Timera mozna uzywa¢ na dwa rézne sposoby:

> Jako minutnika. W tym przypadku timer nie wytaczy zadnej strefy
gotowania do momentu uplyniecia ustawionego czasu.

> Timer mozna ustawic, aby wylaczyt jedng strefe gotowania po
uptywie wyznaczonego czasu.

> Timer mozna ustawi¢ na maksymalnie 99 minut.

Uzywanie timera jako minutnika
Jesli nie wybrano zadnej strefy gotowania
1. Upewni¢ sig, Ze plyta kuchenna jest wigczona.

Uwaga: timera mozna uzywac, nawet jesli nie wybrano zadnej
strefy gotowania.

2. Dotknag klawisza timera (7) , N84 ". Wskaznik minutnika zacznie
migac, a na wywietlaczu timera wy$wietli sie ,10".

3. Ustawi¢ czas przy uzyciu elementéw sterowania timerem ,+"i ,-".
Wskazoéwka: > Dotknaé raz elementu sterowania timerem ,-" lub ,+",
aby zmniejszy¢ lub

zwiekszy¢ czas o 1 minute.

> Dotkna¢ elementu sterowania timerem " lub ,+" i przytrzymac, aby
zmniejszy¢ lub

zwiekszy¢ czas o 10 minut.

> Jednoczesne dotkniecie ,-" i ,+” powoduje anulowanie czasu,

a wskaznik timera wytgczy sie.

4. Po ustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Na
wyswietlaczu widoczny bedzie pozostaly czas.

5. Po uplywie ustawionego czasu brzeczyk wyda dzwigki przez 30
sekund, a wskaznik timera wytaczy sie.

Ustawienie timera w celu wiaczenia jednej lub kilku stref
gotowania

Jesli timer jest ustawiony na jedna strefe:

1. Wybra¢ odpowiednia dziatajaca strefe gotowania, dotykajac
klawisz wyboru strefy (1).
2. Nacisna¢ klawisz timera (7' . " wskaznik timera zacznie
migac; w tym momencie mozna ustaW|c tlmer

3. Za pomocg przyciskéw ,+" i ,-" mozna ustawi¢ czas od 1 do 99
minut.

Wskazéwka: Dotkna¢ raz elementu sterowania timerem ,-" lub ,+”, aby
zmniejszy¢ lub

zwigkszy¢ czas o 1 minute.

Dotkna¢ elementu sterowania timerem ,-" lub ,+" i przytrzyma¢, aby
zmniejszy¢ lub

zwiekszy¢ czas 0 10 minut.

Jednoczesne dotknigcie ,-" i ,+" powoduje anulowanie czasu,

a wskaznik timera wylaczy sie.

4. Po ustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sig natychmiast. Na
wySwietlaczu

widoczny bedzie pozostaly czas, a wskaznik timera bedzie miga¢
przez 5 sekund.

UWAC(C Zaswieci sie czerwona kropka obok wskaznika poziomu
mocy

sygnalizujac, ze wybrano strefe.

5. Po uptywie czasu gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wylaczona.

Jesli inne strefy gotowania zostaty weze$niej wiaczone, beda nadal
dziata¢.

Automatyczne wytaczanie - WYL

Gdy sterowanie jest WLACZONE, automatycznie WYLACZA sig po 60
sekundach, jesli uzytkownik nie uzyje strefy gotowania lub klawisza
wyboru przez ten czas. W przypadku wyboru strefy gotowania czas
automatycznego WYLACZENIA obejmuje 60 minut na cofnigcie
wyboru strefy gotowania (ustawienie ,0”) i 60 sekund na wytaczenie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ma wskazywa¢ uzytkownikowi, ze ceramika szklana ma
niebezpieczng w dotyku temperature w obszarze strefy gotowania.
Temperatura ustalana bedzie na podstawie modelu matematycznego,
a pozostate ciepto resztkowe bedzie wskazywane za pomoca litery ,H”
na odpowiednim 7-segmentowym wy$wietlaczu.

Nagrzewanie i stygniecie bedzie obliczane w zaleznosci od:



- wybranego ustawienia (,0 do ,9%)

- czasu WEACZENIA/WYLACZENIA.

Po WYLACZENIU strefy gotowania, na odpowiednim wyswietlaczu
widoczna jest litera ,H” do momentu az temperatura strefy gotowania
osiggnie matematycznie niekrytyczny poziom. (< 60°C).

Funkcja automatycznego WYLACZENIA (ograniczenie czasu
pracy)

W zaleznosci od wybranego ustawienia, kazda strefa gotowania

zostanie wylaczona po zdefiniowanym maksymalnym czasie pracy,

jesli w tym okresie w danej strefie gotowania nie bedzie Zadnej

aktywnosci. Kazda zmiana warunkéw strefy gotowania (za pomoca
klawisza PLUS/MINUS) przywraca maksymalny czas pracy danej

strefy do poczatkowej wartoci ograniczenia czasu pracy.

Sygnat dzwigkowy (brzeczyk)

Nastepujace operacje sygnalizowane sg za pomocg sygnatow

dzwigkowych:

- Normalne wcisniecie przycisku - krotki sygnat dzwigkowy.

- Przytrzymanie wcinigtego przycisku dtuzej niz przez 10 sekund -
diugi przerywany sygnat dzwigkowy.

Ochrona przed niezamierzonym WEACZENIEM

- Jesli sterowanie elektroniczne wykryje ciagly nacisk na klawisze
przez okoto 10 sekund, nastapi automatyczne WYLACZENIE.
Element sterowania wysyla sygnat dzwigkowy awarii, aby
uzytkownik mégt usuna¢ przedmiot przypadkowo umieszczony
na powierzchni. Na wySwietlaczu pojawi sie kod awarii ,E R 0 3".
Jesli awaria trwac bedzie diuzej niz 10 sekund, wy$wietlany bedzie
jedynie kod ,E R 0 3", pod warunkiem Ze awaria zostata rozpoznana
przez sterowanie elektroniczne. Je$li strefa gotowania ma status
,goracej”, na wyswietlaczu naprzemiennie z kodem awarii pojawiaé
bedzie sie litera ,H”.

- Jesli w ciagu 60 sekund po WLACZENIU klawisza zasilania nie
zostanie aktywowana zadna strefa gotowania, sterowanie przetaczy
urzadzenie z trybu Wi do trybu gotowosci.

~Gdy sterowanie jest WLACZONE, Kklawisz WLWYL ma
pierwszenstwo nad wszystkimi pozostatymi klawiszami, dzieki
czemu sterowanie mozna WYLACZYC w kazdej chwili, nawet przy
jednoczesnym wielokrotnym lub ciagtym naciskania klawiszy.

W trybie czuwania ciagte naciskanie nie bedzie sygnalizowane.
Jednak przed ponownym WELACZENIEM sterowania elektronicznego
musi ono rozpoznat, ze wszystkie klawisze nie sg naciskane.

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- aby sprawdzi¢, czy dane naczynie nadaje sig do uzytku na plycie
indukcyjnej, nalezy przylozy¢ do jego dna magnes. Jesli jest
on przyciggany, oznacza to, ze naczynie wykazuje wiasciwosci
ferromagnetyczne i mozna w nim gotowac na plycie.

- wskazane jest stosowanie naczyn specjalnie przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego, zgodnie z o$wiadczeniem producenta.

- powinni$my uzywac naczyn o ptaskich i grubych dnach. Stosowanie
takiej samej $rednicy naczynia i pola grzejnego zapewnia
maksymalng energooszczednosc.

-naczynie o mniejszej od pola grzejnego $rednicy jest mniej
energooszczedne, nie powoduje jednak rozproszenia energii.
Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna ponizej 10 cm.

- zaleca sie stosowanie naczyn wykonanych ze stali nierdzewnej,
wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz ze stali
ferromagnetycznej, jezeli posiadajq na dnie napis, ze nadajq sie
do gotowania indukcyjnego. - w przypadku naczyn zeliwnych,
ich spodnia cze$¢ powinna by¢ emaliowana, aby unikng¢ ryzyka
zarysowania plyty ceramicznej.

-nie nalezy stosowa¢ naczyn wykonanych ze szkta, materiatow
ceramicznych, wypalanej gliny, aluminium, miedzi i ze stali
nierdzewnej nie ferromagnetycznej (austenitycznej).

Konserwacja (Rys. 4)

Strzepy folii aluminiowej, resztki potraw, plamy z tuszczu i cukru
oraz potraw z duzg zawarto$cig cukru powinny zosta¢ natychmiast
usuniete z piyty grzejnej za pomoca skrobaczki ze wzgledu na ryzyko
uszkodzenia jej powierzchni. Po ich zeskrobaniu, ptyte przemywamy

odpowiednim preparatem chemicznym i przecieramy papierem do
uzytku kuchennego, a nastepnie sptukujemy wodg i wycieramy do
sucha czystg szmatka. W zadnym wypadku nie powinnismy uzywac
gabek ani myjek o wiasciwosciach Sciernych. Nalezy takze unikaé
stosowania silnie dziatajacych detergentéw i $rodkéw do wywabiania
plam.

Wskazowki dla instalatora

Instalacja

Ninigjsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego

technika, ktory ma przeprowadzic instalacje, regulacje i konserwacje

urzadzenia. Zostata ona opracowana zgodnie z obowiazujacymi

przepisami prawnymi i normami technicznymi. Wszystkie powyzsze

czynno$ci nalezy wykona¢ po uprzednim wytaczeniu urzadzenia z

sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy zgodnie z

ukazanym na rysunku schematem. Dotaczong do zestawu uszczelke

umieszczamy na krawedzi ptyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika. Gdyby

okazato si¢ to konieczne, nalezy wcze$niej upewnic sie, ze:

- piekarnik posiada odpowiedni system chtodzenia.

-nie ma zadnych nieszczelnosci, przez ktoére gorace powietrze
mogtoby sie przedostawac z piekarnika do plyty.

- urzadzenia zostaly wyposazone w odpowiednie otwory wentylacyjne,
tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podtaczenie elektryczne (Rys. 6)

Przed podiaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej, nalezy upewnic

sie, ze:

-warunki instalacyjne  pomieszczenia  odpowiadaja  danym
technicznym figurujacym na tabliczce znamionowej znajdujacej sie
na spodniej stronie piyty;

-sie¢ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowigzujacymi normami  technicznymi i
przepisami ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym, wymaganym
przez prawo warunkiem prawidtowej instalacji.

Jezeli w wyposazeniu urzadzenia brakuje przewodu sieciowego i/
lub wtyczki, nalezy zastosowaé materiat odpowiadajacy danym
technicznym figuruj cym na tabliczce znamionowej, bior ¢ pod uwag
przewidywan temperatur pracy. W adnym wypadku temperatura
przewodu przyt czeniowego nie mo e przekroczy 50°C w stosunku do
temperatury otoczenie.
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EZ A TERMEK HAZTARTASI HASZNALTRA KE-
SZULT A SZABALYTALAN BESZERELESBOL
ILLETVE NEM RENDELTETESSZERU VAGY
HELYTELEN HASZNALATBOL EREDO ESET-
LEGES SZEMELY] VAGY ANYAGI KAROKERT A
TERVEZO SEMMILYEN FELELOSSEGET NEM
VALLAL.

A gyarto kijelenti, hogy ez a termék megfelel
a 2014/35/EU sz. iranyelv  alacsony
fesziiltségl készilékekre vonatkozo alapvetd
kovetelményeinek, valamint a 2014/30/EU sz.
iranyelvben meghatérozott elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozo kdvetelményeknek.

OVINTEZKEDESEK

-M kodés kdzben tartson tavol minden olyan
anyagot, amely magneses teret hozhat létre,
mint pl. hitelkartyak, lemezek, szamologépek,
stb.

-Soha ne tegyen aluféligt vagy alufélidba
csomagolt terméket kzvetlendl a felliletre

- Fémtargyakat, mint példaul kések, villak, kanalak,
fed k ne helyezzen a felliletre, mert kdnnyen
felforrdsodhatnak - a tapadasgatlé bevonattal
ellatott fenek f z edények hasznélata kdzben,
ha azokba nem tesz valamilyen zsiradékot vagy
folyadékot, az el melegitési id t korlatozza egy-
vagy két percre

- Az edények falahoz kdnnyen odaragado ételek f
zését kezdje a legalacsonyabb teljesitménnyel,
majd gyakori kevergetés kozben novelje azt.

-Hasznalat utén kapcsolja ki a készuléket a
megfelel gombbal (csokkentse “0°-ra) és ne
hagyatkozzon a f z edény-érzékel re.

-Ha a f z lap felllete elreped, azonnal huzza
ki a késziléket a hélozatbol az aramités
kockazatanak elkertilése érdekében.

-Af z lap tisztitaséra nem szabad semmiféle g
zzel m kod tisztitd berendezést hasznalni.

-A késziiléket ne hasznéljak olyan személyek
(gyermekeket is beleértve) akiknek a fizikai,
szenzorialis illetve  mentalis  képessége
csokkent, vagy nem rendelkeznek megfelel
tapasztalattal illetve ismeretekkel, ha csak nem

fellgyelet mellett teszik azt, vagy a készllék
hasznélatara vonatkozéan felel sségteljes
személyt | megfelel Utbaigazitast kaptak!

- Ugyelien arra, hogy gyermekek ne jatsszanak
a készulékkel!

-A késziilék és a konnyen hozzaférhetd részei
mUikdés kdzben felmelegedhetnek.

- Legyen dvatos, és ne érintse meg a fiitbelemet!

- Nyolc évnél fiatalabb gyermekek csak &llando
felligyelet mellett kdzelithetik meg a készuléket.

-Nyolc éves vagy annal id6sebb gyermekek,
csokkent fizikai, érzékeld- vagy mentalis
képességli személyek, illetve tapasztalatokkal
és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak a kész(iléket, ha elétte felligyelték
Oket hasznélat kozben, vagy a készilék
megfelelé hasznélatara vonatkozé olyan biztos
utasitsokat kaptak, amelyek alapjan megértik
a készlilék hasznélatabdl fakadd veszélyeket.
Gyermekek ne jatsszanak a készilékkel!
Gyermekek csak felligyelettel végezhetik
el a készilék mindennapos tisztitasat és
karbantartasat.

-Ha zsir vagy olaj felhasznalasaval f6z, ne
hagyja feltigyelet nélkil a késziléket, mert tliz
keletkezhet. SOHA ne probélja vizzel eloltani a
tlizet, hanem azonnal hiizza ki a készliléket a
csatlakozdaljzatbdl, majd fedje le a langokat pl.
feddvel vagy egyéb burkolattal.

- Af6zési folyamatot felligyelni kell. Egy rovid idej(
fézést folyamatosan kell feltigyelni.

- A felligyelet nélkili f6z6lapon vald f6zés zsirral
vagy olajjal veszélyes lehet és tlizet okozhat.

- Tlzveszély: ne taroljon semmit a féz6fellleten!

-Csak a fozOkészllék gyartoja altal tervezett
vagy a gyarto altal a kezelési utasitashan
javasolt fellletvedét vagy a készilékhez
tartozo fellletvédét haszndlja a rendeltetésnek
megfeleld mddon. A nem megfeleld véddk
hasznalata balesetveszélyes.

A kotott huzalozasba iktasson be egy olyan

megszakitdt, mely Ill. kategorias tulfesziiltség

esetén a huzalozasi szabalyok betartasa mellett
minden poluson tokéletesen bontani képes az
aramellatast. A dugasz illetve az 6sszpolusu

megszakitd kdnnyen elérhet kel, hogy legyen a

készilés végleges elhelyezése utan is.



Akésziilék nem hasznélhato kiils id zit vel vagy
tavvezérl rendszerrel.

A fentiek valamint a bevett biztonsagi el irdsok
figyelmen kivil hagyasa esetén a gyartot
semmilyen felel sség nem terheli.

A kockazatok elkeriilése érdekében, ha

a halozati kabel megsériil, cseréltesse

ki a gyartéval, felhatalmazott m szaki
szervizzel vagy kompetens és szakképzett
szerel vel.

MUKODESI ELV (1. 4bra)

A fézBberendezések tobbségére

tulajdonsagokon alapul.

Az elektromos aramkor vezérii az indukciés tekercs (induktor)

miikodését, amely magneses teret hoz létre.

Ahét maga az edény adja at az ételnek.

Af6zés az alabbiakban leirt médon torténik

- minimalis diszperzi6 (nagy teljesitmény)

-a fazék elhlzasa (vagy egyszeri felemelése) a rendszert
automatikusan blokkolja

- az elektronikus rendszer maximalis flexibilitast és finom beallitast
tesz lehetdvé.

(1. &bra)

1 Fdzéedény

2 Indukalt aram

3 Méagneses mezd

4 Induktor

5 Elektromos aramkor
6 Aramforras

jellemzd  elektromagneses

Felhasznaloi utasitasok (2. abra)

1 Foz6z6na

2 Gyerekzar

3 BE/KI

4 Minusz -

5 Plusz +

6 Rasegités (maximalis teljesitmény)
7 ld6zitd

Heating Zone Max.Power(230V)

1200/1500W (booster)

1800/2300W (booster)

2300/3000W (booster)

Telepités

A telepitéssel kapcsolatos minden feladatot (elektromos bekotés)
szakképzett személynek kell elvégeznie az érvényes szabalyoknak
megfelelden.

A részletes utasitasokért lasd a telepitésre vonatkozo részt

Fdzés megkezdése

1. Erintse meg a BE/KI vezériét.

Abekapcsolas utan egy hangjelzés hallhaté és a kijelzn
a,—", lathato, amely jelzi, hogy az indukciés

fézolap készenléti allapotba kapcsolt.

2. Helyezzen egy megfeleld edényt a hasznaini kivant f6z6zonara.

> Gondoskodjon arrdl, hogy azedény aljaésa

f6z6z6na kdzepe tiszta és szaraz legyen.

3. Attol fiiggden, hogy melyik f6z6zénara helyezte az edényt, a ,,
" gomb (1) megnyomésaval vélassza ki a f6z6zénat. A kivalasztott 0

szimbélum folyamatosan vilagit.

4.A, . gomb (5) vagy a . gomb (4) megnyomasaval

valassza ki a teljesitményszintet

5. A fteljesitményszint 5-nél kezdddik. A ,+" megnyomasaval
szamsorrendben ndvekszik 5-61 9-ig. A ,-" gomb megnyoméasaval a
teljesitmény 9-rdl kdzvetlentil 0-ra vait

> Ha 1 percen beliil nem vélaszt hobedllitast, az indukcios

f6z6lap automatikusan kikapcsol. Ujra kell kezdenie az 1. Iépéssel.
> Fézés kdzben barmikor médosithatja a hdbeallitast

Haakijelzéna = “ < villog felvaltva a hébeallitassal,

akkor ez az alabblakat jelenti:

> azedény, amelyet hasznl, nem alkalmas indukcios f6zésre, vagy
> az edény tul kis méretii vagy nincs a f6z6zdna kozepén.
Akésziilék nem fiit, ha a f6z6z6nan nincs megfeleld edény.

Ha a késziilékre nem megfeleld edényt helyez, a kijelz6 1 perc
elteltével automatikusan kikapcsol.

Amikor befejezte a fézést

1. Az (1) gomb megérintésével valassza ki a zonat, amelyet ki
szeretne kapcsolni.

2. A ,-" gomb megnyomasaval csokkentse a teljesitményszintet ,0"-
ra,vagya,t'ésa

-~ egyszerre torténd megnyomasaval a teljesitményszint kdzvetlenil
0-ra valt.

3. Ugyeljen a forrd feliiletekre

A H" jelzi, hogy melyik f6z6z6na tul forré az érintéshez. Akkor tlinik
el, ha

a felllet biztonsdgos hémérsékletire hilt le. Ez hasznalhaté
energiatakarékos

funkcioként is; ha tovabbi edényt szeretne melegiteni,

hasznalja a még meleg f6z6z0nat

A rasegités funkcio aktivalasa

1.Az (1) zénavélasztd gomb megerlntesevel vélassza ki a f6z6zonat
2. Arasegités gomb (6) , &J megenntesevel azonajelzd a P’ jelet
mutatja, és a teljesitmény maximalisra valt.

A rasegités funkcio kikapcsolasa



1. Az (A) gomb megérintésével vélassza ki a zonat, amelyet ki
szeretne kapcsolni.

1a. Ha a ,-~” gomb (D) megérintésével kapcsolja ki a rasegités
funkciot, a f6z6z6na a 9. szintre all vissza.

1b. Ha egyszerre érinti meg a ,-" és a ,+" vezérlét, a f6z6z6na
kikapcsol és a rasegités funkcid is automatikusan kikapcsol.

> A funkcié barmely f6z6zénaban mikédik.

> Afézézona 5 perc elteltével visszavalt a 9. szintre.

Biztonségi lizemmod (gyerekzar)

> A vezérld lezarhaté a véletlen hasznélat megakadalyozésa
érdekében (példaul,

annak érdekében, hogy a gyermekek ne kapcsoljak be a f6z6zonakat).
> Amikor a vezérl6k le vannak zérva, a Kl vezérlét kivéve az 6sszes
vezérld le van tiltva.

A vezérl6k lezérasa

Erintse meg a gombzar vezérlét 3 masodpercig. Az iddzité jelzé a ,Lo”
jelzést mutatja

A vezérlok feloldasa

1. Gondoskodjon arrol, hogy a f6zélap be legyen kapcsolva.

2. Erintse meg és tartsa megnyomva egy ideig a gombzar vezérl6t

3. Ekkor hasznalhatja az indukciés fozélapot.

Ha a fézdlap lezart lizemmodban van, a Ki vezérlét kivéve az
osszes vezérlé le van tiltva. A f6zdlapot vészhelyzet esetén
mindig ki lehet kapcsolni a Kl vezérldvel, de a kovetkezd
hasznalathoz elészor fel kell oldani a zarat.

Az id6zité hasznalata

Az id6zito kétféleképpen hasznalhato:

> Hasznalhato percjelz6ként. Ebben az esetben az id6zit6 nem
kapcsolja ki egyik f6z6zonat sem, amikor az idd letelik.

> Bedllithatd Ugy, hogy a bedllitott idé elteltével kikapcsolja az egyik
f6z6z6nat.

> Az id6zité maximum 99 percre allithato.

Az id6zit6 hasznalata percjelzéként
Ha nem valaszt ki f6z6zonat

1. Gondoskodjon arrdl, hogy a f6z6lap be legyen kapcsolva
Megjegyzés: akkor is hasznalhatja a percjelz6t, ha nem valaszt ki egy
f6z6z6nat sem.

2. Erintse meg az idézits gombot (7) (G- A percjelz6 villogni kezd
és a 10" athatd az id6zitd kijelzén.

3. Az id6 az id6zit6 ,-” vagy ,+" vezérl6jének megérintésével allithatd
be.

Tipp: > Az idézitd ,-” vagy ,+" vezérljét egyszer megérintve
csokkentheti vagy

novelheti az idét 1 percenként.

> Az id6zitd ,-" vagy ,+" vezérl6jét nyomva tartva csokkentheti vagy
névelheti az idét 10 percenként.

> Ha egyszerre érinti meg a - és a ,*" vezérl6t, az idézités
megsz(inik, és

az iddzitd jelzd kikapcsol.

4. Amikor az id6 be van éllitva, azonnal elindul a visszaszamlalas. A
kijelz6 mutatja a hatralévo idét.

5. A hangjelzés 30 masodpercig sz6l, és az id6zité jelz8 kikapcsol,
amikor letelik a bedllitott idd.

Az id6zit beallitasa egy vagy tobb f6z6zona kikapcsolasara
Ha az id6zit6 egy f6z6zonara van beallitva:

1. Vélassza ki a f6z6z6nat az

(1) zénakivalasztd gomb megérintésével
2. Nyomja meg az id6zitd gombot (7) ,
ekkor beallithaté az iddzito. =
3.A,+" ésa,-" gomb hasznlataval az id6 1 és 99 perc kozétt allithato
be.

Tipp: Az id6zit6 ,-" vagy ,+" vezérl6jét egyszer megérintve csokkentheti
vagy

novelheti az idét 1 percenként.

Az id6zitd ,-" vagy "+" vezérl6jét nyomva tartva csokkentheti vagy
novelheti az idét 10 percenként.

Ha egyszerre érinti meg a - és a "+" vezérldt, az id6zités megszinik,
és

az id6zitd jelzd kikapesol.

4. Amikor az id6 be van allitva, azonnal elindul a visszaszamlalas. A
kijelz6 a hatralévd idét mutatja, és az id6zité jelz6 5 masodpercig
villog. )

MEGJEGYZES: Ateljesitményszint mellett [év piros pont vilagit E’

, az id6zitd jelz6 villog,

amely jelzi a kivalasztott f6z6zonat.

5. Amikor az id6zitd lejar, a megfeleld fézézéna automatikusan
kikapcsol.

Atdbbi f6z6zona tovabb miikadik, ha be volt kapcsolva.
Automatikus kikapcsolas

Ha a vezérlé BE van kapcsolva, 60 masodperc elteltével
automatikusan kikapcsol, ha ezen id6 alatt nem valaszt ki f6z6zonat
vagy nem nyom meg valasztogombot. F6z6zona vélasztés esetén
az automatikus kikapcsolasi idd 60 masodperc a f6zézona ,0”
beallitdsanak kivalasztasa utan, vagy 60 masodperc, ha a késziléket
nem hasznalja.

Maradékhd jelzés
Ennek célja, hogy jelezze a felhasznalé szdméra, hogy az livegkeramia
érintése veszélyesen magas hémérsékletli a f6z6zona kozelében. A
hémérsékletet a késziilék egy matematikai képlet alapjan szémitja ki
és a maradékhét a H’ jelzés jelzi a megfelel§ 7 savos kijelz6n.
A felmelegedést és a lehlilést az alabbiak szerint szamitja ki a
készulék:

a kivalasztott bedllitas (,0" - ,9")
: a BE/KI id6.
Miutan kikapcsolta a f6z6zonat, a megfelel6 kijelzd a H" jelzést
mutatja, amig a f6z6zona hdmérséklete matematikailag biztonsagos
szintre nem csokken. (< 60°C).

Automatikus kikapcsolas funkcid (a miikodés
korlatozasa)

A kivalasztott beallitastol figgéen minden f6zézona kikapcsol egy
meghatarozott (izemidd eltelte utan, ha az adott f6z6zonat ezen idén
bellil nem hasznaljak. A fozési feltételek minden megvaltoztatasa
(a PLUS- és a MINUS gombok megnyomasa) visszadllitia az adott
f6z6z6na mlikddési idejét a kezdeti értékre.

idejének

Hangjelzés (berregd)

Hasznélat kozben az alabbi tevékenységeket egy berregd jelzi:
A gombok rendes megnyomasat egy révid hang jelzi.
A gombok 10 masodpercet meghaladd folyamatos nyomasat egy
hosszu szaggatott hang jelzi.

1A véletlen bekapcsolas elleni védelem

Ha az elektronikus vezérl§ korilbeliil 10 méasodpercig érzékeli egy
gomb folyamatos mikodését, automatikusan kikapcsol. A vezérld
egy hangjelzést ad annak érdekében, hogy figyelmeztesse a
felhasznalét arra, hogy eltavolitsa a targyat, amelyet véletlendl a
féz6lapra helyezett. A kijelz6 az , E R 0 3 " kddot jeleniti meg. Ha a
hiba 10 mésodpercnél tovabb tart, az ,E R 0 3 " addig lathato, amig
azt az elektronikus vezérlg érzékeli. Ha a f6z6zona ,forr¢” dllapotban
van, a H” lathaté a hiba értesitésével valtakozva.



Ha a bekapcsold gomb megnyomasaval nem aktivalodik a f6z6zona
60 masodpercen beliil, a vezérld bekapcsolt allapotbdl készenléti
allapotba valt.

Ha a vezérld be van kapcsolva, a BE/KI gomb elsébbséget
élvez minden egyéb gombbal szemben, igy a késziilék barmikor
kikapcsolhatd a gombok tébbszéri vagy folyamatos megnyoméasa
esetén is.

- Készenléti lizemmodban a késziilék a folyamatos miikadést nem
jelzi. Az elektronikus vezérlés azonban Ujra bekacsolhatd, ha nem
érzékeli, hogy az 6sszes gomb meg van nyomva.

F z edények (3. abra)

-ha egy f z edény aljahoz egy magnest kozelitlink és azt az edény
vonzza, akkor alkalmas az indukcios f zésre.

- az indukcids f zésre alkalmasnak nyilvanitott f z edényeket valassza.

- lapos és vastag alju f z edények.

-ha a f z zéna atmér jével azonos &tmér j f z edényt hasznal, akkor
maximalis a teljesitmény-kihasznalés.

- az anndl kisebb f z edény hasznalata mellett kisebb a teljesitmény-
kihasznalas, de nem okoz energia-diszperziét. Mindenesetre nem
javasolt a 10 cm alatti atmér j f z edények hasznalata.

-tobb rétegb | all6 alju rozsdamentes edény vagy rozsdamentes
ferritacélbol késziilt edény, ha az aljan jelzi, hogy indukcios f zésre
alkalmas.

-amennyiben Ontéttvas f z edényt haszndl, jobb ha az alja
zomancozott, mert akkor kevésbé karcolhatja meg a vitrokeramia
fellletét.

- az alabbi anyagokbdl készilt f z edények nem megfelel ek: iiveg,
keramia, cserép, aluminium, réz vagy nem magneses rozsdamentes
(ausztenites) acél.

Karbantartas (4. abra)

Az esetleges alufolia-darabokat, kifutott vagy lecseppent ételt,
kifroccsent zsiradékot, cukrot vagy magas cukortartalmd ételeket
azonnal el kell tavolitani a f z zonardl, hogy annak esetleges sérilését
elkerliljlik. Ezt kovet en megfelel tisztitoszerrel és konyhai torl papirral
kell megtisztitani, majd vizzel lemosni és tiszta kend vel megszaritani.
Semmiképpen ne hasznaljon dorzsél szivacsokat, és kerllie az
agressziv vegyszerek illetve folttisztitok hasznalatat.

Utmutatasok a szerel szimara

Beszerelés

A jelen szerelési utasitdés a szel nek szol, és Utmutatast nyujt
a érvényes rendelkezéseknek és szabvanyoknak megfelel
beszereléshez, bedllitishoz és karbantartashoz. A beavatkozasokhoz
mindig ki kell hiizni a halozatbol a késziiléket.

Elhelyezés (5. abra)

Akeésziilék egy a rajzon lathatd térbe vald bedllitasra készilt.
Aterlilet teljes kertiletén alkalmazza az erre szolgald szigetel t.

Nem javasolt kozvetlenil a siit re helyezni, ellenkez esetben ellen
rizze, hogy:

- a slit hatékony h t rendszerrel rendelkezik,

-a st b | semmilyen modon nem jut 4t meleg leveg a f z laphoz.

- alakitsa ki a légaramlast biztositd nyilasokat a rajznak megfelel en.

Elektromos csatlakoztatas (6. abra)

Miel tt elvégezné az elektromos csatlakoztatést, ellen rizze hogy:

- a halozati kialakitas jellemz i megfeleljenek a f z lap aljan elhelyezett
lapon feltlintetett jellemz knek;

-hogy a halézati kialakitdsnak legyen egy hatékony és a érvényes
szabvanyoknak és el irasoknak megfelel foldelése. A foldelést
torvény irja el.

Amennyiben a készliléknek nincs meg a kabele és/vagy csatlakozdja,

hasznéljon a jellemz ket tartalmazé lapon megadott feszliltségnek és

az lizemi h mérsékletnek megfelel jellemz ket feltiintet csatlakozokat.

A kabel egyik pontjan sem érheti el a komyezeti h mérsékletet

50°C-kal meghaladd h mérsékletet.
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